
La Carte du Bistrot :  
 

Les Entrées                                                                       8.90€ 

Le Velouté aux Asperges 

Les Escargots……………………………..Les 6 : 8.90€………Les 12 : 15.90€ 

La Planche de Jambon Ibérique………...Les 100g : 10,90€…Les 200g : 18,90€ 

La Salade de Tomates et Burrata………..10,90€ 

 

Les Plats                                                                         23.90€ 

L’Assiette Lorraine 

    Souleuvre pané (Munster local), Jambon blanc persillé maison, Pommes de terre sautées et 

sauce crème ciboulette 

Le Filet de Sandre 

   Sauce Pesto, Asperges gratinées. 

L’Escalope de Volaille 

    Panée et gratinée, Tomates Basilic 

L’Entrecôte de Bœuf Lorrain 

    Beurre Maître d’Hôtel 

La Végétarienne 

     Feuilleté aux Asperges Blanches et sauce Hollandaise 

 

Les Desserts                                                                      8.90€ 

Le Baba au Rhum 

Les Profiteroles, glace vanille, sauce chocolat 

Le Café Gourmand 

 

Les Accompagnements au choix 

Frites maison, Pommes de terre sautées ail et fines herbes, Poêlée de légumes 

Prix nets, Service compris 



 

Uniquement les MIDIS et Excepté le Dimanche 

Menu Déjeuner 21.90€ 

Entrée + Plat  OU  Plat + Dessert 18.90€ 

Plat Seul 12.90€ 

 

L’entrée du Moment  

Plat du Jour : 

Mardi : Escalope de Volaille panée 

 

Mercredi : Poire de Bœuf 

 

Jeudi : Echine de Porc confite 

 

Vendredi : Pavé de Saumon 

 

Samedi : Araignée de Porc 

Le Dessert du Moment 

 

Réservation au : 0387332243 / contact@lesaintmarcelbistrotradi.com 

Prix nets, Service compris 

mailto:contact@lesaintmarcelbistrotradi.com


Les Envies du Chef  
(Selon arrivage) 

L’Entrée                                                                          16.90€ 

Fricassée d’Asperges, jambon Ibérique et Vieux Comté 

Le Plat                                                                            27.90€ 

Tartare aux deux Viandes (Bœuf & bœuf séché), échalotes, noisettes et parmesan. 

Le Dessert                                                                       10.90€ 

Tartelette aux Fraises 

 

Les Menus 
Le Menu Bistrot                                                                  40€ 

Entrée 

6 escargots 

Plat 

L’Entrecôte de Bœuf Lorrain et Frites Maison 

Dessert 

Le Baba au Rhum 

Le Menu Asperges                                                              50€ 

(En 4 services) 

Le Velouté  

La Fricassée 

Le Feuilleté 

La Tartelette 

 

Prix nets, Service compris 



Les vins au verre 

 

Les bLancs :  

MÂcOn-viLLaGes, « Les FLOrieres », cave De LuGnY, 2023……………………..7.50€ 

« La baie OrienTaLe », LiOneL OsMin, 2025………………………………..…………….6.90€ 

« cHaMbre D’aMOur », LiOneL OsMin, 2024………….………………..…….…………….6.90€ 

 

rOsé :  

iGP iLe De beauTé, san Pieru,2025…………..……………………………….……..……..6.90€ 

 

Les rOuGes :  

PinOT nOir D’aLsace, WOLFberGer « siGnaTure » 2023………………..…………6.90€ 

« L’enFanT TerribLe », côTes Du rHône, 2024……………...……………..…………..7.10€ 

 

Les PicHeTs 
bLanc :                   25cL : 12€                  50cL : 18€ 

rOuGe :                   25cL : 12€                  50cL : 18€ 

 

créManT eT cHaMPaGne 
créManT D’aLsace, MaYerLinG                                 La FLûTe :               La bTLe : 

                                                                                                    8,50€                           40€ 

cHaMPaGne cHassenaY D’arce, bruT                             /                                70€ 

 



La carTe Des vins 

 
Les bLancs :  

auxerrOis, côTes De TOuL, DOMaine reGina 2024……………………..……32€ 

cHÂTeau De vaux « Les GrYPHées » DOMaine MOLOzaY 2024….……….34€ 

viré-cLessé, DOMaine Des GanDines 2023…….…………………….……………45€ 

bLanc De viOGnier, cHaMPauvins, GranD veneur, a.jauMe.2023…..35€ 

bOurGOGne cHarDOnnaY, vaLenTin viGnOT 2023……………………….…...32€ 

POuiLLY-FuMé, DOMaine seGuin 2023…………………………….…………….…….45€ 

 

 

Les rOuGes :  

PinOT nOir D’aLsace, WOLFberGer « siGnaTure » 2023…….....……………32€ 

PinOT nOir « Les HauTes bassières » cHT.vaux, DOM.MOLOzaY 2023..38€ 

PinOT nOir « Les cLOs » cHÂTeau De vaux DOM. MOLOzaY 2023…………49€ 

HauTes côTes De beaune, DOMaine biLLarD 2023………….…………………48€ 

sY-raH FaMiLY, aLain jauMe 2022……………………………………………..……..34€ 

vacqueYras « cuvée PresTiGe » 2023...…………………………..…………………42€ 

Pessac-LéOGnan, cHÂTeau cOquiLLas 2021……………………………………..59€ 

 

 

rOsé :  

PiGOuDeT « sOLeiL D’enFer » côTeaux D’aix en PrOvence 2023…………35€ 

iGP Terres Du MiDi « Les HaYTières » 2024…………………………………….…..30€ 



Les aPériTiFs  
 

   Amos Blonde Pression            

25cL 4.10€….50cL 7.90€ 
 

Blanche Rosée Pression              
25cL 5.1€….50cL 8.90€ 

 
Panaché, Monaco                       

25cL 3.90€….50cL 6.90€ 

 
Picon Bière                                  

25cL 5.20€….50cL 9.10€ 
 

Kir Maison (Cassis, Mirabelle) 4.90€ 
Royal 12.90€ 

 
Martini, Ricard, Suze, Porto 4.90€ 

 
Gin, Vodka, Whisky, Rhum 6.90€ 

 

Les eaux eT sOFTs  
 

Vittel 50cL 4.90€                            
1L 6.90€ 

 
San Pellegrino 50cL 4.90€             

1L 6.90€ 
 

Perrier 33cL 4.10€ 
 

San Bitter 4.10€ 
 

Jus de Fruit (Tomate, Orange, 

Abricot, Ananas, Pomme) 4.10€ 
 

Coca-Cola, Zéro , Fuzetea  
Limonade, Schweppes Tonic 4.10€ 

 
Bière 0% 4.10€ 

 

 

 

Les bOissOns 
cHauDes  

 
Expresso, Décaféiné, Allongé 3.30€ 

 

Noisette 3.50€ 
 

Double Expresso 4.30€ 
 

Cappuccino 4.50€ 
 

Thé, Infusion 4.10€ 
 

Irish Coffee 9.00€ 

 

 

 

Les DiGesTiFs  
 

Whisky : Cardhu 10€                   
Caol Ila 12ans  12€ 

 
Rhum : Kracken 8€                

Zacapa 12€ 
 

Cognac: Hennessy 10€ 
 

Amaretto, Limoncello 8€ 
 

Get 27, Bailey’s 8€ 
 

Eau de Vie (Mirabelle, Quetsche) 8€ 

 



 

 


