NOS CREMES GLACEES @
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NOS DESSERTS GLACES
Coupe 2 boules parfums au choix 7,00¢
]
Coupe 3 boules parfums au choix 8,00¢
L]

Sensation Bretonne creme glacée Caramel Fleur de Sel, sauce caramel, biscuits, chantilly 9,00 €
La Tentation Fruitée creme glacée Vanille, Framboise, coulis de fruits rouges, fruits frais, chantilly 1 0,00 €

L’Antillaise cremes glacées Café, Rhum-raisins, fruits secs, chantilly : 9,00 €
Banana Sp'lt banane, Cremes glacées Chocolat, Vanille, Fraise, sauce chocolat, chantilly 1 0,00 €
ChOCO~|at LiégGOiS creme glacée Chocolat, sauce chocolat, chantilly 8,00 €
Caramel Liégeois créme glacée Caramel Fleur de Sel, sauce caramel au beurre salé, chantilly 8,00 €
Café Liégeois creme glacée Café, sauce café, chantilly w 8,00€
Dame Blanche creme glacée Vanille, sauce chocolat, chantilly ; 8,00€
Profiteroles choux, creme glacée Vanille, chocolat, chantilly 10,00 €
NOS COUPES ALCOOLISEES
Colonel sorbet Citron, Vodka*, chantilly 10,00 €
Iceberg crémes glacées Chocola’é Noir, Menthe, Get 27*, chantilly 10,00|€
Normande sorbet Por;1me, Calvados*, chantilly 10,00€
Griottes creme glacée Vanille, Amarena*, cerises griottes, chantilly ; ' 10,00 €

(1) Glace. (2) Nos cremes glacées sont faites avec de la créme fraiche fabriquée dans nos régions frangaises. (3) Sorbet plein fruit : Teneur en fruits a
45% minimum pour les fruits usuels. Teneur réduite a 20 % pour les fruits acides et a saveur forte. Peut contenir des traces de lait, ne convient pas aux
personnes allergiques aux protéines de lait. En fonction des disponibilités des références en recette vegan en 2023.

NOS DESSERTS MAISON

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération
Les desserts fait maison sont fait sur place a partir de produits bruts

Moelleux au Chocolatetsagace 8,00€ Trilogie de Desserts 8,00¢
Tarte Normande et sa glace 8,00¢ gcacgﬁpg;g?éudg?easggesserts maison AL
Mousse au Chocolat 8,00 Créme Brilée 8,00¢
Crumble fruits rouges chocolat blanc 8,00 € Dessert du jOUI' . 8’00 €
Brioche pain perdu Nutella 8,00¢
Faisselle de Fromage blanc 7,00 Assiette de Fromages Normands 10,00<
et son coulis de fruits rouges et sa salade aux noix
Evian, San Pellegrino 50 4,00€ En bouteille (voir meuble)
Evian, San Pellegrino 1L 6,00
GEiren =y s00g Grimbergen 2sc 4,00¢
Pelforth Brune 2sc 4,00
Coca-Cola, Coca-Cola Zero 331 4,00¢ Leffe 4 4,00
L ! _ Heineken 25ci 4,00
Thé péche, Orangina 25 4,00< Hoegaarden 25 4,00
Jus de Fruits 25c 4,00 Panaché 2sq 4,00¢
gl e Ll Biére sans Alcool 25ci 4,00
Jus de pomme pétillant Bio 75c  10,00€  Jenlain 75c 13,00 ¢
Jus de pomme Bio 75c 10,00€ Goudale 75ci 13,00¢
Jus de Pomme Bio 20c 4,00 Biére Blanche 75c 13,00€
Diabolo 25ci 4,00€ :
Limonade 25cl - 4,00€ calvados 5 ans 4 7,00 ¢
Get 27, Get 31 4cl 7,00¢
FoMamdiay 4,00¢ Arr_nagnac, Cognac 4ci 7,00 ¢
Pichet 25c 6,00 Eallbys e
Pichet soci 9,00¢
Expresso 2,00 .
Double’Expresso 3,00¢€
Le Verre 12c - 4,00€ pgcaféineé - ' 2,00¢
Le Pichet 25¢ - 6,00€ Chocolat Chaud 3,00
Le Pichet soci : 9,00€ Thé, Infusion 3,00¢
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APERITIFS ENTREES COIN DU FROMAGER

irvi a5 - A Raclette Montagnarde 20,00
Kir vin avec gassis, mare, framboise ou péche 11cl 4,00 Cassolette Normande d’Escargots creme ail, gratinée au Camembert , 6 pisces 12,00 € pommes de terre fron?age TSR o T et L g ‘
Kir Normand cidre avec cassis, mure, framboise ou péche 11cl 4,00€ oy i ’ ’ ’
Kir Roval cn s eyt Nilery 7.00€ Cassolette Normande d’Escargots creme ail, gratinée au Camembert, 12 picces 16,00 € Raclette Vegetarienne 18,00 €
y i e R o e e ’ pommes de terre, fromage & raclette, salade, champignons, tomates, concombres, mais, radis
Coupe de Champagne t1ci 6,50 € Cassolette Traditionnelle d’Escargots Beurre, ail, persil, 6 pisces 12,00 < Tartiflette 18,00 ¢
Martini blanc 6cl 4,00 ¢ oy ommes de t lardons fumés, créme et reblochon, accompagnée d’une salade vert
RS RS ’ Cassolette Traditionnelle d’Escargots Beurre, ail, persil, 12 piéces 16,00 € G 0 R Lt b e I S e el s e Sl
Porto rouge ou blanc 6c¢l 4,00 € Normanflette 18,00 €
i i Assiette de Foie Gras avec toasts et confiture de figues 16,00 ¢ pommes de terre, lardons fumés, créme et camembert, accompagnée d’une salade verte
Ricard ou Pastis 3¢l 4,00¢€
Whisky B, J walker, Ballantine’s 4cl 6,00¢ Assiette de Saumon Fumé avec toasts 14,00 Burger Chicken | . | 15,00¢
Whis K iack Dariels s 7.00e / Filet de poulet pane, creme ciboulette, Salnt~Necta|re, tomates, oignons
ack Daniel’'s 4c s \
C kty_l Rh 7,00 Duo de Saumon Fumé et Foie Gras avec confiture de figues et toasts 18,00 ¢ Burger Savoyard 15,00 ¢
ockial um 20c ,JU€ Terri de C : . 9.00 Steak haché, jambon sec, fromage a raclette, tomates, oignons
Américano sl 4,00 2 | errine de Lampagne avec confiture d’'oignons ,2UU€ Burger Normand 15,00 e
Suze 4c 4,00 € Soupe de Poissons avec croatons, fromage rapé et rouille 11,00 € steak hache, jambon sec, camembert, tomates, oignons
i : ' : Burger du mois 15,00 ¢
Picon Biere 2sc 5’00€ Assiette de Charcuterie avec beurre demi sel 9,00€ 9 ¢ ,
Vodka 4cq 6,00 € Camembert gratlne pour accompagner vos plats 10,00 €
Gin 4cl 6.00 < CEuf Cocotte avec creme, dés de jambon et camembert 9,00€
) 2
Pommeau sc ' ] 4,00€ Assiette de Jambon Sec avec beurre demi sel 9,00€ ARDO I SES
Muscat &ci - 4,00¢
ktail Frui n | I 20 4 Fromagere ' 20,00¢
COC. tail de Fruits sans alcool z0c . ,90¢€ SALAD ES assortiment de fromages froids, pomme de terre au four, salade
T 4 en entrée  en plat ou_rman e A . ’ €
Jus de Tomate 20cl ,00€ assortiment de fromages froids et charcuterie, pomme de terre au four, salade
Supplément Soft 2,00€ Salade de Chévre Chaud 10,00 16,00¢< Cochonaille 20,00 €

salade, tomates, jambon sec, noix, toasts de chévre chaud assortiments de charcuterie, pomme de terre au four, salade

- A Marie Harel 21,00
PLAISI Rs SALES A PARTAG ER Salade Périgourdine 12,00 19,00¢ caggln?bertagrl.:tiné, charcuterie, pomme de terre au four, salade .

! salade, foie gras, gésiers, magrets fumés, concombres, tomates Sud Ouest 25,00 ¢
Planche charcuterie et fromage, 2/3 personnes 10,00 foie gras, magrets fumés, gésiers, pomme de terre au four, salade
Planche charcuterie et fromage, 4/6 personnes 14,00 € Salade de la Mer 11 ’00 = 17’00€ Tex Mex 25,00 €
Satcisse Sache i 8.00 ¢ salade, saumon fumé, crevettes, concombres, tomates \ travers de porc, pilons de poulet, beignets d’oignons, frites, salade
[ cm . .
Salade Parisienne 9.00€ 14,00¢ Carnivore 26,00

: 4 . _ travers de porc, magrets de canard, piece de bceuf, frites, salade
salade, ceuf, jambon, gruyére, tomates, mais, concombres, radis

MENU MENU ENFANT Salade Fraicheur " 8,00e 12,00e VIANDES

DU MOM ENT ; 12 00 € Sqlede: b Rlatesatonsofibeschgmpleron Samal s Entrecote env. 300g 25,00€ Cote de boeuf env800g, a partager a 2 48,00€
MENU ? Salade Fromagére 10,00 16,00¢ Magret de Canard env. 4009 27,00 Andouillette 15,00 €
DU JOU R Saucisson Salade salade, beignets de camembert chauds, tomates, concombres, mais, radis Petit Jambonneau sauce au cidre 15,00€ Jambon Grillé 15,00€
i Steak haché 1/2 Jambon Grillé Salade du Terroir 2l 10,00 16,00¢ Bavette - 15,00 € Travers de Porc marinés sauce barbecue 18,00 ¢
VOII‘ Nuggets de pOUIet salade, tomates, jambon sec, noix, toasts chauds aux fromages Normands Po I sso Ns
I’Ardoise Glace Surprise Salade Normande 10,00 16,00€

Moelleux au chocolat ; (
salade, beignets de camembert chauds, jambon sec, tomates Pavé de Saumon aacreme 18,00 € Poisson du Jour 15,00

Prix nets en euros - Service compris - Photos non contractuelles - Suggestion de présentation L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération



