
RESTAURANT  

La Cigale 

 

 

 

 

 

« Offrez-vous du Plaisir » 

Le restaurant   La Cigale est heureux de vous accueillir.  

Nous restons à l’écoute de vos envies !  

 

 
Nous tenons à votre disposition la liste des allergènes pour les plats à la carte 

 

 

 

 

 

Nous proposons également un service traiteur 

             Et organisation de réceptions à domicile. 

 

Eric BLANC 

 

 

 

 

 

 



 

LA FORMULE DU MIDI  
(En semaine le midi uniquement)  

 Plat – Dessert : 20 € 

 

Les plats peuvent être modifiés en fonction du nombre de couverts servis 

 

 

MENU DE LA CIGALE à 41 € 
(Boisson non comprise / Au choix parmi les plats à la carte) 

 

Entrée 

+ 

Plat  

Ou 

Suggestion du Jour 

+ 

Dessert 

(Sauf vieux rhum gourmand et champagne gourmand, sup 4 €) 

 

 

MENU ENFANT à 16.50 € 

 
 

Mini Magret de canard ou Fingers de Poulet - Frites 



Glace 2 boules ou Fromage blanc 

Nous proposons également pour les enfants tous les plats de la carte en demi-portion à moitié prix. 

  

 

 

 



 

NOTRE CARTE 


Nos Entrées 

Salade de Lentilles vertes, Foie gras poêlé et pomme granny…………………… 20€ 

Crudo de Légumes et Avocat………..…………………...………………..…………………………… 18€ 

Ceviche de bar brunoise de mangue et ananas…………….…………………………………. 20€ 

Nos Poissons 

Filet de Bar rôti au Parmesan, Sauce vierge…………….………………………………….        27€ 

Daube de poulpes à la tomate, Linguine………….………………………………..………………     23 € 

 

Nos Viandes 

Tartare de bœuf à L’italienne 180 gr, frites et salade……………………………  23€ 

Filet Mignon aux Morilles, Gratin Dauphinois et légumes..............................       26€ 

Carpaccio de Bœuf Parmesan, Frites, Salade………………………………………………         22€ 

Filet de Canard aux Abricots, Gratin dauphinois et Légumes……………………..… 27€ 

VEGETARIEN 

Curry de Légumes et pois chiches, Riz Basmati…………………………………………………   20€ 

 

 

 

 

 

Prix net et service compris 

Nous n’acceptons plus les règlements par chèque, Ni les tickets Restaurant 

 



 

 

Fromage 
 

Saint Marcellin 80 grs ……………………………………………………………………………………………………     10 € 

 

 

Nos Desserts  
 

Baba au Rhum………………………………….. ………………………………………………………………………………     10 € 

Crème brulée au Grand Marnier………………………………………………………………………………………   10 € 

Nougat Glacé aux Fruits Secs  ……………………………………………………………………………………….    10€ 

Fromage blanc, sucre, Coulis de fruits rouges ou crème de marron……………………………. 7 € 

Glace Collobrières aux Marrons Glacés………………………………………………………………………….   10 € 

Café ou Thé  gourmand (nos desserts en mini)........................................................................….. 10 € 

Champagne Gourmand (10cl) …………………………………………………………………………………………. 14 € 

Vieux Rhum Gourmand (4 cl) …………………………………………………………………………………………… 14 € 

Nos Glaces et Sorbets 

 

Nos parfums : Cassis, Fraise, Chocolat, Café, Rhum/Raisins, Caramel, Pistache, 

Citron, Vanille  

 

.1 boule..................3.50 € 

.2 boules...............6.00 € 

.Chantilly  sur demande 

 

Nos Boissons chaudes      Nos digestifs 

 
Café Nespresso................. 3,00 €  Cognac, Armagnac 4cl.. ……..  9 € 

Décaféiné Nespresso ........... 3,00 €  Rhum, Calvados 4cl..........  9 € 

Cappuccino.......................  5,00 €   Get 27 ou 31, Limoncello 4cl….  8 € 

Thé …………………………..  5.00 €   

Infusions.........................  5.00 €  Irish coffee, Colonel .................. 12 € 

 


