
Fingerfood Variationen 
Serviert am Spieß, im Glas oder Schale und in Szene gesetzt 

Mindestbestellmenge 10 Stück je Sorte 
(Kann variieren bis 15 je Sorte ) 

__________________________________________________________________________________ 
 

                    - Tarteletts gefüllt mit Rauchforelle und Blattspinat 
- Pellkartöffelchen mit Schnittlauch Quark 
- Krabbencocktail klassisch mit Früchten oder mediterran 
- Reibekuchen oder Pumpernickel mit Räucherlachs & Meerrettichcreme 
- Roastbeef Röllchen mit Frischkäse auf rote Beete Carpaccio 
- Chicken Drums in Chili Honig Kruste 
- Mini-Paprika gefüllt mit Frischkäse 

- Mit Olivenöl gebratener Feta im Schinkenmantel auf Pflaumencreme 
- Rosa Entenbrust auf Brioche mit Feigen Konfitüre 
- Geräucherte Entenbrust oder Hähnchenbrust auf Mango Chutney 
- Hähnchenbrust auf Linsen/Mango Salat 
- Antipasti Grillgemüse mit gefüllter Kirschpaprika und Olive 
- Mini-Pastete gefüllt mit Frischkäsecreme oder Thunfischcreme 
- Scampi mit Sherry Tomate & Limette an Avocadocreme 

- Garnele im Kartoffelnest mit Algensalat 
- Mini-Crêpes mit Lachs und Spinatfüllung auf Honigsenf Dip 
- Käse Obst Spieße 
- Spaghetti mit hausgemachtem Pesto und Kirschtomate 
- Bonbon vom Büffelmozzarella mit Tomate & schwarzem Pesto 
- Crostini mit Parma Schinken und Melone 

- Carpaccio vom Rind mit Rucola, Parmesan und Olivenöl 
- Schinken Spargelröllchen mit Kräutercreme 
- Partyschnitzel mit Dips 
- Mini Schnitzel Burger /Mini Frikadellen Burger  
- Mini-Würstchen im Schlafrock, gefüllte Blätterteig Schnecken 
- Mini-Frikadelle auf Kartoffelsalat 
- Mozzarella Bällchen mit frischem Basilikum und Cocktail Tomate 
- Vitello tonnato von der Pute mit Thunfisch Kapern Creme 
- Büffelmozzarella mit Mango, Tomate und Aceto Dressing 

- Quiche Lorraine Tartelettes, auch vegetarisch 
- Mini Wraps mit Hähnchen oder vegetarisch 
- Mailänder Salami an Crissini / Rucola und gefüllter Kirschpaprika 
- Cous Cous Salat 
- Wiener oder Roh Esser Spieße 
- Bruschetta gebräuntes Weißbrot mit Tomaten / Knoblauch 
- Canapés (Flutes Scheiben) belegt und garniert mit Gouda, Camembert, 
   ital. Salami, Schwarzwälder Schinken oder Hähnchenbrust  
- Mini-Laugenteilchen mit hausgemachten Aufstrichen    


