DELI

MaLF

Deli & Vinutz

PENTRU
VREMURILE
DE ACUM:

INTR-O PERIOADA IN CARE
TOTI SUNTEM MAI ATENTI LA
ALEGERI, AM DECIS SA FACEM

SI NOI UN PAS SPRE VOI: AM
REDUS PRETURILE LA MULTE

PREPARATE DIN MENIU,
IPASTRAND FARA COMPROMIS
ACEEASI CALITATE A
INGREDIENTELOR SI ACEEASI
PASIUNE PENTRU CEEA CE
FACEM.

. J
SENDVISURILE
NOASTRE DELI

.. SUNT CA UN FIRST DATE
REUSIT— TE COPLESESC, ITI
LASA MAINILE MURDARE SI iTI
RAMAN IN MINTE MULT TIMP.

CARNE GATITA LENT SI CU
PASIUNE DE CHEF MALAL,
SOSURI NASCUTE IN-HOUSE
DIN ACCIDENTE FERICITE SI
OBSESIA PENTRU GUSTUL
PERFECT, BRANZETURI CARE SE
TOPESC DE RUSINE, LEGUME
PROASPETE CU CARACTER SI
PAINEA PUFOASA CARE TINE
TOTUL LAOLALTA ASTFEL INCAT
SA-TI LASE URME PE SUFLET,
NU DOAR PE DEGETE.

DA, E DRAGOSTE LA PRIMA
MOLFAIALA!

PRET (LEI)
I.SANDO BURGER CU BLACK ANGUS (350G) 69
FRENCH TOAST, VITA BLACK ANGUS, CHEDDAR TOPIT, SALATA CHINEZEASCA, MAIONEZA CU LIME SI MISO,

Pairing spumant- Cava Juve&Camps
Burgerul e bogat si untos. Corpinnat-ul vine cu aciditate serioasd si curdta palatul dupad fiecare muscdturd.

2.MOLFZILLA REUBEN (565G) - OUR SIGNATURE 89
PAINE CU MAIA, PASTRAMA FRAGEDA DE VITA, CHEDDAR TOPIT, VARZA MURATA, CASTRAVETI IN OTET
Pairing vinutz rosu- Artuke Tinto Rioja (Spania, 2024)
Taninuri medii care merg cu pastrama fragedd, fructe rosii care contrabalanseazd aciditatea

2 MOLFZILLA REUBEN JR. (300G)- JUMA DE PORTIE 49

NU TOATA LUMEA E PREGATITA PENTRU VARIANTA ORIGINALA. PENTRU RESTUL, EXISTA HALF SIZE.

3.BAGHETA CU KEBAB DE PUI (ALEGE MIC SAU MARE 330 | 540G) #AEK 3459
BAGHETA BRIOCHE, PULPA DE PUI DEZOSATA (FARA PIELE), MAIONEZA CU CURRY, SALATA VERDE, ROSII,
CEAPA, USTUROI, MARAR, MIX CONDIMENTE

Pairing vinutz alb- Clestar, Crama Dagon (Romania, 2022)

Un alb romdnesc cu aciditate vie — se joacd frumos cu curry-ul si mdrarul, fard sd domine

4.BAGHETA CU OBRAJORI & BURDUF (ALEGE MIC SAU MARE 300 | 565G) 44 | 69
BAGHETA BRIOCHE, OBRAJORI DE PORC* GLASATI IN SOS DE MURE*, BRANZA BURDUF TOPITA,

ZACUSCA DE VINETE

Pairing vinutz rosu- Artuke Tinto Rioja (Spania, 2024)

Tanin structurat si fructe negre — oglinda pentru sosul de mure si branza de burduf sdarata

& xips ) 4KIDS. BAGHETA CU OBRAJORI, DAR FARA BURDUF (250G) 39
FRIENDLY fara branza de burduf
Pairing suculetz- Pahar fresh natural 100% rodie
Merge perfect cu sosul de mure din obrdjori si ii face pe copii sd se simtd mari la masd.
5.BAGHETA CU PULPA RATA (ALEGE MIC SAU MARE 360 | 530G) 44| 69

BAGHETA BRIOCHE, PULPA RATA* CONFIATA, SALATA COLESLAW CU IAURT, CHUTNEY PORTOCALA USOR
PICANT

Pairing vinutz alb- Philipps Riesling 1.0 (Germania, 2024)

Aciditate si usoard dulceatd reziduald — contrapunct perfect cu chutney-ul de portocald si rata

6.SHAORMA NOASTRA CU AIOLI (ALEGE MIC SAU MARE 345 | 535G) 49 |79
BAGHETA BRIOCHE, MUSCHI VITA CONDIMENTAT IN STIL TURCESC, CASTRAVETI IN SARAMURA, CEAPA,
SOS ALIOLI CU LAPTE

Pairing vinutz rosu- Artuke Tinto Rioja (Spania, 2024)

Condimentele orientale cer un rosu cald si rotund — nimic mai potrivit

7.SENDVIS CU PORCHETTA (400G) 59
PAINE MAIA, PORCHETTA DE PORC, SALATA VERDE, ULEI MASLINE, PESTO
Pairing spumant- Cava Baldus
Spumantul taie grdsimea porchettei elegant si face mancarea mai usoard
8.GYROS-UL LUI CHEF MALAI (350G) 59
PITA GRECEASCA, PULPA DE MIEL SUPERIOARA COAPTA MULTE ORE, TZATZIKI CU ULEI DE MASLINE,
USTUROI COPT, CEAPA MARINATA, ROSII CHERRY CONFIATE
Pairing vinutz alb- Ermita d'Espiells (Spania, 2024)
Un alb aromat spaniol care merge bine cu usturoiul copt si rosiile confiate
9.GRILLED CHEESE MELTDOWN (400G) & 69
PAINE MAIA, 3 TIPURI DE BRANZA (TALLEGIO, BRIE, GOUDA), SOS NDUJA USOR PICANT
AT st Saits Pairing spumant- Cava Juve&Camps
@MULF BUCHAREST Cel mai bun prieten al branzeturilor—aciditatea & bulele taie tot, Nduja devine pldacut picant
PS. TOATE PREPARATELE NOASTRE SUNT PREGATITE MANUAL, CU ATENTIE LA DETALIL. GRAMAJUL AFISAT REPREZINTA g - @.H' 2 rﬁi‘%
CANTITATEA PRODUSULUI FINIT, FIIND POSIBILA DOAR O VARIATIE MINORA DETERMINATA DE PROCESUL DE PREPARARE. Eé L0 i,
* PRODUS/INGREDIENT PROVENIT DIN PRODUS CONGELAT SAU DECONGELAT g5 K m’@
LISTA COMPLETA A ALERGENILOR SI VALORILE NUTRITIONALE SUNT DISPONIBILE PRIN SCANAREA CODULUI QR DIN JOSUL 2 5 H'};‘!M‘k‘ at
ACESTEI PAGINI, PRECUM SI IN FORMAT TIPARIT, LA SOLICITARE, LA PERSONALUL RESTAURANTULUL z @k



SPECIALS - M2k

TO START PRET (LED)

INCEPUTUL PERFECT PENTRU CE. BRUSCHETE CU ANCHOIS 2 BUC. 200G 19
URMEAZA. USOR, FRESH ST PUTIN 2 FELII DE PAINE PRAJITA, ROSII, BUSUIOC, PESTO
SARATE CAT SA-TI TREZEASCA  USTUROI, ANCHOIS
POFTA, MERG PERFECT INAINTE
DE SENDVISURI SAU UN FEL
PRINCIPAL SERIOS.

MAIN DISH
IN AFARA DE SENDVISURI, INTREABA CE AVEM AZI.
FELURILE PRINCIPALE DE LA SI LASA-TE PE MANA LUI CHEF MALAL.
MOLF NU STAU PE MENITU. E O MANA SIGURA, CARE STIE SA GATEASCA CU
SE INTAMPLA. SUFLET, CU FOC SI CU UN STROP DE AROGANTA

SE SCHIMBA CU SEARA, CU GUSsREIAS A
SEZONUL, CU STAREA CHEF-

ULUIL. UNELE APAR O DATA, NU E DESPRE MENIU FIX.
ALTELE REVIN DOAR CAND E DESPRE CE SCOATEM DIN MINTE IERI, DIN

INGREDIENTELE SUNT CUPTOR AZI $I DIN MEMORIE NICIODATA
RERFECTE,

CE E SIGUR? GUSTUL. MEREU
INTENS & BINE GANDIT

GARNITURI

GANDIT SA COMPLETEZE  CARTOFI LA CUPTOR CU MARAR 200G 24
SENDVISURILE NOASTRE, NU SA

LE ECLIPSEZE. CROCANT LA
EXTERIOR, MIEZ MOALE SI CARTOFI LA CUPTOR CU TELEMEA, 29

AROME CARE TE FAC SAREVII  PESTO DE USTUROI & PATRUNJEL 300G

CEVA DULCE
DE FAPT, LA NOI, DESERTULNU  TIRAMISU REINTERPRETAT CU 39
PROAR VA DPEEEEE T GORGONZOLA 200G

PISCOTURI SCALDATE IN CAFEA, CREMA DIN
MASCARPONE & GORGONZOLA & DISARONNO & OUA,
TOPPING DE CACAO & MIERE

E UN CAPITOL APARTE
CAM CUM AR TREBUI SA FIE

VIATA.
_@®  PS.NE GASESTI SI PE BOLT, GLOVO, WOLT °
:_é 2’ PENTRU TOATE SERILE IN CARE INVING Glovo*

POFTA, LENEA SAU VREMEA.

PS.: DISPONIBILITATEA PREPARATELOR POATE VARIA IN FUNCTIE DE STOCUL DE MATERII PRIME.




	DELI
	Preț (LEI)
	Pentru vremurile de acum: Într-o perioadă în care toți suntem mai atenți la alegeri, am decis să facem și noi un pas spre voi: am redus prețurile la multe preparate din meniu, păstrând fără compromis aceeași calitate a ingredientelor și aceeași pasiune pentru ceea ce facem.
	1.SANDO BURGER CU BLACK ANGUS (350G)                                                            69 French Toast, vită Black Angus, cheddar topit, salată chinezească, maioneză cu lime și miso,  Pairing spumant- Cava Juve&Camps Burgerul e bogat și untos. Corpinnat-ul vine cu aciditate serioasă și curăță palatul după fiecare mușcătură.
	2.MOLFZILLA REUBEN (565G) - OUR SIGNATURE                                                     89 pâine cu maia, pastramă fragedă de vită, cheddar topit, varză murată, castraveți în oțet Pairing vinutz roșu- Artuke Tinto Rioja (Spania, 2024) Taninuri medii care merg cu pastrama fragedă, fructe roșii care contrabalansează aciditatea
	½ MOLFZILLA REUBEN JR. (300G)- JUMA DE PORȚIE                                  49              Nu toată lumea e pregătită pentru varianta originală. Pentru restul, există half size.
	3.BAGHETĂ CU KEBAB DE PUI (ALEGE MIC SAU MARE 330 | 540G)                34 | 59 baghetă brioche, pulpă de pui dezosată (fără piele), maioneză cu curry, salată verde, roșii, ceapă, usturoi, mărar, mix condimente Pairing vinutz alb- Cleștar, Crama Dagon (România, 2022) Un alb românesc cu aciditate vie — se joacă frumos cu curry-ul și mărarul, fără să domine
	4.BAGHETĂ CU OBRĂJORI & BURDUF (ALEGE MIC SAU MARE 300 | 565G)  44 | 69 baghetă brioche, obrăjori de porc* glasați în sos de mure*, brânză burduf topită, zacuscă de vinete Pairing vinutz roșu- Artuke Tinto Rioja (Spania, 2024) Tanin structurat și fructe negre — oglindă pentru sosul de mure și brânza de burduf sărată                   4KIDS. BAGHETĂ CU OBRĂJORI, DAR FĂRĂ BURDUF (250G)              39                                             fără brânză de burduf Pairing suculetz- Pahar fresh natural 100% rodie Merge perfect cu sosul de mure din obrăjori și îi face pe copii să se simtă mari la masă.
	5.BAGHETĂ CU PULPĂ RAȚĂ (ALEGE MIC SAU MARE 360 | 530G)                44 | 69 baghetă brioche, pulpă rață* confiată, salată coleslaw cu iaurt, chutney portocală ușor picant Pairing vinutz alb- Philipps Riesling 1.0 (Germania, 2024) Aciditate și ușoară dulceață reziduală — contrapunct perfect cu chutney-ul de portocală și rața
	6.SHAORMA NOASTRĂ CU AIOLI (ALEGE MIC SAU MARE 345 | 535G)           49 | 79 baghetă brioche, mușchi vită condimentat în stil turcesc, castraveți în saramură, ceapă, sos alioli cu lapte Pairing vinutz roșu- Artuke Tinto Rioja (Spania, 2024) Condimentele orientale cer un roșu cald și rotund — nimic mai potrivit
	7.SENDVIȘ CU PORCHETTA (400G)                                                                             59 pâine maia, porchetta de porc, salată verde, ulei măsline, pesto Pairing spumant- Cava Baldus Spumantul taie grăsimea porchettei elegant și face mâncarea mai ușoară
	8.GYROS-UL LUI CHEF MĂLAI (350G)                                                                        59 pită grecească, pulpă de miel superioară coaptă multe ore, tzatziki cu ulei de măsline, usturoi copt, ceapă marinată, roșii cherry confiate Pairing vinutz alb- Ermita d'Espiells (Spania, 2024) Un alb aromat spaniol care merge bine cu usturoiul copt și roșiile confiate
	9.GRILLED CHEESE Meltdown (400g)                                                                      69 pâine maia, 3 tipuri de brânză (tallegio, brie, gouda), sos Nduja ușor picant Pairing spumant- Cava Juve&Camps Cel mai bun prieten al brânzeturilor—aciditatea & bulele taie tot, Nduja devine plăcut picant
	🧸 Kids friendly
	Sendvișurile noastre deli ... sunt ca un first date reușit— te copleșesc, îți lasă mâinile murdare și îți rămân în minte mult timp.
	Carne gătită lent și cu pasiune de Chef Mălai, sosuri născute in-house din accidente fericite și obsesia pentru gustul perfect, brânzeturi care se topesc de rușine, legume proaspete cu caracter și pâinea pufoasă care ține totul laolaltă astfel încât să-ți lase urme pe suflet, nu doar pe degete.
	Da, e dragoste la prima molfăială!
	P.S.: Toate preparatele noastre sunt pregătite manual, cu atenție la detalii. Gramajul afișat reprezintă cantitatea produsului finit, fiind posibilă doar o variație minoră determinată de procesul de preparare. * Produs/ingredient provenit din produs congelat sau decongelat Lista completă a alergenilor și valorile nutriționale sunt disponibile prin scanarea codului QR din josul acestei pagini, precum și în format tipărit, la solicitare, la personalul restaurantului.




