Meeresfriichtegerichte

50. Ca Chien Sot Cari 10,50€
Gebackenes Seelachsfilet mit Curry Sole,
Zitronenblatter und versch. Gemuse,
serviert mit Duftreis 106

51.Ca Sot Tuong Den 13,50€

Gebackenes Seelachsfilet mit spezieller dunkler
Sofle des Hauses versch. Gemiise der Saison,
Knoblauch, Zwiebeln, Dill, serviert mit Duftreis 2,0
52. Tom Xao Rau Thap Cam 13,90€
Gebratene Groligarnelen mit versch. Gemiise,
Knoblauch, Krautern, spezieller dunkle Softe
des Hauses, serviert mit Duftreis (scharf) om
53. Tom Xao Cari 13,90€
Gebratene GroRRgarnelen mit versch. Gemuse,
Auberginen, Thai-Basilikum in Curry-Kokosmilch
Solke des Hauses, serviert mit Duftreis 2p,a
54, Hai San Xao Rau Thap Cam
Gebratene Garnelen, Tintenfisch, Seelachs,
Krebsfleisch mit versch. Gemuse und
spezieller SolRe, serviert mit Duftreis 2,0m
55. Muc Xao Lan 13,90€
Gebratener Tintenfisch mit Zitronengras und
versch. Gemluse, dazu Sambal Oelek in einer
hausgemachter SofRe,
serviert mit Duftreis (scharf) om

13,90€

Vegetarische Hauptgerichte
60. Dau Phu Xao Cari La Chanh
Geschmorter Tofu mit Saisongemduse,
Zitronenblatter in roter Curry-Kokosmilch
Sofle, serviert mit Duftreis 1p,c
61. Dau Phu XaoCaTim
Geschmorter Tofu mit Auberginen,
Sojasprossen, Koriander, Zwiebeln und
spezieller Solde des Hauses,
serviert mit Duftreis om
63. Rau Xao Thap Cam 6,90€
Gebratene versch. Gemiise mit Sojasprossen,
Koriander und spezielle Solle des Hauses,
serviert mit Duftreis 2om

Nachtisch

8,90€

8,90€

70. Gebackene Bananen in Honig und Eis o 3,50€
71. Gebackene Ananas in Honig und Eis o 3,50€
72.Gebackene Apfel in Honig und Eis o 3,50€

HERZLICH WILLKOMMEN

Getranke
Softdrinks 0,30 0,40l H A ANH
Wasser (Stil.Medium) 2,30€ 2,90€ ~
CocaColai:/Colalight:: 2,30€ 3,10€
Fanta 1,3/ Sprite 2,30€ 3,10€ 3 A %
Spezi (Fanta+Cola) 230€ 3.10€ Awmoée
0,201 0,40l
Bitter Lemon 3 / Ginger Ale 1 / Tonics  2,30€ 3,70€
Safte Sc hurie} 0,201 0,40l Markt 15 | 04774 Dahlen
Apfelschorle / Kirschschorle 2,30€ 3,30€ .
Mangoschorle / Lycheeschorle / Guavenschorle 3,70€ Telefon:
Homemade Erfrischungsgetrinke 0,30l 01520 -142 54 88
Nuoc Chanh Da (Limetten-Limomade) 3,50€
Nuoc Chanh Leo (Passionsfruchtsaft) 3,50€
Lassi 0,30]
Bananen Lassi / Mango Lassi / Kokos Lassi 4,50€
Avocado Lassi 4,8B0€
Longdrinks Q s
Gin Tonic / Wodka Cola 4,80€ L
Barcadi Cola / Campari Orange 4,80€ e
Wodka Redbull 5,20€ ;
alkoholfrei Alkohol
Caipirinha 4,50€ 5,50€
Classic 4,50€ 5,50€
Maracuja 4,50€ 5,50€
Strawberry 4,50€ 5,50€
Fruchtsafte & Nektar 0,201 0,40l
Orangensaft / Apfelsaft 2,30€ 3,60€
Bananensaft/ Kirschsaft 2,30€ 3,60€
Mangosaft 2,30€ 3,80€
Lycheesaft 2,30€ 3,80€
Guavensaft 2,30€ 3,80€ o .
Offnungszeiten
Vietnamesischer Tee
Griiner Tee / Jasmin Tee Kannchen 3,90€ Montag - Samstag: 10.00 - 21.00 Uhr
Tasse 2,30€
Tra Sa Gung (mit Ingwer & Zitronengras) Tasse  3,80€ sonntag.: 11.00 - 21.00 Uhr
FaschahBbar Feiertage: 11.00-21.00 Uhr
Saigon Bier (Vietnam) 3,20€
Becks 0,501 2,50€
Becks Alkoholfrei 0,501 2,50€
Weizen (dunkel, hell) 0,501  3,50€

Alle Speisen & Getranke auch zum Mitnehmen!



Vorspeisen
01. Sup Hai San 3,90€
Meeressuppe mit Garnelen, Krebsfleisch,
Mais, Koriander, Sojasprossen, Pilze mit
spezieller hausgemachter Brihe pmne

02. Tom Kha Gai 3,50€
Thai-Suppe mit Huhnerfleisch , Kokosmilch pess
03. Goi Cuon (Sommerolle) 3 Stk. 3,90€

Im Reispapier gerollt mit Ei, Gurke,
gemischtem Salat, Koriander, Erdnlisse
und Schweinefleisch, Garnelen,
dazu spezielle Sofle des Hauses pesL3
04. Nem Chien Ha Noi 2 Stk. (frittiert) 3,50€
Reispapier geflllte mit Hackfleisch von
Schwein, Garnelen, Glasnudeln, Kohlrabi,
Koriander, Sojasprossen, Pilze,
dazu spezielle Solle des Hauses a3
05. Nem Chay 2 5tk. 3,00€
Frittierte Teigtaschen mit versch. Gemiise der
Saison und suBR-saurer SoRe oder scharfer SoRe o
06. Wantanbi 5 Stk. 3,90€
Knusprige gebackene Wantan mit
Huhnerfleisch, Gemuse,
dazu spezieller Solle des Hauses pen
07. Wantan-Suppe 3,20€
Wantansuppe mit Hithnerfleisch, Gemise,
dazu spezieller Solde des Hauses pen
08. Goi Mien Tron Thit Ga 3,90€
Exotisch, wurziger Salat aus Glasnudeln
mit Huhnerfleisch, Sojasprossen, Kariander,
Zwiebeln, Erdnusse und Krautern mit
einem aromatischer Solfe ome s
09. Goi Hai San 4,50€
Glasnudeln mit Garnelen, Tintenfisch,
Gurke, Sojasprossen, Koriander, Krdutern,
dazu spezieller Solse des Hauses o83

Vietnamesische Gerichite

10. Pho Ga (in groBer Schussel) 7,50€
Spezielle hausgemachte Hiuhnerbruhe mit
Reishandnudeln, Sojasprossen, Zwiebeln,
Koriander und Limettenblatter 120

11. Pho Bo (in groBer Schilissel) 8,50€
Spezielle hausgemachte Rindbriihe mit
Reisbandnudeln, Sojasprossen, Zwiebeln,
Koriander und Ingwer 120

12. Bun Nem Ha Noi 8,90€
Reisnudeln mit Hanoier Fruhlingsrollen,
gemischtem Salat, Krautern, Erdniissen,
Rastzwiebeln,
dazu spezielle Fisch-SoRe des Hauses appt

13. BunTron Nam Bo 8,90€
Reisnudeln mit gebratenem Rindfleisch, Erdnissen,
gemischtem Salat, Krautern, Rostzwiebeln,
dazu spezielle Fisch-SoRe des Hauses a0,

14. Bun Cha La Lot 8,90€
Reisnudeln mit gefiillte Betelbldttern
(vietn. Pfefferblattern), Hackfleisch vom
Schwein, Karotten, Sojasprossen, Koriander,

Gurke, Erdnusse, Krautern,
dazu spezielle Fisch-SoRe des Hauses 12,80

15. Bun Cha Nuong 12,90€
Gegrilltes Schweinefleisch mit Reisnudeln,
gemischtem Salat, Krdutern, Erdntissen,
Rostzwiebeln, dazu spe. Fisch-Solfe des Hauses 1,0

16. Ga Cari 7,90€
Zarte Hihnerbruststreifen mit Reisnudeln
oder Reis, Sojasprossen, gemischtem Salat,

Krautern und Curry-Kokesmilch Solse 1506

17. Bun Dau Phu Cari 7,90€
Reisnudeln mit gebratenem Tofu,
gemischtem Salat, Krdutern, Erdntissen,
Rostzwiebeln und Curry-Kokosmilch SolRe sp

Hihnchengerichte

20. My Xao Ga 5,50€
Gebratene Eiernudeln mit Huhnerfleisch,
Sojasprossen, Rostzwiebeln und Gemuse aom

21. Ga Xao Rau Thap Cam 7,90€
Gebratenes Huhnerfleisch mit Duftreis
und versch. Gemise, Koriander,
dazu spezielle Solse des Hauses 1.0,v

22, Ga Xao Xa Ot 9,50€
Gebratenes Huhnerfleisch mit Zitronengras,
Paprika, Champignons, Chili, Lauchzwiebeln,
Sojasprossen, Knoblauch
mit Reis als Beilage (scharf) 1om

23. Ga Xao Curry La Chanh 7,90€
Zartes Hlhnerfleisch mit Zitronengras, Paprika
und versch. Gemuse der Saison, Koriander,
Zitronenblattern mit Duftreis als Beilage 1o6

24. Ga Xao Sot Xoai 7,90€
Gebratenes Hiithnerfleisch mit Mangosofe,
frischen Mangostlicken, versch. Gemtuse
der Saison, serviert mit Duftreis 106

25. Ga Chien Cari 8,90€
Gebackenes Hihnerfleisch mit roter Curry-
Kokosmilch SoRe und versch. Gemiuse der
Saison, Koriander, Zitronenblattern
mit Duftreis als Beilage 106

26. Ga Chien Sot Xoai 8,90€
Gebackenes Hiihnerbrustfilet mit Mangosolie,
versch. Gemuse der Saison, Koriander,
serviert mit Duftreis 106

27. Ga chien Sot Tuong Den 8,90€
Gebhackenes Hiihnerbrustfilet mit spezielle
dunkler SoRe des Hauses versch. Gemiise
der Saison, Koriander, serviert mit Duftreis 106

Entengerichte

30. Vit Chien My Xao 7,50€
Knusprige Ente mit gebratenen Eiernudeln
und versch. Gemuse aom

31. Vit Chien Cari La Chanh 9,90€
Knusprige Ente mit Curry-Kokosmilch Solde,
Zitronenblatter, Basilikum und versch. Gemiise,
serviert mit Duftreis e

32. Vit Chien Sot Xoai 9,90€
Knusprige Ente mit versch. Gemuse,
Sojasprossen in MangosoRe des Hauses,
serviert mit Duftreis 106

33. Vit Chien Gion Tuong Den 9,90€
Knusprige Ente mit mit spezielle dunkler
Solde des Hauses versch. Gemuse der Saison,
Koriander, serviert mit Duftreis 1,2

34, Vit Chien Xa Ot 9,90€
Knusprige Ente mit Zitronenblatter,
Zitronengras, Knoblauch, Chili und
versch. Gemuse, serviert mit Duftreis zp

35. Vit Chien Sot Lac 9,90€
Knusprige Ente mit ErdnusssofRe und
versch. Gemuse, serviert mit Duftreis 1.0

Rindfleischgerichte

40. Thi bo Xao Rau Thap Cam 9,50€
Gebratenes Rindfleisch mit Saisongemtuise,
Krautern, Knoblauch, spezielle SolRe des
Hauses, serviert mit Duftreis 2om

41.BoXaoSaOt 9,50€
Wiirziges Rindfieisch mit Zitronengras,
Chili, Knoblauch, versch. Gemiise, Koriander,
serviert mit Duftreis 2,om

42.Bo Xao Cari 9,50€
Zartes Rindfleisch angebraten mit
Zitronengras, Saisongemuse, Champignons
in Kokosmilch-Curry Solde, serviert mit Duftreisioe

Uber Zusatzstoff in den Lebensmitteln informiert Sie das Parsanal
1- Zucker B Stllungemitteln, 2- Geschrnac ksverstarker, 3- FischaoRe
A- Eier, B- Erdnlsse, D- Glutenhaltiges Getrelde (Welzen, Roggen, Hafe, Dinkel),
E- Krebstiere, G- Milch einschlieRlich Laktose, M- 5aja,
L- Sesamsamen, N- Weolchtiere (Mallusken)



