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Menu saveur : entrée + plat+ dessert : 28€90
Entrée + plat ou plat + dessert : 25€90

Aumonicre de poire au chevre et miel

Pear almoniere with goat cheese and honey

Soupe du pécheur et sa garniture

Fish soup, with garnish

Assiette dégustation
Médaillon de foie gras émincé de canard séché rosace de saumon fumé
Sliced foie gras medallion of dried duck, smocked salmon rosette

Assiette du mareyeur

(3 huitres de St-Vaast 3 crevettes,3 bulots)
3 oysters 3 prawns and 3 whelks

seokokskkok k

Faux filet de boeuf sauce camembert pommes de terre grenaille

Grilled beef Sirloin steak camembert sauce new potatoes

Pavé de saumon mousseline de patates douces

Sauce a 'orange
Salmon steak with sweet potato mousseline orange sauce

Choucroute de 1a mer sauce aneth
Sauerkraut of the sea, dill sauce

Magret de canard poé€lé sauce pommeau

Panais et carottes rotis
Pan-fried duck pommeau sauce roasted parsnips and carrots

seskskskokoksk

Fromage ou dessert a la carte

Cheese or dessert a la carte
Sauf café gourmand, execpt gourmet coffe
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Menu Tentation : 1 entrée+1 plat+ 1 dessert 39€90
Entrée + plat 35€90
Plat + dessert 33€50

Terrine de foie gras de canard, chutney d‘ocignons

Duck foie gras terrine, onion chutney

6 huitres de St Vaast la Hougue/Lestre
6 Opyster

Saint- jacques roties, foie gras poélé sauce Bordelaise
Roasted scallops,pan fried foie gras ,Bordeaux sauce

Rosace de saumon fumé par nos soins

Créme de ciboulette
Smoked salmon rosette by us cream of chives

skskskoksksksk

Duo de filet de bar Gambas réties, bisque de crustacés

Mousseline de manioc
Duo of sea bass fillet roasted prawns shellfish bisque, cassava mousseline

Entrecote grillée sauce camembert ou Béarnaise

pommes de terre grenaille
Grilled rib steak, camembert or Béarnaise sauce, new potatoes

Saint-Jacques roties sauce a 'orange
mousseline de patates douces
Roasted scallops,orange sauce sweet potatoes mousseline

Emincé de magret de canard grillé, escalope de foie gras
Mix de champignons sauce Bordelaise
Sliced Grilled duck breast, foie gras escalope, mushrooms mix Bordelaise sauce

Aqokskkskokok

Fromages ou dessert a la carte sauf caf¢ gourmand
Cheese or dessert a la carte Except gourmet coffee



