Un menu unique chaque semaine

L& MENU

Jeudi 4 et Vendredi 5 juin

— Pensez a réserver au 06 11 04 01 88




ENTREE

Salade de tomates et de fraises
pistou pistache/estragon, coulis de mozzarella

7.00€ - 5,50€**
ou en plat 12.50€/10,50€**

PLATS

Mijoté de veau haché au curry,
Crumble de ratatouille, tagliatelles

Dos de licu, sauce al’échalotes
Crumble de ratatouille, tagliatelles

17.00€ - 15.00€**

DESSERT

Coulant au chocolat, avec ou sans chantilly maison

7.00€ - 5,50€**

** Prix “a emporter”
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ENTREE

Tarte aux tomates et a la compotée d’oignons

8.00€ - 6,50€**
ou en plat 13.50€/11,50€**

PLATS

Aiguillette de boeuf a la sauge
[.égumes de saison et pommes de terre nouvelles
ou
Dos de licu, sauce al’échalotes
[.égumes de saison et pommes de terre nouvelles

18.00€ - 16. OO!"
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DESSERT *\

Pavlova aux fraises
ou

\
|
Brownic au chocolat /

8.00€ - 6,50€** /'
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** Prix “a emporter”
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