
DOLCI
 CHOCOMISÙ  5
Base di crumble di biscotti
vegani al cioccolato e sale rosa,
crema al mascarpone e scaglie
di cioccolato fondente.

  CHEESEBERRY 5
Cheesecake con purea di
fragole e fave Tonka.

  SORBETTO CON FRUTTA 
  DI STAGIONE  4

  TAGLIATA DI FRUTTA
  STAGIONALE 5

TAGLIERI
Serviti con pane, pizza bianca, 

confetture di frutta e miele.

  SALUMI ITALIANI  10
Crudo di Bassiano “Etichetta nera”,
carne salada trentina, guanciale,
mortadella di Bologna, lonzino.

 FORMAGGI ITALIANI  12
Castelmagno, caciottina di pecora,
ricotta di pecora, ricotta di bufala,
Casera DOP, pecorino toscano.

  BUONGUSTAIO  15
Lonza, coppiette di Bassiano,
crudo di Bassiano “Etichetta Nera”,
caciotta di mucca,
pecorino toscano, stracciatella.

  SQUISITO 15
Mortadella di Bologna, carpaccio
di noce di bovino, crudo di Bassiano
“Etichetta Nera”, ricotta di bufala,
caciottina di pecora, parmigiano
36 mesi.

  SPAGNOLO  22
Chorizo, jamón Iberico cebo de
campo, jamón Serrano, cecina
de león, olivas rellenas,
acciughe del Cantabrico.

TARTARE

  SICILIANA  10
Tonno, olio al prezzemolo,
arancia candita su crema di 
fagiolini cannellini.

  MEDITERRANEA  10
Spigola, olive nere, pomodori
piccadilly, timo.

  FRANCESE  9
Scamone di manzo, olive, 
capperi, soia, acciughe, senape,
peperone rosso, tuorlo d’uovo.

  DELLA FATTORIA 8
Vitello, cubetti di zucchine,
limone candito.

  GAIA 8
Panzanella, sedano, pomodoro,
crostino di pane all’aceto, capperi,
zucchine e germogli di pisello.

INSALATE
 COLORATA  5
Spinacino, pomodori misti ed
emulsione al basilico.

  GRECA 6
Iceberg, cipolla rossa, feta,
origano, peperoni, olive, cetrioli.

  SONGINO  6
Songino, mela verde, nocciole.

TACOS
Serviti con contorno di insalatina

di stagione e nachos.

 TOMATILLO  8
Battuta di scamone di manzo,
pomodori secchi, maionese
fatta in casa alla rucola e zucchine.

  TNT  8
Pulled pork e salsa BBQ.

  JAPAN  10
Battuta di tonno, maionese fatta
in casa alla soia, avocado, sesamo,
germogli di pisello.

  ESOTICA 9
Battuta di salmone, mango, 
maionese fatta in casa al lime,
germogli di porro, scaglie di
mandorle.

  VEGGIE 8
Hummus, germogli di rapa,
julienne di carote e zucchine,
pomodoro secco e scaglie di
mandorle.

COCKTAILS

 NEGRONI  6
Negroni (Vermouth, Bitter Campari, Gin).

Sbagliato (Vermouth, Bitter Campari,
Prosecco).

Orange (Vermouth, Bitter Campari,
succo d’arancia).

Americano (Vermouth, Bitter Campari, Soda).

 SPRITZ  5
Aperol (Aperol, Prosecco, soda).

Campari (Campari, Prosecco, soda).

 PREMIUM SPRITZ  7
Veneziano (Aperol, vino bianco secco, soda).

Hugo (Liquore al sambuco, menta
Prosecco, soda).

 SPARKLING  6
Bellini (Prosecco, succo di pesca).

Rossini (Prosecco, succo di fragola).

Mimosa (Prosecco, succo d’arancia).

Tintoretto (Prosecco, succo di melograno).

 SOUR  8
Whisky Sour (Whisky, sciroppo di zucchero,
succo di limone, albume).

Amaretto Sour (Amaretto, sciroppo di 
zucchero, succo di limone, albume).

Vodka Sour (Vodka, sciroppo di zucchero,
succo di limone, albume).
 

 Amari  4
 Grappe e Vin Santo  5
 Whisky  7

VINI BIANCHI
HUMAR (San Floriano del Collio, Friuli)

Ribolla Gialla DOC 7/24

CANTINE DI NEGRAR (Negrar, Veneto)

Soave Classico 5/18

PIETRAFITTA (San Gimignano, Toscana)

Vernaccia 5/18
Borghetto selezione 7/22
La Costa riserva 2013    30

FALESCO (Montefiascone, Lazio)

Tellus Chardonnay Lazio IGT 6/20

BAGLIO DI GRISì (Monreale, Sicilia)

Grillo terre Siciliane IGT 7/22

BOLLICINE
Vignana PROSECCO DOC 5/15
Berlucchi ‘61 FRANCIACORTA 32
Veuve Clicquot CHAMPAGNE  65

VINI ROSSI
FONTANAFREDDA (Serralunga d’Alba, Piemonte)

Varej Barbaresco DOCG 38
Varej Barolo DOCG 40
HUMAR (San Floriano del Collio, Friuli)

Cabernet Franc DOC 7/24

CANTINE DI NEGRAR (Negrar, Veneto)

Valpolicella Ripasso DOC 7/24

PIETRAFITTA (San Gimignano, Toscana)

Chianti Colli Senesi 5/18
Campidonne IGT 7/24
La Sughera 2009     34

FALESCO (Montefiascone, Lazio)

Tellus Syrah Lazio IGP 6/20

BAGLIO DI GRISì (Monreale, Sicilia)

Nero D’Avola Sicilia IGT 7/22

BIRRE
Qui ci piace cambiare spesso le birre, 
guardate la lavagna per le proposte 

del momento!


