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Champicn du Monde
17 place 2025 Rome

Catégurie en équipe

8 place 2022 Rome

Catégurie innovante

15¢me plau 2022 Lyon

s Catégorie Napolitaine
HORS SAISOM : FARINE Bll‘.?l NAPOLITAINE -.\ /.-
Du Mardi au Samedi g:;gﬂfqlé:“lcmwﬁ o

de 17h30 a 21h30 ~ PATE A PIZZA REALISEE [
Fovmi e disnanche “‘ AVEC UME PRE-FERMENTATION

DE MAI A OCTOBRE : FOUR HYBRIDE GAZ ET BOIS

Du Mardi au Dimanche
de 17h30 a 21h30
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121 Cheminde la Cfdiére a Bandol
83740 LA CADIERE D’AZUR

0787 601234

‘Produits frais ‘Pizza, ethique et saine g‘l O §

nos produits congelés pour
des raisons de conservation :

viande hachée, poulet éminceé et kebab Hai 20113«;

§ @ Pizza and Co la Cadiere

Me pas jeter sur la voie publigue - Ne pas distribuer dans les boites aux lettres comprenant la mention «5top Pube - Tarifs en euros TTC - Photos non contractuelles - Réalisation et impression : le 26/02/2025 par Aubrylmprim Six-Fours - Pour votre santé,

pratiquez une activité physique réguliére - L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération
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Marinara 11,50€

base tomate, ail et basilic frais, origan, huile d'clive, olives noires

Margherita 12,00€

base tomate, basilic frais, huile d’olive, fior di latte, olives noires

Napolitaine 12,50€

base tomate, anchois, capres, fior di latte, olives noires

Proaciuto 12,60€

base tomate, efhiloche de jambon blanc italien, fior di latte, olives noires

Regina 13,50€

base tomate, effiloché de jambon blanc italien, champignons frais,
fior di latte, olives noires

4 Saisons 14,00€

base tomate, effiloché de jambon blanc italien, champignons frais,
coeurs d’artichaut marines, fior di latte, olives noires

‘Provencale 14,00€

base tomate, aubergine grillée, poivrons cuisinés, fior di latte, grana
padamo D.O.P., pesto maison

Ttalienne 14,00€

base tomate, poivrons cuisinés, spianatta pigquante et pecorinc
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pimenté D.O.P. a la sortie du four

{irménienne 14,00€

base tomate, viande hachée cuisinée, poivrons frais cuisinés, oignons
confits, huile citronnée, citron

3 Fromages 14,00€
fior di latte, taelgio D.O.P., gorgonzola D.O.P.,, grana padane D.O.P.

Tincontournable tartiflette o U'italienne  14,00€
fior di latte, lardons frais, pomme de terre vapeur, talegio D.O.P,

ghoshal, oignons rouges frais

base tomate, figatelli, fior d% latte, p*rina sardai i Yolve
»
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Chevre Miel 2
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base blanche, chevre, fior dilatte, miel art
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b \mhe, saumon fume, capres, fior
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Calabrese piquante 16,00€

base tomate, fior di latte, nduja de Calabre (saucisse piquante +++),
oignons rouges, piments verts, olives noires

Salcisse ef frianelli 16,00€
base tomate, fior di latte, saucisse fraiche italienne, brocoli, navet,
piments verts

Parme 16,00€

pesto maison, tomates cerises fraiches, fior di latte, a la sortie du four
: burrata fraiche 100g, roquette, jambon de Parme 6 mois d’affinage,
copeaux grana padano D.O.P., pignon de pin, Padano D.O.P., creme
de balsamique, olives noires

légumes 16,00€

pesto maison, tomates cerises fraiches, fior di latte, a la sortie du four
: burrata fraiche 100g, poivrons cuisines, aubergine grillee, copeaux
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grana padano D.O.P,, pignons de pin, créeme de balsamique

Truffine 17,00€

créme de tapenade, truffe d'été 5%, provola fumée D.O.P., huile
aromatisee a la truffe, pecorino truffe D.O.P,, olives noires

Yerdure 16,00€

pousses d’épinards, fior di latte, huile de noix, tallegio D.O.P,, a Ia
sortie du four : jambon de parme 6 mois d’afﬁnage, cerneaux de noix

Cavalier 16,00€

creme de pﬂ’ache maison, fior di latte, a la sortie du four : burrata
fraiche 100g, mortadella pistachee, pesto de pistache maison, creme
de balsamique, grenelle de pistache

Toutes nos pizzas peuvent se faire en calzone
el en base blanche (creme ou huile d’olive)
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Nous utilisons des produits italiens artisanaux
frais et de qualite chez des petits producteurs en circuit court.

‘Nos focaccias N

Pate épaisse en rectangle a I'huile d'olive

Jambon 13,50€

jambon blanc italien, fior dilatte, pecorino D.O.P., roquette, tomates
cerises, creme de balsamique

Spianatta 13,50€

spianatta piquante, fior di latte, roquette, pecorino, pignons de pin,
grana pradano

‘Noa deaserts maison
Pizza dessert : (Lﬂ Tabio Nutella en chausson ~ 11,00€

Turamisil caramel beurre sale, cafe, Nutella, ete. 4,50€

‘Noa boisaons fraiches
Soda 33cl
Coca cola, Schweppes, Orangina, lce tea, Qasis
80da 1,5L Coca cola 4,00€
Cau minérale socl AV

2,00€

‘Noa bieres
‘Heineken 33« 2,50€
Bas Varocise 33l 4 00€

Biere locale de La Cadiere - Blanche, blonde, brune, ambrée

Noa vina
| Rose, Blanc Verre 12¢

domaine Re pajane « 1288 »

1 |8 280€ 17,00€

- E Biologique




