
Le Bombay est une invitation à découvrir notre histoire, de Lahore notre

ville natale au Pakistan jusqu’à Amiens. L’Inde et le Pakistan abritent une

multitude de richesses grâce à la diversité de leurs régions, de leurs

communautés, de leurs cultures et de leurs spécialités culinaires. 

Le Bombay est une cuisine authentique, familiale, réconfortante et

généreuse qui puise son essence dans le mélange des couleurs et des

nombreux mélanges d’épices de notre pays d’origine. 

Nous espérons, humblement, vous faire voyager et vous faire 

découvrir un bout de notre histoire.

Umer.

BOMBAY
RESTAURANT INDIEN PAKISTANAIS



Viande de boeuf hachée ou légumes

Beignets Indiens aux crevettes avec épices

Mélange beignets Indiens (aubergines, pommes de terre, oignons, épices)

Salade indienne base yaourt, concombres, tomates, crevettes, épices, crème

Pakora crevettes -

Pain traditionnel  Indien cuit sur la paroi chaude du Tandoor. Tous nos naans sont

préparés le matin et cuits à la minute.

Samossa -

Brochettes de boeuf haché à la coriandre cuites au tandoor

Mixed grill            - 
Agneau tikka, poulet tikka, sheekh kabab, poisson tikka

Sheekh Kabab - 

(pour deux)

Poulet Tandoori  - 
Cuisses de poulet marinées aux épices cuites au tandoor

Raita - (option crevette +1€)

Mix Pakora légumes -

Naan fromage - 

Naan ail fromage -

Naan nature - 

Naans cuits au TandoorNaans cuits au Tandoor नान

Pour commencer votre voyage, une sélection d’entrées à partager ou non !

18€

6.50€

7€

5€

6€

7€

6€

1.90€

2.90€

3.90€

EntréesEntrées स्टार्टर्स



Boeuf curry en sauce vindalou (relevé), morceaux de pommes de terre, coriandre

Boeuf désossé aux noix de cajou, amandes, crème

Crevettes maison marinées aux épices indiennes cuisinées en crème

Agneau en sauce tomate, noix de cajou, crème, amandes

Boeuf Korma -

Le niveau d’épices de chaque plat est ajustable à votre convenance 

(léger   - modéré      - fort        )

Boeuf Vindalou -

Poulet désossé en sauce, la spécialité de madame poulet Korma !

Poulet Gingembre -
Poulet au gingembre, coriandre, épices

Poulet Korma -

Agneau Madras -
Plat relevé, agneau sauce madras, coriandre, épices indiennes

Agneau Mughali -

Crevettes Maison -

PlatsPlats खाना

13.50€

12.90€

13.90€

13.90€

12.90€

12.50€

13.90€

Le traditionnel poulet curry indien authentique

Poulet grillé au tandoor, poivrons, tomates, oignons, petits pois, coriandre

Butter Chicken - 
Poulet grillé au tandoor, sauce tomate, crème, amandes, noix de cajou

Poulet Tikka Massala - 

Poulet Curry - 

12.90€

12.90€

12.90€

Gambas décortiquées : Curry ou Tikka Massala

Gambas - 17.90€



Riz en sauce, petits pois, coriandre

Riz aux amandes et fruits secs

Curry de pommes de terre avec petits pois, coriandre et crème

Peas Pilou - 

Le biryani était un plat très prisé par les empereurs monghols. C’est un mélange de

riz basmati, viande, coriandre et épices longuement mijoté. Un vrai voyage. 

Riz Basmati au Safran - 

Caviar d’aubergines grillées puis cuites dans un curry, coriandre, crème

Dall -
Curry de lentilles à la coriandre, crème

Bhurta - 

Palak Paneer - 
Plat typique indien à base d’épinards, de fromage et de crème

Aloo Mataar - 

Riz Kashmiri -

Poulet Biryani - 

Bombay Biryani - 

Agneau Biryani - 

BiryaniBiryani बिरयानी

Plats typiques issus de la traditionnelle gastronomie indienne, pakistanaise pour nos amis végétariens.

8.50€

8.50€

8.50€

8.50€

2.50€

3.50€

3.90€

13.90€

12.90€

14.90€

Plats VégétariensPlats Végétariens हरा

Création de la maison où l’on ajoute au Biryani traditionnel un

mélange équilibré et somptueux de crevettes, agneau et poulet !

Riz BasmatiRiz Basmati बासमती चावल



Coca cola, zéro, Orangina, Schweppes Agrumes, Fanta citron/orange, Iced Tea

Les véritables desserts que vous pouvez retrouver sur toutes les tables en Inde

ou au Pakistan. Ponctuez votre voyage d’une touche sucrée 100% faite maison.

Lassi - 
Boisson traditionnelle à base de lait du sous-continent indien

Parfums au choix :  Mangue ou Rose

Delhi colada -
Jus d’ananas, crème de noix de coco

Sodas - 

DessertsDesserts मिठाई

Un voyage ça donne soif non ?

5.50€

3€

BoissonsBoissons पेय

Citron, fruit de la passion, mangue, noix de coco, vanille, fraise

Gâteau typique indien à base de semoule, coco et pistache

Kulfi -
Glace Indienne, pistache, cardamone

Halwa Coco - 

Gulab Jamun - 
Pâtisserie typique du sous continent Indien, beignets au sirop de rose

Sorbet ou Glace -

4.90€

4,90€

4.90€

4.50€

4€ /      5.90€33 cl 50 cl

Thés - 
Nature (2€) , thé menthe (3€), cannelle et cardamome (3€), thé jasmin (3€)

Cafés -

Eau plate ou eau gazeuse !

Eau - 2.90€ /     4.90€50 cl 1 L

Jus de mangue, goyave, coco

Cocktail Bombay - 5.50€Sans alcool

Sans alcool

Expresso (2€) - Allongé (2,50€) - Double expresso (3€)

King ficher 

Bière indienne - 5.90€Sans alcool 33 cl

https://fr.wikipedia.org/wiki/Lait_ferment%C3%A9
https://fr.wikipedia.org/wiki/Sous-continent_indien


Nature - Fromage -  Garlic Fromage (+1€)

Naan au choix

Butter Chicken - Poulet Tikka Massala - Boeuf Korma 

Plat au choix

Riz Basmaati traditionnel

Accompagnement

Menu BombayMenu Bombay बंबई 15,90€15,90€

Disponible uniquement le midi sauf les dimanches et jours fériésDisponible uniquement le midi sauf les dimanches et jours fériés


