APESRITIVO

Nur bei Tradizione der echte italienische Aperitivo

Fur 2 Personen - 30€

Unsere passende Drinks fiir den echten italienischen Aperitivo

Italienische Spritz-Drinks-Collection

Aperol S?ritz Tl 7,50
Campari Spritz ® 7,50
Limoncello Spritz® 7,50
Arancello Spritz® | 7,50
Ramazzotti Fresco Spritz &7 7,50
Aperitivo Alkoholfrei “*** 6,50

mit Crodino oder San Bitter



ANTIPASTI

Carpaccio di bresaola ®?

Carpaccio vom Rind

(2,3.i)

Antipasto Calabrese

Gemischte Vorspeise mit Salami, Kise und Gemdise

Antipasto mare e monti **"

Gemischte Vorspeise mit Salami, Kise, Gemiise und Meeresfriichten

(2Y3Vf)

Antipasto fructi di mare

Gemischte Vorspeise mit Meeresfriichten

Bruschetta mediterranea®**’

Brotschnittchen mit Tomaten, Knoblauch, Mozzarella und Oliven

Caprese i

Tomatenscheiben und Mozzarella

INSAILA T ONE - Grof3e oalate

/ (3)
Gemischter Salat-
®Straccetti di Pollo - Hihnchenbruststreifes”

j @3
® Gamberi - Garnelen

e Bufala Mozzarella”

LASAGNE

(2,3,i)
Lasagna bolognese

Ragu mit Schweine- und Rinderhackfleisch mit Tomatensauce,

gekochtem Schinken, Bechamel, Mozzarella und Parmesan

: (2,3i,)
Las agna Vegetarlana

Gemischtes Gemiise mit hausgemachter Beéchamel und Ricotta

an

15,50

14,50

15,50

5

5

15

12,50

12,50



CReA I TUHO PIATTO

SCEGIR AL T RAS A

Wihlen Sie zu IThrem Gericht eine unserer Pastasorten @

TAGLIATELLE

SPAGHET'TT

g

PENNE
RIGATE

GNOCCHI



PRIMe PORTAIlC

Carbonara ohne Sahne™™

Guanciale (Schweinebacken), Pecorino-Romano-Kise und Eigelb

. (1,2,3,4,i,m)
Boscaiola

Steinpilze, Guanciale, Sahne und Petersilie
i | 23
Salsiccia e Broccoli

Hausgemachte frische Salsiccia und Brokkoli

52,3,h,i,|)
Gorgonzola e Noct

Gorgonzola (Kise) und Walniisse

(2,3,6,f)
Puttanesca

Geschilte Tomaten, Sardellenfilet, Kapern und schwarze Oliven

145 (2,3)
Amatriciana

Guanciale (Schweinebacken) und geschﬁlte Tomaten

PRIMI PESCE
(2,3,c,f)

Allo Scoglio

Meeresfriichten
: _ @3¢
Zucchine, Gamberi e Menta

Zucchini, Garnelen und Minze
)
Vongole e Pomodorini

Venusmuscheln und Kirschtomaten
RISOTTI
(2,3)

Risotto con Funghi Porcini

Steinpilze und Petersilie
: 3.
Risotto alla Pescatora

Meeresfriichten
: (2)
Risotto allo Zafferano

Safran

TORTELLONI

(2,3,i,1)
Panna e Prosciutto

Sahne und gekochter Schinken

. @)
Salvia e Burro

Salbei und Butter

an

14,50

16,50

15,50

13,50

13,50

12,50

17,50

15,50

16,50

16,50

17,50

15,50
12,50

12,50



an

OcCONDEe PORTATEC

PESCE - FISCH *

Trancio di salmone alla piast¥a" 16,50
Gegrilltes Lachssteak
Gamberi al vino bianc&**” 14,50

Garnelen in Weiswein

. : @2:34)
Frittura di calamari 15,50

Frictierte Tintenﬁschringe

ARNE - FLEISCH *
CARN S((]Zs) 14,50

Petto di Pollo
Gegri”tes Hinchenbrustfilet

(2,3,a)

Scaloppine con vino bianco 15,50
Rindfleisch in Scheiben mit WeifSwein
S e 2 R 16,50
Rindfleisch in Scheiben mit Salbei und Rohschinken :
CON [ ORNI
Insalata di pomodor(ig) 4,50
Tomaten,Zwiebeln und Basilikum
Tnsalatatvertle o mist: 4,50

Gemischter griiner Blatesalat mit Zwiebeln / Gemischter Salat
(2,3)

Verdure grigliate 4,50

Gegrilltes Gemiise
: ) @3)
Patatine fritte o crocchette 4,50

Pommes Frites oder Kroketten
(3
Patate arrosto 4,50

Gegrillte Kartoffeln

*Zu jedem Gericht kann eine Beilage (Contorno) nach Threm Wunsch ausgewiihlt werden



Pl//c

CREA LA TUA PIZZA - KREIERE DEINE EIGENE PIZZA

Margherita bianca o rossa®

=
<

9,00

[talienische TomatensofSe, Basilikum und Mozzarella fior di latte (100%)

Verdura - Gemiise

(Pro Zutat = 1,00€)
Funghi - Pilze / Champignons
Peperoni - Paprika
Carciofi - Artischoken
Melanzane - Aubergine
Zucchine - Zucchini
Cipolla - Zwiebeln
Olive - Oliven (schwarz /griin) ®?

Pomodorini - Cocktailtomaten
Broccoli - Brokkoli
Capperi - Kapern
Patate - Kartoffeln

Patatine - Pommes

Formaggi e Salumi

Kise und Wiirste
(Pro Zutat = 2,00€)

Extra Mozzarella®
Gorgonzola ®
Ricotta®
Scaglie di grana - Gehobelter Kise (Grana)®
Pecorino - Schafskise 0

Napoli Salame - Neapolitanische Salami **

Spianata Calabrese - Calabresische Salami®?

Ventricina - Runde Salami (scharf)®?

Prosciutto cotto - Kochschinken @3

Prosciutto crudo - Rohschinken @3
N’duja - Calabresische Paste @3

Mortadella @3

Pesce - Fisch
(Pro Zutat = 3,00€)

Gamberetti - Garnelen®
Tonno - Thunfisch®
Salmone - Lachs®

Vongole - Venusmuscheln®

Cozze - Muscheln®

Calamari - Tintenfischringe®
Alici filetto - Sardellenfilec®

Speciali - Besondere Zutaten

(Pro Zutat = 5,00€)
Guanciale - Schweinebacken @
Porchetta - Gebratenes Spanferkel 2.3)
Salsiccia - Hausgemachte Salsiccia 23)
Pancetta - Bauchspeck @2

Funghi porcini - Steinpilze
Frutti di mare - Meeresfriichten ©”

Mozzarella di Bufala - Biffelmozzarella®

Burrata ®


https://de.pons.com/%C3%BCbersetzung/deutsch-italienisch/gebratenes
https://de.pons.com/%C3%BCbersetzung/deutsch-italienisch/Spanferkel

PRIMe PORTAITC

PASTAY
- 23)

Funghi porcini e pomodorini

Steinpilze, Knoblauch, Cocktailcomaten und Petersilie
Salsiccia e Broccoli @?

Hausgemachte frische Salsiccia und Brokkoli

Carbonara ohne Sahne®234m

Guanciale (Schweinebacken), Pecorino-Romano-Kise und Eigelb

Gorgonzola e Noci @3nin

Gorgonzola (Kise) und Walniisse

Allo Scoglio @2

Meeresfriichten

Aglio e Olio®
Knoblauch und Ol

Puttanesca @369

Geschiilte Tomaten, Sardellenfilet, Kapern und schwarze Oliven

Amatriciana®d

Guanciale (Schweinebacken) und geschéﬂte Tomaten

RISOTTI

Risotto con Funghi Porcini ®?

Steinpilze und Petersilie

Risotto alla Pescatora @

Meeresfriichten

Risotto allo Zafferano®

Safran

(2,3,a,c,f) @

a

16,50

15,50

14,50

13,50

17,50

D)%

13,50

12,50

16,50

17,50

15,50

3’i)(2,3,a,m)



BeVANDE

San Peﬂegrino

Mineralwasser

Acqua Panna
Still

(1,2,4,9,14)

Cola, Cola Zero, Spezi, Fanta
Apfelschorle, Apfel-Johannisbeerschorle®

(2.4)

Sprite, Orangensaft, Orangennekear

(1,2,4,14)

Crodino, San Bitter

BIRRA

Vom Fass

Fﬁrstenberg Premium Pilsner®
Firstenberg Radler i

Fiirstenberg Hefeweizen®

Flasche

Fiirstenberg Naturtriibes Helles®
: - L@
Fiirstenberg Pilsner 0,0% alkoholfrei
Moretti®

Firstenberg Hefeweizen Dunkel i

Paulaner Weiflbier 0,0% alkoholfrei ©

Litro

575

Q578

9,33
o

0,2

0,3

4,00

3,50

4,00

0,33

4,00
4,00

4,00

3,50
3,50

3,00

2,50

0,5l

5,00

4,50

5,00

0,5l

5,00

5,00



VINI

ROSSO - ROTWEIN o2s5l o5l o075l
Primitivo? 7,00 13,00 25,00
Trocken
hdontepukjanom 6,50 12,00 23,00
Trocken
Barbera D" Asti” 6,00 I1,00 22,00
Trocken
Chianti? pilsc) e S e EIoBet o ilol
Trocken
Lambrusco? 6,00  II,00 22,00
Lieblich
Chiaretto Rosato? 6,00  IL,OO 22,00
Rosé¢/Trocken
Spritz di vino -Weinschorle” 5,00 S w5
Weifl / Rot
BIANCO - WEIRWEIN 0251 osl o5l
Pinot Grigio” 6,00 11,00 22,00
Trocken
Frascati® 6,00 11,00 22,00
Trocken
Moscato? 6,00 11,00 22,00
Siifd
Prosecco? 6,00 — 25,00
Trocken

(0,11)



CAFFe

Espresso®
Espresso Doppio @
Espresso Macchiato @
Kaffee®

Caffee Coretto®o4d
Espresso und Grappa oder Sambuca

Cappuccino ©’
Latte Macchiato©?

Heifler Tee®

DOILCEe

Mokamist ®o#m

Panna cotta ®***”

DIccS 1IVO

Averna®

- Amaro del Capo / Montenegro ©

Grappa (5 Jahre gelagert)®

Campari £

Ramazzotti &

Sambuca @

Limoncello®

an

2,50
3,00
3,00
3,00

4,00

B
31)

2,50

6,00

5,59

99
3,50
St
3,50
3,50
3,50
a9



@&7\/%%/& W éﬁ%/& ’

Vielen Dank, dass Sie sich heute fiir unser Restaurant entschieden
haben. Wir hoffen, dass Sie die Atmosphire und vor Allem das

Essen genieﬁen konnen. Das Team schitzt es sehr, Sie als

unseren Gast begrﬁﬁen zu diirfen.

Danke, dass Sie Teil unserer Geschichte sind und jeden Tag, der in

unserem Restaurant vergeht, zu etwas Besonderem machen.

Auf dieser Seite finden Sie eine Auflistung der jeweiligen Zusatzstoften und

Allergenen, die unsere Speisen enthalten.

Bei Fragen, wenden Sie sich bitte an den Kiichenchef oder das Personal

1. mit Farbstoft

2. mit Konservierungsstoffen
3. mit Antioxidationsmittel
4. mit Geschmacksverstirker
5. geschwefelt

6. geschwiirzt

7. mit Phosphat

8. mit Milchweifd

9. koffeinhaltig

10. Chininhaltig

11. gewachst

12. mit Taurin

2 enthilt ein Phenylalaninqueﬂe

14. mit Stiflungsmittel

a. Glutenhaltiges Getreide/Weizenerzeugnisse
b. Sellerie/-erzeugnisse

c. Krebstiere/-erzeugnisse

d. Lupine/-erzeugnisse

e. Sesam/—erzeugnisse

f. Fisch/-erzeugnisse

g. Senf/-erzeugnisse

h. Erdniisse/-erzeugnisse

i. Milch/-erzeugnisse einschliefllich Laktose

j. Schwefeldioxid/Sulfine

k. Soja/-erzeugnisse

I. Schalenfriichte (Niisse)/-erzeugnisse

m. Eier/-erzeugnisse

n. Weichtiere/-erzeugnisse

o. kann Spuren enthalten von: Eier, Milch, Weizen,

Soja, Sellerie, Senf



