
menu égallien 
du midi (lunch only)  

     ENTREE + PLAT + DESSERT 25 €  
* ENTREE + PLAT / PLAT + DESSERT 21 € 

 

 
 Tatin de légumes, 

Anchois frais, jeunes pousses et Pesto 
ou 

Panna cotta de chou-fleur et crevettes roses 
 

** ** ** 
Pluma de cochon, 

     Polenta aux olives et citron confit, persillade de champignons 
ou   

Brandade de Merlu,  
huile vierge et jeunes pousses 

ou 

     Plat végétarien   
(Croquettes d’aubergine, houmous de Panais et Feta) 

 

** ** ** 

Assiette de fromage du moment 
ou 

 Crème caramel maison 
ou 

Ganache chocolat Gianduja, gel passion, meringue et sorbet 
 

Suggestion de vin au verre : 

-  Blanc : Saumur, Château de Villeneuve certifié bio 2024 …7 €                   

-  Rouge : AOP Corbières, Languedoc Domaine de Py, vin bio du Languedoc 2023…7 € 

- Les Bulles : AOP Crémant de Loire Brut domaine « Les Quarterons » … 8 € 

Les softs : 

Euskola original (cola Basque),  Euskola Zéro ou Limonade Lorina 33cl…4,50 € 

Bière blonde bio Basque sans alcool « Getaria »…6 € 

Unaju…5,30€   Pamplemousse/sureau ou Citron/menthe 

*Menu 2 plats du midi : Excepté le samedi midi et les groupes à partir de 8 personnes 

 


