
ENTRÉES STARTERS 
EUFS BIO EN COCOTTE AUX FROMAG ES 8.5 
U.sanic coddled cBgo With choese 

TERRINE DU MOMENT 8.0 
mosaine of tho momen t 

CROUSTILLANT DE CHEVRE AU MIEL 8.0 
Clopy sonl cheese with honey 

BURRATA CRÉMEUSE À LA TRUFFE, TOMATES 11.0 
C.eamy bu.alu wilh Laufle and Lona Loo, 

VELOUTÉ DU JOUR ou GASPACHO sELON SAIsOr 8.0 
Velve ly oup of lhe day oa SouJonal gazpacho 

PLATS MAIN COURSES 
SOURIS D'AGNEAU AUX ÉPICES ET FRUITS SECS PURÉL MAISON 240 

Lamb shank with spices and dried fruits, homemade maohed po tatocs 
PAVÉ DE SAUMON SAJC VIERGE, LÉG UMES 19.5 

Salmon steak and olive oil sauce, vegetables 

CONFIT DE CANARD POMNES DE mERRE SAUTÉLS 18.0 
Duck confit with sautéed potatoes 

ANDOUILLETTE A.A.A.A.A. FRITEs 18.0 
A.ÀsÀ. À.À. Chitterling sausage (tripes sausage) with fiies 

PIÉCE DU BOUCHER FRITES 18.0 
mhe Butcher'S cut with fries 

VERITABLE BURGER FRITES, SATADE 17.5 
Genuine burger with fries and salad 

BURGER VEGETARIEN FRITES, SALADE 17.5 
Veggie burger with tries and salad 

FISH BURGER FRITEs, SALADE 17.5 
Pish burgei with fries and salad 

DESSERTS DESSERTS 
CREME BRULEE A TLÀ VANILE BOURBON 9.0 

Crème brûlée with vanilla Bourbon 

TARTE MAISON 8.0 
Homemade tazt 

TIRAMISU 8.0 
niramisu 

CHEESECAKE 8.0 
Cheesocake 

MOELLEUX AU CHOCOLAT 8.0 
Sofl chocolale cahe 

BABA AU RHUM 9.5 
Rum baba 

GLACES ARTISANALES 2 BOULES 7.0 
Atisanal ice-creams (2 oc0opo) 

2 BOULES DE GLACE AVEC ALC00L 2c 9.5 
2 Scoopa of ice-crean with alcohol 2cl 

nOUS KOS PLATS SON? TAIRS iAISON ÉLABORÉS SUR PLACE À PARTIR DE PRODUITs BRUTS 
All our diShes a|e homemade and cooked fiom a pioduct 

PRIX FTS EN EUROS, TAXES D SERVICE coNPRIS. 
Net pices in ouro, taxes and service included. 
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