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TASTE OF ASIA

LUMPIA SHANGHAI
Orlgen: Filipinas Los auténticos y mas tipicos rollitos de carne de cerdo picada
Precio: 8,50€ llegados desde Filipinas. Servidos con salsa sweet chilli. 5 unds.

MINI ROLLITOS DE PRIMAVERA

‘ origen: China
> = Los tradicionales rollitos rellenos de verduras y acompaiados

\gﬁp . Precio:6,95€ con una salsa sweet-chilli . 5 unds.
TAKOYAKI \Z

Origen; Japo’n Los bufiuelos tan comunes en las calles de Osaka, hechos de trigo y
. rellenos de picadillo de pulpo, aderezado con salsa bull-dog y
- Precio:8,50€

A P S mayonesa japonesa. 4 und.




ENTRANTES ASIATICOS

KOREAN FRIED CHICKEN

Origen: Corea

Alitas de pollo hechas con salsa gochujang, muy crujientes y con
Precio: 8,50€ sabor agridulce muy intenso. 4 und.

GYOZAS DE POLLO Y VERDURAS
Origen: Japon

Empanadillas japonesas de masa de arroz y rellenas
Precio: 7,95 € de pollo y verduras. 5 und.

GYOZAS DE PATO

Origen: Japon

Empanadillas japonesas de masa de arroz y rellenas
Precio: 7,95 € de carne de pato. 5 und.
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MINI BAO DE CARNE

origen: China _
Pan bao cocinado al vapor con relleno de carne de cerdo y

Precio: 7,95 € verduras. 4 unidades

ADOBO BAO

Origen: Filipinas El adobo es una forma de cocinar las carnes en Filipinas. El nuestro es de carne de
Precio: 5,95€ ajuga de cerdo que dejamos durante varias horas en adobo con salsa de soja y
condimentos como vinagre, citronela, jengibre y pimienta.

KOREAN STYLE BAO .. .
S
Origen: Corea & 9

.. Tiras de pollo fritas y condimentadas con una salsa coreana con un sabor
Precio: 5,95€ : o ‘ ;
consistente. Le anadimos una rodaja de pepino para parle un toque fresco.

BAO TORTANG-TALONG

Origen: Filipinas El tortang-talong es una tortilla de berenjena cocinada al fuego y que
Precio: 5,95€ aderezamos con una salsa de sriracha de mayonesa.
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TASTE OF ASIA

PANCIT
- Origen: Filipinas
Precio: 11,95€

NASI GORENG
Origen: Indonesia
Precio: 12,95€

KIMCHI UDON

Origen: Indonesia
Precio: 12,50€

TORTANG-TALONG
Origen: Filipinas
Precio: 11,95€

El plato mas tipico de la cocina filipina es esta mezcla de fideos de trigo y arroz
tostado, con verduras y pollo salteados al wok.
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De las calles de Indonesia llega este arroz jazmin frito, sazonado y salteado al wok
con kecap manis , verduras y pollo, coronados con un huevo frito.
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La deliciosa pasta udon que salteamos con verduras, salsa kimchi, algas
tostadas y verduras. Huevo frito opcional.

Una tortilla de berenjena cocinada al fuego, que conserva el sabor y olor
ahumado. Se sirve con arroz vaporizado y acompanado de keptchu.
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BAKMI GORENG

Origen: Indonesia
P i0: 12 Fideos de huevo que se saltean con soja dulce y se acompanan de gambas y verduras, y
recio: 12,95€ con una fina tortilla de huevo.

PAD THAI

Origen: Tailandia )
. Barritas de arroz salteadas al wok con verduras, salsa de pescado, gambon y pollo.
Precio: 12,95 € . T
Emplatado con cacahuete partido, brotes de soja y lima.




BOL DE ARROZ

ADOBO RICE
Origen: Filipinas

) Sabrosos tacos de carne de aguja de cerdo adobados en salsa de soja, condimentados
Precio: 11,95€ con vinagre, laurel, citronela, jengibre y pimienta. Se acompafia con arroz al vapor.

POLLO CON CURRY AMARILLO

Orlgen: Tailandia Lo cocinamos con auténtica leche de coco tailandesa, zanahoria, berenjena y especias

Precio: 12,75 € llegas desde Tailandia. Acompafiamos el plato con arroz al vapor, al estilo tradicional.

CURRY ROJO CON CARNE v

Origen: Tailandia
] Lo cocinamos a fuego lento durante varias horas, lo que garantiza una carne tierna y
Precio: 12,75 € que ha absorbido la intensidad del sabor del curry

CURRY VERDE CON TOFU

Origen: Tailandia T ) _ _ . _ )
. Esta versidn es para los mas atrevidos ya que tiene un nivel de picante mas fuerte y
Precio: 12,75 € especiado. Muy aromatico y con una salsa mas fina que el resto de versiones de curry
tailandés. Lo servimos con tofu y vegetales frescos, acompafado de arroz al vapor.




BOL DE ARROZ

LONGSILOG
Origen: Filipinas '

) Se trata de una longaniza de cerdo con sabor dulzén, que servimos con arroz al vapory
Precio: 12,95€ huevo frito.




POSTRES
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TURON
Origen: Filipinas
Precio: 5,50€

MATCHA TIRAMISU
Precio: 5,95€

MOCHIS
Origen: Japon

Precio: 5,75€

iy, HALO HALO
‘ Origen: Filipinas

E‘.& Precio: 6,50€

Este delicioso postre se hace a base de masa de trigo crujiente y relleno de platano,
jackfruit y azlcar caramelizado. 2 und.

Esta es la versidn asiatica del tipico tiramisu italiano, donde sustituimos el chocolate por
té matcha.

Pasteles japoneses hechos con arroz glutinoso. Tenemos varios sabores para elegir. 2
unds.

Popular postre filipino consistente en una mezcla de hielo raspado y leche evaporada a
la que se afladen judias dulces cocidas, gelatina de coco, jackfruit, platano y leche-flan.
El resultado es muy refrescante, dulce y colorido.



