RESTAURANT

Oteviraci doba: 11:00 - 23:00 hod.

PREDKRMY
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PCHALI MIX 275 KC

Tradi¢ni gruzinske pchali, pfipravene ze spendtu (120 gr.),
Cervene fepy (120 gr.), mrkve (120 gr.) a lilku s ofechy (2 ks).

LILEK S ORECHY (5 ks) 259 K¢

Lilek plnény jemnou smési z viasskych ofechu, kofeni a
Cerstveho koriandru.

LILEK SE SYREM (5 ks) 239 K¢

Jednoduchy a pritom lahodny lilek se soli a kréemovym syrem
Philadelphia. Idedini pro milovniky jemnych a krémovych
predkrmu.

ADZAPSANDALI (350 gr.) 269 K&

Bohatd smés z lilku, Cerstvych rajcat, papriky a koreni.
Klasicky gruzinsky pokrm, ktery je oblibeny pro svou
infenzivni chut a vani.

SYROVY TALIR (450 gr.) 389 K¢&
Vybér tradi¢nich gruzinskych syrd: Suluguni, Imeruli a uzeny
Suluguni.

MIX SOLENLE (450 gr.) 369 K&

Tradi¢ni naklddand zelenina, véetné Cerveneho zeli, okurek,
rajc¢at a Cesneku. Osvezuijici pfedkrm s prijemnou kyselosti a
kfupavosti.

ZELENINOVY TALIR 269 K&

Cerstvd kombinace rajc¢at, okurek, jarni cibulky, sladké
papriky a petrzele.

TRADICNI GRUZ[NSKY SALAT S
ZELENINOU A ORECHY (350 gr.)

Cerstveé okurky, rajéata, cibule, petrzel a kiupavé ofechy s
pikantnim nadechem chili.

269 KC

CAESAR SALAT (400 gr) 279 K&

Caesar saldat s Cerstvymi listy salatu, Sfavnatym kufecim
masem, strouhanym syrem Parmazdn, kfupavymi krutony,
cherry raj¢aty a kfepelcimi vejci.

RECKY SALAT (350 gr.) 239 K&
Klasicky rfecky salat s Eerstvymi cherry rajcatky, kfupavymi
okurkami, olivami a kremovym syrem feta.
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CHARCO (350 gr.) 159 K&

Tradi¢ni gruzinska polévka s hovézim masem, ryzi, rajc¢aty a
cervenym peprem.

CICHIRTMA (350 gr.) 149 K¢&

Kureci polévka ve gruzinskem stylu s bylinkami a citronovou
Sfavou.

BORSC (350 gr.) 159 K&

Klasickd polévka z Cervene fepy s hovézim masem, fepou,
mrkvi, zelim a bramborami.

SLEPICI POLEVKA (350 gr.)

Leh¢i kureci polévka s domdcimi nudlemi, smichanou
zeleninou a bylinkami.

159 KC
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HLAVNI JIDLA

MIX CHINKALI (5 ks) 275 KC

Tradi¢ni chinkali plnéné smési hovéziho a veproveho masa,
okorenéne koriandrem a jemné pikantnim zelenym peprem.

JEHNECI CHINKALI (5 ks) 325 K¢
Chinkali plnéné jemnym jehné&im masem, doplnéné
cerstvymi bylinkami a tradi¢nim gruzinskym kofenim.

SYROVE CHINKALI (5 ks) 265 K¢

Chinkali plnéné syrem Imeruli a zakysanou smetanou.

DOLMA (6 ks) 265 KC

Vinne listy plnéné hovézim a veprovym masem a kofenim.

PALACINKY PLNENE MASEM (4 ks) 259 K&

PalaCinky pInéneé lahodnym masem a zakysanou smetanou .

ODZACHURI VEPROVE (450 gr.) 395 K&

Stavnaté veprové maso s brambory. ¢esnekem a bylinkami

ODZACHURI KURECI (450 gr.) 375 K&
Kufeci maso s brambory, esnekem a korenim.
ODZACHURI HOUBOVE (450 gr.) 319 K&
Tradi¢ni gruzinsky pokrm z hub a brambor.

KURECI TABAKA (800 gr.) 469 K&
Tradi¢ni gruzinske kufe pec¢ené na panvi.

SKMERULI (800 gr.) 499 K&

Kure ve smetanoveée omacce s ¢esnekem a korenim.

CASUSULI (400 gr.) 399 K&

Hovézi maso s rajcaty, paprikou a Cerstvym koriandrem.

HOUBY SE SYREM (300 gr.)

Zapecene houby s jemnym syrem Suluguni.

289 KC



SMAZENY SYR (440 gr.) 289 K&
Tradi¢ni Cesky smazeny syr (150 gr.) poddavany s

hranolkami (250 gr.) a tatarskou omackou (40 gr.).
MADAM BOVARY (300 gr.) 349 KC

Lahodné kufeci maso s bramborami, houlbami a majonézou,
bohaté pokryté syrem suluguni.

SPECIALITY Z GRILU
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STEAK Z LOSOSA (300 gr.) 399 KC

Losos. peceny na grilu, poddavdme s dresinkem a citronem.

SMAZENY PSTRUH (300 gr.) 319 K&

Smazeny pstruh s kfupavou kdzi a stavnatym masem.

VEPROVY SASLIK (350 gr.) 375 K&

Stavnaty veprovy $aslik marinovany v jednoduchém koreni.

KURECI SASLIK (350 gr.) 345 K&

Stavnaty kufeci saslik marinovany v jogurtové omaéce s
cervenou cibuli a petrzelkou. Poddva se s omackou Sacebeli.

JEHNECI SASLIK (350 gr.) 579 K¢
Jemné grilovane jehnédi maso s ervenou cibuli a
petrzelkou, poddvané s adzikou.

VEPROVA ZEBRA (350 gr.) 389 K&

Veprovad zebra marinovand v jednoduchém koreni,
poddavand s Cervenou cibuli, petrzelkou a adzikou.

KEBAB MIX (350 gr.) 355 K&

Smeés hovéziho, veproveho a kureciho masa, grilovand s
c¢esnekem a Cerstvym koriandrem, poddvad se v armenskem
lavasi s omackou Sacebeli

KURECI KEBAB (350 gr.) 339 K&

Kfehky kureci kebab s ¢esnekem a zlutou cibuli, servirovany
v lavasi a doplnény omackou Sacebeli.

JEHNECI KEBAB (350 gr.)

Jemneé jehnédi maso grilované s Eesnekem a cibuli,
servirovane v lavasi a poddvane s omackou Sacebeli.

489 KC

MASOVE PRKNO (1400 gr.) 2 249 K&
Saslik mix: veprovy, jehnéi, kufeci a veprova zebra,
zelenina, hranolky, omacky Adzika, Tkemali.

——————————————— PRILOHY -~~~
HRANOLKY (250 gr.) 89 K¢
PIKANTNI PECENE BRAMBORY 060 K&
(450 gr.)

GRILOVANA ZELENINA (350 gr.) 209 K&

L e =m0 = = & —m = —m — &0 —m —m 00 —e 05 0 — 0o —m —m /e —m e /e e e e e e e e e e s e e s = = — — — 4

r —

CHACAPURI ADZARULI 309 K&

Tradi¢ni chacapuri ve tvaru lodky, plnéné syrem Imeruli.
Lahodnd kombinace syra a kfupaveho tésta.

CHACAPURI IMERULI 259 K&
Klasickeé chacapuri s jemnnym syrem Imeruli.
CHACAPURI MEGRUL] 279 K¢&

Bohate chacapuri plnéné smési syrd Imeruli a Suluguni, které
vytvdreji jemnou a krémovou texturu.

CHACAPURI PCHLOVANI 269 KC

Specidalni chacapuri plnéné syrem Imeruli a Cerstvym
Spendatem, dochucené koriandrem a zelenou cibulkou.

KUBDARI 299 KC

Svansky chléb plnény Sfavnatym telecim masem, ochuceny
kousky chilli papriky a gruzinskym korfenim.

DOMACI| GRUZINSKY CHLEB (1KS)

Tradi¢ni gruzinsky chléb, Cerstve upeceny a kfupavy.
Vyborné se hodi jako priloha k mnoha gruzinskym pokrmuam.

99 KC
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OMACKY
ADZIKA 89 K&
SACEBELI 79 K¢
TKEMALI 89 K&
NARSARAB 89 K&
TATARSKA OMACKA 89 K&
ZAKYSANA SMETANA S CESNEKEM 89 K&
PIKANTNi SMETANOVY DIP 89 K&
KECUP 59 K&
e DEZERTY ——=mmmm e
MEDOVNIK (120 gr.) 139 K&
NAPOLEON (150 gr.) 139 K&
I PACHLAVA (120 gr.) 169 K&
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WiFi: The Apricot
heslo: A7777777




