CAFE INDIA
CUISINE INDIENNE AUTHENTIQUE
QUILLAN,11500
SIRET 90869812900016

Nos Entrées
Toutes nos entrées sont accompagnées d’une sauce crémeuse au yaourt

Pakora Légumes €6

(Beignets de légumes)

Oignons, pommes de terre et chou-fleur finement émincés, 1égérement épicés et enrobés
dans la farine de pois chiche et puis frits

Pakora Poulet €8

(Beignets de poulet)

Poulet tendre mariné dans un mélange d’épices parfumees et enrobé dans la farine de pois
chiche puis frit

Nos Plats - Tous nos currys sont accompagnés de riz pilau.

Choisissez entre poulet (€15) ou 1égumes (€12)

Bhuna

Une sauce épaisse et délicieusement intense, bien épicée mais pas trop piquante

Rogan Josh

Pour tous les amateurs d’ail, une combinaison capiteuse d’épices intenses dans une sauce
épaisse moyennement épicée, garnie d’ail frit et de coriandre haché

Jaipuri

Une combinaison d’épices riches avec une touche de pickle de citron vert et une finition
au yaourt pour donner un godt crémeux.

Karahi
Des poivrons verts et de la coriandre fraiche dans une sauce moyennement épicée.
North Indian Garlic Chilli

Si vous appreéciez un plat authentique et équilibré, riches en épices et agrémenté d’une
touche d’ail et de piment, ce plat est pour vous.



Jalfrezi

Un plat populaire que nous avions I'nabitude de servir dans notre restaurant en
Angleterre, débordant de saveurs authentiques avec des piments verts fraichement hachés
dans une sauce épaisse. Ce n'est pas un plat pour les @mes sensibles.

Nous avons des pains naan fraichement cuits dans notre four Tandoori.
Naan nature €3 naan a I’ail ou naan chili €3.50

Vous pouvez appeler ou envoyer un message a Reuben au 06 24 10 64 16 pour passer vos
commandes avant 15 heures le jeudi pour une collecte le vendredi soir (sur le parking du
gymnase)



