
 

Entrée : 
 
Velouté de potimarron et éclats  de noisettes …………………. 8€00 
 
Croustillants  de chèvre et sa salade verte                 …………………. 10€00 
 
Foie gras mi cuit du chef et chutney du moment 
avec son petit pain  …………………. 12€00 
 
Os à  moelle , fleur de sel aux agrumes et pain grillé ……………. 7€00 
 
 

Plat : 
  
 Black Burger du Pas Sage 
 (steak haché maison 180 gr , pickles, tomates,  ………………….  18€00 
cheddar, oignon rouge , sauce tartare)  
 
Tartare de bœuf classique …………………. 16€00 
 
Tartare de bœuf italien , …………………. 17€00 
pesto, parmesan et tomates confites 
 
 
Bavette aloyau de 200 grs …………………. 15€00 
 
Andouillette AAAAA 
sauce moutarde violette de Brive ………………….  15€00 
 
Confit de canard en croûte d’herbes ………………….   17€00 
 
Magret de canard en habit  de  dragées ………………….   18€00 
 
 
 
(toutes nos viandes à la carte sont servies avec des frites maison et de la salade 
verte) 
 
Poisson du moment accompagné  d'une poêlée de riz venere  ……. 15€00 
 
 

Menu enfant : 
 
Steak haché ,frites 
1 boule de glace  ou mousse au chocolat tuile carambar         ……. 9€00 



 
 
 

 
  

Dessert : 
 
Les gourmandises       ( voir notre ardoise)            …………… 7€00  
 
 
Assiette de 4 variétés fromages …………………. 9€00 

 
Café ou thé  gourmand …………………. 9€00  
   
Glaces   
              coupe   1 boule  ………………………………………………   3€00 

                2 boules                            ……………………………   4€50 

                       ​   3 boules                  ……………………………    6€00 

 
 

vanille,chocolat,café,rhum raisins,pistache,caramel beurre salé ,noix de coco, 
nougat,barbe a papa,bimbo 
citron vert,cassis ,passion,framboise,fraise 


