
MENU MIDI
 22€

(Entrée Du Jour, Plat Du Jour, Dessert Du Jour)
 Menu Trilogie

44€
(Amuses Bouches, Entrée, Plat Chaud, Dessert)

 
 Menu Accord Mets Et Vins

85€
(Entrée, Plat Chaud, Dessert

 Et 3 Verres De Vin Associé Aux Mets)

Menu Accord Mets et Champagne 
90€

(Entrée,Plat chaud,Dessert 
Et 3 Verre De Champagne Différents)

 
 

Entrée 16 €
Plat Chaud 26€

Desserts 12€



ENTRÉES
 

 TRILOGIE AUTOUR  DE L’OEUF MOLLET
(Tartine D’épinard Œuf Mollet,Tartine De Tomate séchée Œuf Mollet,Tartine

D’Aubergine Œuf Mollet)

Ou
 

TRILOGIE AUTOUR  DU MELON
(Tartare De Melon Fêta et Concombre,Melon jambon Serrano et porto

,Soupe De Melon et chantilly Fèves Tonka)
 

Ou
 

TRILOGIE AUTOUR DU  CEVICHE DE SAUMON
(Ceviche de Saumon Citron Menthe,Ceviche de saumon Rubarbe

,Ceviche de saumon Cardamone )



Plats Chauds
 

 
TRILOGIE AUTOUR DE L’ENTRECÔTE ET BEURRE 

(Entrecôte Beurre d’epoisse,Entrecôte beurre piment d’espellette
Entrecôte Beurre Maître d’Hotel )

 
Ou

 

TRILOGIE AUTOUR DU FILET DE TURBOT ET CURRY
(Turbot Au Curry Vert,Turbot Au Curry rouge ,Turbot Au Curry Jaune)

Ou
 

TRILOGIE AUTOUR  DE LA CÔTE COCHON FERMIER
(Côte de cochon à la moutarde de cassis, Côte de cochon Moutarde

Estragon, Côte de cochon Moutarde Aux Pain D’epice et Miel)
 



Desserts
 

TRILOGIE AUTOUR DU VACHERIN 
(Vacherin Chocolat,Vacherin Fraise,Vacherin Vanille )

Ou
 

TRILOGIE AUTOUR DE L’ABRICOT 
(Tarte fine aux abricots

, mousse chocolat Marmelade d’abricot, Trompe œil
abricot)

Ou
 

TRILOGIE AUTOUR DU COMTÉ
(Comté 12 Mois,Comté 18 Mois,Comté 24 Mois) 


