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Foie Gras de Canard et compotée de mangue
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Suprém de Volaille
gra.tin @aup/zirwis
Millefeuille de Logumes
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PBrie, Chévre

& accompagnemmt : jeunes pousses et (Beurre
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Entrée
Risotto et son Poélée de Saint Yacques
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Reotie de Veau aux gi’ro[fes
accompagne de son

sauté de .[)é_gunws
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Brie et Chévre et Bleu et sa Salade

@eq;eﬁrt aux choix

Fraisier - gr'-uifs exotique
Poire Chocolat - Gatéau des mariés
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Entiée

ilot tourteau, chips dananas
et salade folle
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Filet de canette, gratin de pomme de
terre et compotée de navet a l’orange -
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Brie, Chévre, Bleu et Emmental
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gateaux des mariés : Sur-mesure
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Thé et café




¢ MENU PRESTIGE >

Entrée
Mi cuit de foie gras, chutney de pomme
et brioche boulangére
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Dos de Cabillaud roti, écume de
chorizo et légumes basquaise
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.—.-&5 %ma\ges
Chévre, Bleu et Emmental
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Gateaux des mariés
‘Royal chocolat, croustillant framboise
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Thé et café




