
 

 
Le Bistrot 

BAR      RESTAURANT  



Prix nets service compris 

 

ENTREES 

 

CHAUDES 

 

Soupe de poissons & sa garniture     12.00 

La douzaine d’escargots de Bourgogne    13.00 

Moules farcies au beurre persillé     14.00 

 

FROIDES 

 

Assiette de saumon fumée & ses toasts    14.50 

Carpaccio de bœuf « Black Angus »     15.00 

Tartare de saumon aux agrumes     15.00 

 

SALADES 

 

La chèvre chaud        14.50 

(Tomates, mesclun, lardons, œuf & toast chèvre chaud) 

La paysanne         14.50 

(Tomates, mesclun, champignons, gésiers & magret fumé) 

La Caesar         15.00 

(Tomates, salade iceberg, poulet, parmesan & croutons)  

 

  



Prix nets service compris 

 

VIANDES 

 

 

Hamburger classique       15.00 

 (Steak de bœuf, salade, tomate & oignons) 

 Cheeseburger        16.00 

(Steak de bœuf, salade, tomate, fromage & oignons) 

 Bacon cheeseburger       16.50 

(Steak de bœuf, salade, tomate, fromage, bacon & oignons) 

 Tartare de bœuf       16.00 

 Tartare à l’italienne       18.00 

 (Parmesan, pignons de pin, dés tomate & huile d’olive) 

 Foie de veau persillé       18.00 

 Bavette d’Aloyau (200g)      16.50 

 Andouillette grillée       18.00 

 Entrecôte grillée à la fleur de sel (300g)   24.00 

 

 

SAUCES AU CHOIX 

Échalotte, poivre, forestière, moutarde 

 

ACCOMPAGNEMENTS 

Riz, tagliatelles, légumes du jour, salade, haricots verts, frites fraiches 

 

  



Prix nets service compris 

 

PÂTES 
 

 

Tagliatelles carbonara       14.50 

Tagliatelles au saumon       15.00  

Tagliatelles forestière       13.50 

 

POISSONS 
 

Moules marinières       14.00 

Pavé de saumon rôti       21.00 

Dos de cabillaud        23.00 

Duo de Saint-Jacques et gambas     27.50 

 

 

SAUCES AU CHOIX  

Sauce vierge ou baie rose 

 

ACCOMPAGNEMENT 

Riz, tagliatelles, légumes du jour, salade, haricots verts, frites fraiches  

 

  



Prix nets service compris 

 

DESSERTS 

 

Assiette de fromages       6.50  

 Mousse au chocolat       6.00 

 Crème brulée du moment      6.50 

 Ile flottante         6.00 

 Coupe de fruits de saison      6.50 

 Tarte tatin & sa boule vanille      7.50 

 Nougat glacé sur son coulis de fruits rouges    6.50 

 

GLACES 

 

 Café liégeois        8.00 

 Chocolat liégeois        8.00 

 Dame blanche        8.00 

 Colonel         9.50 

  Coupe de glace & sorbet 

 1 boule        2.50 

 2 boules        4.50  

 3 boules        6.00 

 Chantilly        1.00 

 

PARFUMS DE GLACE 

Chocolat, vanille, café, rhum raisin, caramel beurre salé, citron, fraise, 

framboise, pistache, noix de coco & cassis 



Prix nets service compris 

 

MENU DU BISTROT 
 

ENTREE 

Soupe de poissons et sa garniture 

ou 

Carpaccio de bœuf « Black Angus » 

ou 

Salade Caesar  

 

PLAT 

Tartare de Bœuf  

ou 

Pavé de saumon rôti 

ou 

Tagliatelles forestière 

 

DESSERT 

Coupe de fruits de saison 

ou 

Nougat glacé sur son coulis de fruits rouges 

ou 

Assiette de fromages 

 

 

 

 

 

25 € 



Prix nets service compris 

 

 

MENU « PITCHOUN » 
MOINS DE 10 ANS  

 

 

PLAT 

 

Steak hachée haricots verts  

ou 

Nuggets de poulet frites 

ou 

Tagliatelles carbonara 

 

DESSERT 

 

Coupe de fruits de saison 

ou 

Glace 2 boules au choix  

ou 

Mousse au chocolat  

 

10 € 
 

 


