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Tydenni menu 1.9.-5.9.2025

11:00 - 14:00
Pondéli

Vyvar se zeleninou a téstovinami (1/1,9)
Vejce s koprovou omackou, houskovy knedlik (1/1,3,7)
Veprova kotleta s tvartizkem, stouchané brambory (1/1,7)
DOU smazenych syri, hranolky, dip (1/1,3,7)
Mix gril (vepfové+kufreci), hranolky, dip (1/1,3,7)
Utery

Zelnacka (1/1)
Veprové na slaninég, ryze (1/1)
Kufeci medailonky na bylinkach, vafené brambory (1/1,7)
Spiz z pekace, hranolky, dip (1/1,7)
Tortila s kufecimi kousky a zeleninou, hranolky (1/1,7)

Streda
Frankfurtska s parkem (1/1)
Retro rizoto s mletym masem a sypané syrem (1/17)
Kufeci platek zapeéeny syrem, ryze (1/1,7)
Kufeci stripsy s bramborovou kasi (1/1,3,7)
Pecena v.panenka s parmazanovym prelivem, ameriky (1/1,7)

Ctvrtek
Kulajda (1/1,3,7)
Smazeny kvétak, vafené brambory, tatarka (1/1,3,7)
Smetanové $pagety s kufecim masem, sypané syrem (1/1,7)
Veprova smés se zeleninou a Zampiony, hranolky (1/1)
Cikanska hovézi pecené s ryzi (1/1)

Patek

Bramborovo-mrkvovy krém (1/1,7)
Vepro-knedlo-zelo (1/1,3,7)
Kufeci na smetané a poérku, téstoviny (1/1,7)
Sekané biftecky s pepfovou omackou, hranolky (1/1,3,7)
Veprovy marinovany steak, hranolky, dip (1/1,3,7)

Pokud jste si nevybrali, radi Vam pripravime:
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s, wvs

Veprovy/kufeci smazZeny fizek, hranolky, tatarka (1/1,3,7)
Smazeny syr, hranolky, tatarka (1/1,3,7)

Zeleninovy salat s kufecimi kousky,dresing, toast (1/1,3,7)
Cena samostatné polévky 35,00K¢

Dobrou chut Vam pieje cely kolektiv nasi restaurace

tel.: 777 201 905 hristerebel@gmail.com
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