
Týdenní menu 1.9.-5.9.2025

11:00 - 14:00
Pondělí 

Polévka 0,33L Vývar se zeleninou a těstovinami (1/1,9)
Hlavní chod 1. 2ks Vejce s koprovou omáčkou, houskový knedlík (1/1,3,7) 129,00 Kč

2. 150g Vepřová kotleta s tvarůžkem, šťouchané brambory (1/1,7) 135,00 Kč
3. 100g DOU smažených sýrů, hranolky, dip (1/1,3,7) 155,00 Kč
4. 150g Mix gril (vepřové+kuřecí), hranolky, dip (1/1,3,7) 159,00 Kč

Úterý
Polévka 0,33L Zelňačka (1/1)
Hlavní chod 1. 150g Vepřové na slanině, rýže (1/1) 129,00 Kč

2. 150g Kuřecí medailonky na bylinkách, vařené brambory (1/1,7) 135,00 Kč
3. 150g Špíz z pekáče, hranolky, dip (1/1,7) 155,00 Kč
4. 150g Tortila s kuřecími kousky a zeleninou, hranolky (1/1,7) 159,00 Kč

Středa 
Polévka 0,33L Frankfurtská s párkem (1/1)
Hlavní chod 1. 250g Retro rizoto s mletým masem a sypané sýrem (1/17) 129,00 Kč

2. 150g Kuřecí plátek zapečený sýrem, rýže (1/1,7) 135,00 Kč
3. 150g Kuřecí stripsy s bramborovou kaší (1/1,3,7) 155,00 Kč
4. 150g Pečená v.panenka s parmazánovým přelivem, ameriky (1/1,7) 159,00 Kč

Čtvrtek 
Polévka 0,33L Kulajda (1/1,3,7)
Hlavní chod 1. 200g Smažený květák, vařené brambory, tatarka (1/1,3,7) 129,00 Kč

2. 150g Smetanové špagety s kuřecím masem, sypané sýrem (1/1,7) 135,00 Kč
3. 150g Vepřová směs se zeleninou a žampiony, hranolky (1/1) 155,00 Kč
4. 150g Cikánská hovězí pečeně s rýží (1/1) 169,00 Kč

Pátek 
Polévka 0,33L Bramborovo-mrkvový krém (1/1,7)
Hlavní chod 1. 150g Vepřo-knedlo-zelo (1/1,3,7) 129,00 Kč

2. 150g Kuřecí na smetaně a pórku, těstoviny (1/1,7) 135,00 Kč
3. 150g Sekané biftečky s pepřovou omáčkou, hranolky (1/1,3,7) 155,00 Kč
4. 150g Vepřový marinovaný steak, hranolky, dip (1/1,3,7) 159,00 Kč

Pokud jste si nevybrali, rádi Vám připravíme:
130g Vepřový/kuřecí smažený řízek, hranolky, tatarka (1/1,3,7) 155,00 Kč
100g Smažený sýr, hranolky, tatarka (1/1,3,7) 155,00 Kč
150g Zeleninový salát s kuřecími kousky,dresing, toast (1/1,3,7) 155,00 Kč

Cena samostatné polévky 35,00Kč
Dobrou chuť Vám přeje celý kolektiv naší restaurace
tel.: 777 201 905   hristerebel@gmail.com
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