
Tartare de saumon au couteau, avocat et fines herbes, coulis passion 🐟
12€

*Salade César au poulet croustillant 🌾 🥛 🥚 🐟
10€

*Salade de chèvre chaud croustillant 🌾 🥛 🥚
10€

*Oeufs mayonnaise maison 🥚 🌭
6€

*Gyoza au poulet sauce Thaï
8€

Origines des viandes et tableau des allergènes disponible au bar
SERVICE DE 12H A 14H30 ET 19H A 22H

Entrées

Plat faible calorie

(double ta salade pour 6€)

(double ta salade pour 6€)

Formule midi et soir
Entrée-plat ou plat-dessert

22€

Entrée-plat-dessert
29€

(suivez * l’étoile sur la carte)
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Bistrot
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Consultez l’ardoise du chef 

Pour les petits
Nuggets frite
steak haché frite 
Chicken burger frite
1 boisson
1 dessert                              12€



Origines des viandes et tableau des allergènes disponible au bar

Plats
*Tagliatelle au pesto flambée dans sa meule et Burratina

16€
*Wok de poulet Thaï, noodles et légumes croquants🌾 🌱 🥜

16€
Dorade royale poêlée, poêlée d’haricots verts, beurre citronné 🐟 🥛

20€
Tartare de boeuf façon bouchère préparé, frite et salade 🥚 🌭

17,50€
L’entrecôte environ 220grs , sauce au choix, frite et salade 🥛

24,50€
*Steak haché façon bouchère 180grs à cheval, frite et salade 🥚

16€

Plat faible calorie
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SERVICE DE 12H A 14H30 ET 19H A 22H
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Consultez l’ardoise du chef 

Bistrot
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*Le Crousty 🌾 🥛 🥚
(riz, poulet croustillant, sauce fromagère, sweet chili, sauce du chef, oignons frits)

14€
Steakhouse Burger du Chef, frite et salade 🌾 🥛 🥚 🌭

(salade, tomate, oignons, cheddar, steak haché bouchère 180 grs, sauce spicy, pain Buns)

19,50€
Double Chicken Cheddar Burger, frite et salade 🌾 🥛 🥚

(poulet croustillant, salade, tomate, cheddar, sauce du chef, pain Buns)

18,50€

Sauce: poivre, roquefort, béarnaise, échalote
Garniture supplémentaire 4€: frite, salade, pâte, légume du jou

Côté S
treet



Desserts
*Tartelette framboise, copeaux de chocolat blanc 🌾 🥛 🥚

10€
*Crousty flan, caramel 🌾 🥛 🥚

10€
Minestrone de fruits de saison, sorbet citron

10€
*Baba au vieux rhum 🌾 🥚

8€
Entremet chocolat praliné, chantilly 🌾 🥛 🥚 🌰

12€
*Traditionel Tiramisu

10€

Origines des viandes et tableau des allergènes disponible au bar Plat faible calorie
SERVICE DE 12H A 14H30 ET 19H A 22H
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🌾 Gluten – blé, seigle, orge & compagnie🥛 Lait – lactose inside🥚 Œufs – cassés pour toi
🥜 Arachides – danger réel🌰 Fruits à coque – amandes, noix & consorts

🌱 Soja – parfois planqué🐟 Poisson – ex-nageur🦐 Crustacés – carapace incluse
🐚 Mollusques – gluants mais bons🥬 Céleri – oui, même lui
🌭 Moutarde – ça pique🌾 Sésame – petit mais traître

🍷 Sulfites – surtout dans le vin
🌼 Lupin – discret mais là
ℹ️ (H) = Produit Halal

Bistrot
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Consultez l’ardoise du chef 
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