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Du Lundi au Jeudi
11:30 – 22:30

Non Stop

Vendredi
11:30 –13:30   15:30 – 23:00

Samedi
11:30 – 23:00

Non Stop

Dimanche
18:00 – 22:30

Tandooris
Sandwich Naan nature ou Cheese Naan

Naan, Poulet 6,00 €
Galette de farine de blé au levain, poulet tandoori.

Naan, Bœuf 7,00 €
Galette de farine de blé au levain, bœuf tandoori.

Supplément fromage pour 
Cheese Naan 1,20 €

                        Frites + 1 boisson 33cl

Sandwichs

Poulet 3,00 €
Bœuf 3,50 €
Assiette frites suppl. 4,50 €
Doggy Bag 0,50 €
Boisson canette 2,00 €
Portion de frites 2,50 €

Suppléments sandwich

Entrées indiennes

Samossas indiens 7,50 €
(3 pièces) 
Beignets de viande hachée aux épices vertes.

Tandoori Poulet Tikka 7,00 €
(3 pièces) 
Poulet mariné aux épices cuit au four tandoor.

Chachumbar 7,50 €
(Salade indienne tomates concombres) 
Oignon, concombre, tomate, piment vert, citron vert, 
persil.

Entrées
Entrées classiques

Salade composée 7,00 €
Salade verte, tomates, maïs, thon et olives.

Salade fermière 8,50 €
Salade verte, tomates, oignons, maïs, poulet.

  Sauces
Mayo  Ketchup  Blanche

Curry   Moutarde   Algérienne
 Pili Pili  Harissa  Indienne  

Menu + 3,50€
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Poulet Nuggets
avec frites ou riz

1 Caprisun
1 compote

Menu Enfant
Tandoor

I N D I A N  F O O D

S A I N T - P R I E S T

7,50 €

69 Rue Aristide Briand
69800 Saint-Priest

04 27 11 51 40

Végétarien
Riz curry légumes 10,00 €
Chana dahl 10,00 €
Curry de lentilles à l’indienne, riche en fibres et protéines.

Masala Veggie 10,00 €
Légumes marinés dans  une sauce tomate, gingembre 
et coriandre fraîche.

Biryani Veggie 10,00 €
Riz et légumes mijotés aux épices.

Palak Panir 10,00 €
Riz blanc, sauce épinards et fromage. 

Petite Salade 5,50 €
Salade verte, tomates, oignons, maïs.

Salade composée 7,00 €
Salade verte, tomates, maïs, olives.

Chachumbar 7,50 € 
Oignon, concombre, tomate, piment vert, citron 
vert, persil.

Desserts Lassis
3,50 €

Mangue, Banane, Rose, Vanille 

Suppléments
Riz blanc 4,00 €
Poulet 3,00 €
Bœuf 3,50 €
Assiette frites 4,50 €

Naans

Le Naan classique 2,80 €
Galette de farine de blé au levain.

Le Cheese Naan 4,00 €
Galette de farine de blé au levain fourrée au fromage.

Le Garlic Naan 4,50 €
Galette de farine de blé au levain fourrée au fromage et à l’ail.

Le naan est une feuille de pain, faite 
de farine de blé et cuite sur la paroi 
brûlante du four en terre cuite appelé 
tandoor.

A emporter  + 0,50 €
Doggy bag  + 0,50 €

Biryani

Palak Paneer
Tikka Masala

13,50 € 
Poulet

Curry

14,50 € 
Crevettes Biryani

Palak Paneer
Tikka Masala

Curry

Biryani

Palak Paneer
Tikka Masala

Curry

15,90 € 
Agneau

Le palak paneer est un plat vé-
gétarien indien du Pendjab, con-
stitué d’épinards, de sauce to-
mate et de panir, donnant une 
purée épaisse assaisonnée avec 
de l’ail, de l’oignon, du garam 
masala et d’autres épices. 

‘Tikka Masala’ signifie petits 
morceaux de viandes ou de 
poissons (Tikka) cuisinés dans 
une sauce de différentes épic-
es (Masala).

Les currys sont un des mets les 
plus connus de la cuisine indi-
enne. 
Un curry est très parfumé et 
peut être très doux ou bien très 
épicé. Selon vos préférences, in-
diquez nous si vous souhaitez un 
plat modérément ou davantage 
épicé !

Le biryani est un plat indien à 
base de riz basmati, préparé 
avec des épices, de la viande, 
des légumes.
La cuisson à la vapeur (dum 
pukht), dans une marmite 
scellée, permet aux épices de 
conserver une saveur exception-
nelle. 

Nos Spécialités
BiryaniCurry

Tikka Masala Palak Paneer

Boissons
Canette 33 cl 2,00 €
Eau 50cl 1,50 €
Café 1,50 €

Biryani

Palak Paneer
Tikka Masala

Curry

14,50 € 
Bœuf

(Veau et Bœuf hachés)


