
 

Entrées 

Variation autour de la tomate. 

Variation around the tomato. 

Ou 

La bisque de langoustine à la vanille servie froide, les queues rôties au sésame. 

Cold langousitine bisque with vanilla, the body roasted with sesame. 

Ou 

Ballotine de foie gras aux mûres sauvage. 

Foie gras ballotine with wild blackberries. 

(Supplément de 8€) 

Plats 

Le filet de sandre rôti sur peau, sauce au vin rouge. 

Roasted pikeperch fillet on the skin, red wine sauce. 

 Ou 

Le carré d’agneau de la ferme de Clavisy rôtie, moussaka, jus corsé à la marjolaine du jardin. 

The rack of lamb from the Clavisy farm roasted, moussaka, and full-bodied marjram jus from garden. 

 Ou 

Le poulet de la ferme des Chocats en trilogie. 

The chicken of the Chocats farm in trilogy. 

Ou 

La galette de pomme de terre, légumes de saison. 

The potato pancake, seasonal vegetables. 

Et pour terminer… 

L’assiette de fromages affinés de nos producteurs. 

Plate of mature cheeses from our producers. 

Ou 

La tarte au prunes verte, crumble au romarin, glace aux fleurs de fenouil. 

Green plum tart, rosemary crumble, fennel blossom ice cream. 

Ou 

La pavlova aux fraises de Bleury, sorbet à la menthe du jardin. 

Bleury’s strawberry pavlova, mint sorbet from the garden. 



 

 

 


