
entrées
Œuf mayonnaise 5.5
Terrine d’Auvergne 6.5
Tomate mozzarella et pesto 7.5
Demi avocat crevettes sauce cocktail 7.5
Melon à l’italienne 7.5
Planche Mixte (fromage et charcuterie) seul ou à partager 15
Planche de Fromage ou Charcuterie seul ou à partager 13
Planche de Tapas seul ou à partager 12

salades composéEs
Caesar salade, tomate, poulet, parmesan, sauce césar maison, croûtons à l’ail, balsamique maison 13.5
Bergère salade, pommes de terre, oignons, lardons, crottin de chèvre chaud sur pain de campagne 13.5
Parisienne salade, pommes de terre, emmental, jambon, tomate, œuf 13
Montagnarde salade, pommes de terre, jambon cru, tomate, saint-nectaire pané 14.5
Végétarienne crudités de saison, copeaux de Cantal, œuf 13
Croquante croque-monsieur sur crudités 13.5
Océane salade, saumon fumé, avocat, crevettes, tomate, segment d’orange 14.5
Assiette végétarienne demandez les ingrédients du jour 14

plats
viandes
Entrecôte d’Aubrac frites maison ou salade,  21
Sauce au choix :  au bleu d’Auvergne, échalote, poivre, béarnaise
Bavette sauce échalotes, frites maison ou salade 15
Steak à cheval (œuf, steak haché) frites ou salade 14.5
Andouillette AAAAA à la moutarde à l’ancienne, frites maison et salade 14.5
Tartare de bœuf préparé frites maison ou salade 14.5
Carpaccio de bœuf de Salers frites maison 14
Penne forestières au poulet 12.5
Terre et mer carpaccio de bœuf et saumon fumé, pesto et copeaux de parmesan frites et salade 15

burgers avec frites maison
Classic Burger ou Chickenburger pain brioché maison, steak haché 180g ou poulet,  15
cheddar, salade, tomate, sauce burger, fondue d’échalote
Miladiou pain brioché maison, steak haché 180g,  16.5
saint-nectaire pané, jambon cru d’Auvergne, tomate, oignons rouges, salade, sauce fromagère
Burger réveil matin pain brioche maison, steak hache 180gr,  16
cantal, lardons fumés, oignons, tomate, sauce burger

poissons
Carpaccio de saumon au pesto vert salade de tomate ou frites 14
Fish an chips sauce tartare frites et salade 13
Filet de cabillaud sauce beurre blanc, purée maison ou poêlée de légumes 16.5
Pavé de saumon sauce piquillos, risotto maison  17
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31, rue du Vieux Marché  • 78100 Saint-Germain en Laye  • Tél. 01 30 61 58 11

formule express
(uniquement du lundi au vendredi midi) Voir Ardoise

entrée + plat + café  ou  plat + dessert + café  14€50

menu enfant 11€
(moins de 12 ans)

Nuggets de poulet, Saucisses de Francfort ou Steak haché frites maison, pâtes ou légumes poêlés 
+ 1 Boule de glace ou 1 Crêpe sucre ou Nutella

+ Verre 25cl de Sirop à l’eau, Diabolo, Jus d’orange ou Vittel

Suggestion du jour à l’ardoise

72, bld de la Tour M
aubourg / 7

5007 Paris

Tél. 0
1 80 81 50 90 - F

ax 01 80 81 50 91



fromages
Assiette de fromages Camembert, Cantal, Bleu d’Auvergne ou Saint-Nectaire 5
Planche de fromages assortiment 10

Prix nets en euros, taxes et service compris. CB minimum 10€. La maison n’accepte pas les chèques.

desserts
Pain perdu brioché sauce caramel au beurre salé, glace vanille 7
Salade de fruits frais 6.5
Tiramisu cookie et caramel beurre salé 7
Cheese cake coulis de fruits rouges 6.5
Mousse au chocolat 6.5
Fromage blanc au miel, sucre ou confiture 5
Café ou Thé Gourmand 7.5

crêpes
Sucre 5
Nutella ou Caramel beurre salé ou Chocolat ou Confiture 5.5
Catamaran banane, sauce caramel au beurre salé, glace caramel, crème fouettée 7.5
Supplément crème fouettée 1

glaces et sorbets
1 boule  2.5    /   2 boules  4.5    /    3 boules  6.5

café, vanille, chocolat, caramel, fraise,  
pistache, citron vert, mangue, cassis, pomme verte, framboise
L’Écureuil glaces vanille, caramel et chocolat, sauce chocolat, crème fouettée 7.2
Café, Chocolat ou Caramel Liégeois 7.2
glace café, chocolat ou caramel, sauce café, chocolat ou caramel, crème fouettée
Dame Blanche glace vanille, chocolat chaud, crème fouettée 7.2
Fraises Melba (en saison) glace vanille, fraises, sauce fruits rouges, crème fouettée 7.8
Banana Split glaces vanille, chocolat et fraise, sauce chocolat, banane, crème fouettée 7.8
Réveil Matin fruits frais, sorbets mangue, cassis et citron vert, crème fouettée 7.8
Colonel 3 boules de sorbet citron vert, vodka 8.5

carte des vins
rouges 14cl 25cl 50cl 75cl
Côtes du Rhône AOC Honoré Laubanel “Pure Garrigue” 4 6.5 12.5 18
Bordeaux AOC Château Malbat 4.5 7.5 15 22
Languedoc AOP Les Darons, Jeff Carrel 5 8.5 16 24
Chinon AOC Gilles de Beauvau 4.5 8 15.5 23
Saint-Amour AOC Domaine de Lucie 6.5 11.5 22.5 33

blancs
Vin de France La Petite Seine Bio 3.5 6 11 15
IGP Pays d’Oc Le Sudiste, Chardonnay 4.5 7.3 14.5 21
Menetou-Salon AOC Le Grand Cerf 6.9 12 23 34
IGP Côtes de Gascogne Elixir, Gros Manseng, Moelleux 5.5 8.8 17 25

rosés
Vin de France La Petite Seine Bio 3.5 6 11 15
IGP des Sables de Camargue Gris de Gris, Petit Chaumont Bio 4.6 8 15.5 23

champagne aoc     10cl 75cl
Nicolas Feuillatte Brut Réserve Exclusive   9 60
Ruinart Brut    80

eaux minérales
Vittel, Perrier Fines Bulles 50cl 5.2 - 100cl 7.5
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snacks
Croque-Monsieur ou Croque-Poulet frites maison et salade 9
Croque-Madame ou Croque-Poulet Madame frites maison et salade 9.5
Hot Dog (2 saucisses) frites maison et salade 9
Tartine Italienne pain de campagne, jambon cru d’Auvergne,  12
aubergine grillée à l’huile d’olive, mozzarella, salade
Tartine Végétarienne pain de campagne, légumes du soleil à l’huile d’olive, mozzarella, salade 10
Omelette (3 œufs) frites maison et salade 8
Omelette jambon ou fromage (3 œufs) frites maison et salade 10
Omelette Mixte jambon ou fromage (3 œufs) frites maison et salade 11
Omelette Campagnarde (3 œufs) lardons, pommes de terre, frites maison et salade 12
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