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LA TRADIZIONE

MARINARA

POMODORO, AGLIO E ORIGANO. "‘tﬁ._ *‘3} -

MARGHERITA

POMODORO, FIOR DI LATTE E BASILICO.

ROMANA

POMODORO, FIOR DI LATTE, FILETTI DI ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO E ORIGANO.

NAPOLETANA

POMODORO, FIOR DI LATTE, CAPPERI, OLIVE GRECHE,
FILETTI DI ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO E ORIGANO.

PROSCIUTTO E FUNGHI

POMODORO, FIOR DI LATTE, PROSCIUTTO COTTO E FUNGHI TRIFOLATI.

QUATTRO STAGIONI

POMODORO, FIOR DI LATTE, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI TRIFOLATI E CARCIOFINI.

CAPRICCIOSA

POMODORO, FIOR DI LATTE, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI TRIFOLATI, CARCIOFINI, CAPPERI E ORIGANO.

WURSTEL

POMODORO, FIOR DI LATTE, WURSTEL.

SALAMINO PICCANTE

POMODORO, FIOR DI LATTE, SALAMINO PICCANTE LEVONI.

TONNOE CIPOLLA

POMODORO, FIOR DI LATTE, TONNO E CIPOLLA ROSSA.

QUATTRO FORMAGGI

POMODORO, FIOR DI LATTE, MONTE VERONESE, GORGONZOLA PICCANTE
E PARMIGIANO REGGIANO.

ORTOLANA

POMODORO, FIOR DILATTE, VERDURE GRIGLIATE (MELANZANE, ZUCCHINE E PEPEROND,
PATATE AL FORNO E PARMIGIANO REGGIANO.

€ 6,00

€ 700

€ 850

€ 900

€ 850

€ 900

€ 10,00

€ 850

€ 850

€ 850

€ 950

€ 10,00
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APPETITOSA
POMODORO, MONTE VERONESE, FUNGHI TRIFOLATI.
FUORI COTTURA: BRESAOLA, RUCOLA, CREMA ALL'ACETO BALSAMICO.

AVVOLGENTE
POMODORO, FIOR DI LATTE, FUNGHI TRIFOLATI,
SALSICCIA DOLCE, CIPOLLA ROSSA E GORGONZOLA DOLCE.

GUSTOSA € 10,50
POMODORO. FIOR DI LATTE, MELANZANE GRIGLIATE, AGLIO E PARMIGIANO REGGIANO.

MOZZAFIATO € 150
POMODORO. FIOR DI LATTE, PEPERONI GRIGLIATI, SALAMINO PICCANTE LEVON,
SENAPE, PEPERONCINO E ORIGANO.

N € 100
POMODORO. FIOR DI LATTE, SCAMORZA AFFUMICATA E PANCETTA STUFATA.

SPAZIALE € 150
POMODORO. FIOR DI LATTE. PORCHETTA, PORCINI, SCAMORZA AFFUMICATA E ROSMARINO.

SFACCIATA € 150
POMODORO. FIOR DILATTE, PORCHETTA, SALAMINO PICCANTE LEVONI,
WURSTEL, SALSICCIA DOLCE.

SINCERA € 1100
POMODORO, FIOR DI LATTE, RADICCHIO ROSSO, PORCINI,
SALAMINO PICCANTE LEVONI E SCAMORZA AFFUMICATA.

SEMPLICE € 10,00
POMODORO, FIOR DI LATTE, STRACCHINO, ZUCCHINE GRIGLIATE.
FUORI COTTURA: PARMIGIANO REGGIANO A SCAGLIE.

€ 1,00

LEGGENDARIA € 100
POMODORO, FIOR DI LATTE, MISTO BOSCO, RICOT TA, PARMIGIANO REGGIANO.

FUORI COTTURA: SPECK.

RUSTICA € 150

POMODORO, MONTE VERONESE, PATATE AL FORNO, SALSICCIA DOLCE,
CREMA TARTUFATA E PANCETTA ARROTOLATA CROCCANTE.

IMPERIALE € 150
POMODORO, FIOR DI LATTE, MASCARPONE, PEPERONI GRIGLIATI.
FUORI COTTURA: CRUDO DI PARMA 18 MESI.
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[ CALZONI

CALZONE TRADIZIONALE € 950
FIOR DI LATTE, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI TRIFOLATI, RICOTTA.
FUORI COTTURA: POMODORO.

CALZONE ORTOLANO € 10,00
FIOR DI LATTE, VERDURE GRIGLIATE (MELANZANE. ZUCCHINE E PEPERON),
PATATE AL FORNO, PARMIGIANO REGGIANO. FUORI COTTURA: POMODORO.

CALZONE Al FORMAGGI € 10,50
FIOR DI LATTE, MONTE VERONESE, GORGONZOLA PICCANTE E PARMIGIANO REGGIANO.

FUORI COTTURA: POMODORO.

CALZONE SFIZ10SO € 10,50

FIOR DILATTE, SALAMINO PICCANTE LEVONI, GORGONZOLA DOLCE, CIPOLLA ROSSA E FUNGHI TRIFOLATI.
FUORI COTTURA: POMODORO.

&

LE BIANCHE
DELICATA € 10,00
FIOR DI LATTE, STRACCHINO, PHIL ADELPHIA, ZUCCHINE GRIGLIATE.
INSOLITA ; € 10,50
FIOR DILATTE, RADICCHIO ROSSO, STRACCHINO. .
FUORI COTTURA: PANCETTA ARROTOLATA.
SUBLIME € 1,00

FIOR DILATTE. FUORI COTTURA: MORTADELLA,
STRACCIATELLA PUGLIESE E GRANELLA DI PISTACCHIO.

ARROGANTE € 1100
FIOR DI LATTE, GORGONZOLA. CREMA TARTUFATA. FUORI COTTURA SPECK.
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FRESCA € 1200
POMODORO. FIOR DI LATTE. FUORI COTTURA: POMODORINI, BUFALA CAMPANA, CRUDO DI PARMA 18 MESI.

VERACE € 10,50
POMODORO, BUFALA CAMPANA E BASILICO FRESCO.

TIMIDA € 150
POMODORO, BUFALA CAMPANA, POMODORINL FUORI COTTURA CRUDO DI PARMA 18 MESI.

GOLOSA € 150
POMODORO, BUFALA CAMPANA. POMODORINI OLIVE GRECHE, CAPPERI E ORIGANO.

RUFFIANA € 150
POMODORO, BUFALA CAMPANA, MELANZANE GRIGLIATE. POMODORI SECCHI.

FUORI COTTURA: PARMIGIANO REGGIANO.

ROMANTICA € 150
CREMA Al CARCIOF, FIOR DI LATTE, STRACCHINO. FUORI COTTURA: CRUDO DI PARMA 18 MESI.

SMORFIOSA € 1200
CREMA AIPORCINI. FIOR DI LATTE, FUNGHI MISTO BOSCO.

FUORI COTTURA: SPECK, RUCOLA E PARMIGIANO REGGIANO A SCAGLIE.

SUPERBA € 1200

CREMA AL TARTUFO, FIOR DILATTE, FUNGHI PORCINI,
PATATE AL FORNO E PANCETTA ARROTOLATA CROCCANTE.
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AGGIUNTE

INGREDIENTI SEMPLICI COME:
FIOR DI LATTE, PROSCIUTTO COTTO, VERDURE, FUNGHI, WURSTEL E SALAMINO PICCANTE LEVONL. ..+ € 150

INGREDIENTI PARTICOLARI COME:
AFFETTATI, STRACCIATELLA, BUFALA, PORCINI, CREME. + € 300

TUTTELE NOSTRE P1ZZE POSSONO ESSERE CHIESTE CON:

MOZZARELLA SENZA LATTOSIO
(IN SOSTITUZIONE AL FIOR DILATTE).

IMPASTO INTEGRALE + € 150

IMPASTO MULTICEREALI + € 200
(IMPASTO BUONO, GUSTOSO E SANO CON BEN 12 CEREALI NOBILI COME: FARINA DI GRANO TENERO,

SEMI DI SESAMO, SEMIDILINO, FARINA DI SEGALE INTEGRALE, FIOCCHI D AVENA, SEMI DI CHIA,

FARINA DIMAIS INTEGRALE, FARINA DIORZO INTEGRALE, FARINA DI GRANO SARACENO, FARINA DIRISO,

FIOCCHI DI PATATE E FARINA DI FARRO INTEGRALE).

COPERTO € 200
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PIZZA O NON PIZZA
‘IPANOZZI

PANOZZ0 SOLARE € 9,00
PANINO DI PIZZA. STRACCHINO, POMODORI SECCHI, CRUDO DI PARMA 18 MES], RUCOLA .

PANOZZO SOBRIO € 800
PANINO DI PIZZA, STRACCIATELLA, MORTADELLA, GRANELLA DI PISTACCHIO.

PANOZZO APPETITOSO € 9,00
PANINO DI PIZZA. PORCHETTA, SCAMORZA AFFUMICATA, FUNGHI PORCINI E CIPOLLA CARAMELLATA.

.. CREAIL TUO PANOZZO! € 9,00

PERSONALIZZA IL TUO PANOZZO, PUOI SCEGLIERE FINO A 4 INGREDIENTI PRESENTINEL MENU'.
NON TIBASTANO? AGGIUNGI QUEL CHE VUOI + € 0,50 AD INGREDIENTE.
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LE ALTERNATIVE
SELEZIONE DI AFFETTATIMISTI

BRESAOLA RUCOLA E GRANA

CRUDO DI PARMA 18 MESI E BUFALA CAMPANA

VERDURE GRIGLIATE E SCAMORZA FONDENTE

WURSTEL AL FORNO E PATATE ARROSTO

ABBINAMENTI
FORNARINA

GRISSINI DI PIZZA

VERDURE GRIGLIATE

PATATE ARROSTO..........occe

€ 38,00
€ 38,00
€ 10,00
€ 38,00

€ 900

€ 400
€ 400
€ 400

€ 400
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LE BEVANDE

ACQUA NATURALE 75 CL

ACQUA FRIZZANTE 75 CL

COCA COLA, COCA COLA ZERO, FANTA, SPRITE
BOTTIGLIETTA VETRO 33 CL

ACQUA TONICA, ARANCIATA AMARA, LEMONSODA, CHINOTTO

BOTTIGLIETTA 20 CL

THE AL LIMONE, THE' ALLA PESCA

BOTTIGLIETTA 25CL

SUCCHIDIFRUTTA

BOTTIGLIETTA 20 CL

LE BIRRE

BIRRA BIONDA PUSTERTALER ALLA SPINA PICCOLA

(20CL)

BIRRA BIONDA PUSTERTALER ALLA SPINA MEDIA
(50CL)

BIRRA BIONDA PUSTERTALER

(INBOTTIGLIA 33 CL)

BIRRA WEIZEN PUSTERTALER

(INBOTTIGLIA 33 CL)

BIRRA ROSSA PUSTERTALER

(INBOTTIGLIA 33 CL)

2,50

2,50

3.50

250

2,50

3.00

3.00

3,50

3.50

4,50

4,00
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IL VINO ALLA SPINA

Y ¢
VINO BIANCO FRIZZANTE GAIO €300 €400 € 700
CANTINA VILLA MORO

[ VINIROSSI 9
BARDOLINO SUPERIORE DOCG € 400 € 1800
CANTINA VILLA MEDICI
VALPOLICELLA DOC CLASSICO € 450 € 20,00
CANTINA CONTRA' MALIN
VALPOLICELLA DOC CLASSICO SUPERIORE €550 €2500
CANTINA CONTRA' MALIN
VALPOLICELLA RIPASSO DOC SUPERIORE € 600 €3000
CANTINA CONTRA' MALIN
AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG CLASSICO €800 €5500
CANTINA CONTRA' MALIN
| VINIBIANCHI

CUSTOZA SUPERIORE DOC € 400 € 18,00
CANTINA VILLA MEDICI
SOAVE CLASSICO € 550 € 2500
CANTINA CA' RUGATE
LUGANA €600 €2800

CANTINA CA'DEI FRATI
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LE BOLLICINE 9 ‘

PROSECCO DOCG € 600 €3000
CANTINA SANTA MARGHERITA

TRENTODOC € 700 € 4500
CANTINA KETTEMEIER

CHAMPAGNE MOET CHANDON IMPERIAL € 80,00
CHAMPAGNE RUINART BLANC DE BLANCS SK € 140,00

INOSTRI PECCATIDI GOLA

DOLCE DELLA CASA € 6,00
VINO PASSITO DOC CUSTOZA LA VALLE DEIRE € 20,00

CANTINA VILLA MEDICI

]
-
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LA CAFFETTERIA
CAFFE ESPRESSO € 150
DECAFFEINATO € 200
CAFFE DORZO € 200
GINSENG € 200
CAPPUCCINO € 300
CAFFE CORRETTO € 200

[DOPO CENA

AMARI € 450
GRAPPE € 550
RUM € 800
WHISKY € 800
GIN € 10,00
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SIAVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE NEGLI ALIMENTI E NELLE BEVANDE SOMMINISTRATI IN QUESTO ESERCIZIO POSSONO
ESSERE CONTENUTIINGREDIENTI O COADIUVANTI CHE POSSONO PROVOCARE ALLERGIE O INTOLLERANZE IN ALCUNE PERSONE.
LE INFORMAZIONI CIRCA LA PRESENZA DI TALI SOSTANZE NEI CIBI SONO DISPONIBILI RIVOLGENDOSI AL PERSONALE DI SERVIZIO.



