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BERGGASTHOF

Liebe Gaste!

‘Wir begriiffen Sie recht herzlich auf der zur Flur der Gemeinde Bertsdorf-Hor-
nitz geh6renden Koitsche. Die Bergbaude in ihrer jetzigen Form wurde am 23. Juli
1999 eingeweiht. Sie steht in der Tradition eines 170-jdhrigen Baudenwesens auf
diesem Berg.

Bevor Naturfreunde die landschaftlichen Reize der Koitsche entdeckten, wurde
hier in einem Steinbruch Phonolit gebrochen.

Der Name Koitsche lisst sich aus dem slawischen ableiten und bedeutet so viel
wie ,behiiteter Ort“. Spiter erlangte der Berg durch seine giinstige Lage und den
weitldufigen Blick in die Landschaft Bedeutung fiir den Ausflugsverkehr.

‘Wenn der Besucher von hier oben die Aussicht genief3t, liegt vor ihm eine ma-
lerische Landschaft, in der die vieltiirmige Stadt Zittau von den Bergen des Iser-,
Jeschken- und Zittauer Gebirges umrahmt wird. 1830 rithmte der Chronist Vogt
die Aussicht von der 375 Meter hohen Koitsche, beklagte aber zugleich das Fehlen
eines Einkehrhauses. Drei Jahre spiter dann wurde das erste Ausflugslokal gebaut.
Die zweite Restauration erlebte bis 1854 Gesellschaftsfeiern, Konzerte und Tanz-
musik. Nach langer Pause entwickelte sich ab 1881 aus einer hélzernen Schutz-
baude ein massives Einkehrhaus mit Veranda.

Die Beliebtheit der Koitsche als Ausflugsziel stieg um 1900, als der Wirt an Sonn-
und Feiertagen von Zittau aus Fahrten mit dem Pferdeomnibus einrichtete.

Getranke

B N .
Kaffee J.J.DARBOVEN COCAYA Griintees
Tasse Kaffee 2,30 € | Sonne Asiens Blatt 2,50€
e b mit Limonengras und
Dlpp I Kaffee 3,20€ Zitrusfrucht-Aroma
Kinnchen Kaffee 3,70 € . ]
Asia Superior Blatt 2,50€
Kafi luz 4,20€ | 4u5 Mittelasien
(Kaffee mit 2 cl Obstler)
Teemischungen
Espresso 2,30€ Vita Orange, Sommerbeeren 2,50€
d Iter E 4,30€
oppe e.r Spresso Alphiittenkriuter, 2,50€
Cappuccino 2,60 € | pfefferminze, Kamille
Milchkaffee 3,20€ | Rooibos Angebot 2,50€
Latte Macchiato 3,30 € | saisonal verdndert
Heifle Schoggi 2,70€
Heifle Zitrone 2,20€ Safte
Glihwein 3,50€ Apfel 0,21 2,30 €
Grog 3,50€ 0,41 3,70€
Russische Schoggi 4,00€ | Orange 021  2,30€
Irish Coffee 4,30€ 0,41 3,70€
Multivitamin 0,21 2,30€
Tee ) 041  3,70€
Schwarztees €'.I.I.E . Kirsche 0,21 2,30€
Darjeeling Second flush 2,50€ Bal s
Sommerpfﬁckung, Banane 0’2 1 2’30 €
Zart—blumig 0 41 3.70€
Assam Special Broken 2,50€ Grapefruit 021 2,30€
gehaltvoll-malzig ’ ’
von Nordindiens Plantagen Ul S0
Tomate 021 2,30€
Aromatisierte Schwarztees
Jeder Fruchtsaft oder Fruchtsaftgetrank
Earl Grey Premium Blatt 2,50 € | istnatiirlich auch als Schorle erhiltlich!
Darjeeling-Assam Mischung
mit Bergamottaroma MLO D )M A
Spicy Black Chai 2,50€ (P -—— g/gg
SChwatheemiSChung ﬁ\ Das Spezialmittel
mit Kardamom, Nelken, zur Pflege der Hinde
RM -.30, -.50 und RM 1.-

Ingwer, Zimt, Pfeffer und Aroma

Erfrischungsgetrinke

Cola 0,21 2,30€

0,41 3,70€
Orangenlimonade

0,21 2,30€

0,41 3,70€
Zitronenlimonade

0,21 2,30€

0,41 3,70€
Almdudler Krauterlimonade

0,21 2,30€

0,41 3,70€
Ginger Ale 0,21 2,30€

0,41 3,70€
Tonic Water 0,21 2,30€

0,41 3,70€

Rivella -

das natiirliche Erfrischungsgetrink
mit dem Schweizer Akzent!

Rivella Original
0,21
0,41

2,50€
3,90€

Der Ursprung guten Geschmacks

[ SELTERS

Sie kénnen bei uns bezahlen in Bar, per EC oder Kreditkarte ( Visa + Master) oder auch in Schweizer Franken, wir rechnen zum aktuellen Tageskurs um.

Koitsche Bergwasser

021 1,80€
041 2,80€
11 4,20€
ORIGINAL SELTERS Classic
dezent mineralisch, prickelnd frisch
0251 2,30€
0,751 5,20€

ORIGINAL SELTERS Leicht

ausgewogen mineralisch, filigran feinperlend
0251 2,30€
0,751 5,20€

ORIGINAL SELTERS Naturell

kohlensiurefrei, sanft nuanciert vollendet
0,251 2,30€
0,751 35,20€

Wasser und Wein der pure
Genuss ...

Eine neue Kultur des Wein- und Wasser-
genusses hat begonnen

Dabei macht es einen groflen Unter-
schied, welches Mineralwasser zu wel-
chem Wein getrunken wird. Die Wahl
eines falschen Begleiters kann das
bevorstehende  Geschmackserlebnis
erheblich beeintrichtigen.
Entscheidend ist eine zum Wein passen-
de, idealharmonische Zusammensetzung
der Mineralien und Spurenelemente.
So wie Wein nicht gleich Wein
ist, so ist auch SELTERS einzigartig
in seiner ,Wassergenetik“und somit
im Geschmack.



Original Selters — Ein Hochgenuss in der
KOITSCHE fiir jeden Geschmack

Ob prickelnd, fein perlend oder still — das
Sortiment von Selters bietet hochsten
Genuss fiir jeden Geschmack. So findet
jeder Feinschmecker mit Selters Classic,
Selters Leicht und Selters Naturell das
Mineralwasser, das ihm oder ihr persén-
lich am besten schmeckt. Hinzu kommt,
dass zu unterschiedlichen Gerichten und
‘Weinen jeweilsverschiedene Kohlensiu-
re- und Mineralisationsvarianten passen,
denn das richtige Mineralwasser kann
den Geschmack hervorheben und ak-
zentuieren. So ergénzt Selters mit seinen
drei Varianten jedes Menti; jeden Wein
perfekt und steigert das Genusserlebnis.

Feinster Geschmack in edler Ausstattung
Auch optisch bietet das Premium-Mine-
ralwasser ein Genusserlebnis. Denn die
Form der Selters-Flaschen ist an das his-
torische Vorbild alter Selters-Tonkriige
angelehnt, das Relief auf den Flaschen
symbolisiertdietiefen Gesteinsschichten,
durch die Selters fliefit. Die blau-tiirkise
Farbe soll die Reinheit des Wassers op-
tisch wiedergeben und zaubert festlichen
Glanz auf jede Tafel.

Original SELTERS -

Der Ursprung guten Geschmacks
Herkunfi:

aus bis zu 300 m tiefen SELTERS-Mine-
ralquellen

Alter: ca. 8.000 bis 12.000 Jahre

Besondere Merkmale:

Original Selters ist einem Forschungser-

gebnis nach zertifizierter Weinbegleiter
und wird vom Deutschen Weininstitut
empfohlen:

ZITAT: ,Der Charakter edler Weine zeigt
sich erst, wenn sie mit dem richtigen Mi-
neralwasser in Szene gesetzt werden.
Deshalb ist Original SELTERS der idea-
le Partner fiir Weingeniefler, denn SEL-
TERS bietet mit seinen Varianten immer
den perfekten Begleiter fiir jeden Ge-
schmack.”

Weine vom Weingut Axel Wenzler
aus Mettenheim/Rheinhessen

Weifdwein

Mettenheimer Michelsberg 2014

Sauvignon blanc
weich, blumig, guter Begleiter zu leichten
Gerichten

0,21
0,751

Mettenheimer Goldberg 2011/12,

Weifer Burgunder trocken

Fiillig, vollmundig und weich, klar gegliederte

Aromen, elegante Siure, ein herrlicher Sommer-

wein einfach zum Genief8en
0,21
0,751

6,20€
19,50 €

5,90 €
18,60 €

Mettenheimer Goldberg 2011/12,

Bacchus halbtrocken
0,201
0,751

5,90€
18,60 €

Rotwein

Mettenheimer Michelsberg,

Blauer Portugieser 2011/12, trocken

Rheinhessen
angenehme Siure, leichte Beerenaromen, weich
und komplex, harmonisch im Abgang

0,201 5,90€

0,751 18,60 €
Mettenheimer Goldberg, Dornfelder
2011/12, halbtrocken

komplexe Siifle, weich, leichte Sidure, zarter aber
nachhaltiger Abgang

0,201
0,751

5,90€
18,60 €

———— R —

Roséwein

Mettenheimer Schloberg, Portugieser

Weillherbst 2011/12, trocken
0,201
0,751

6,50€
19,80 €

Das Trinken lernt der Mensch zuerst
und spdter erst das Essen, drum soll
der Mensch aus Dankbarkeit das
trinken nicht vergessen.

Wein aus der Schweiz

Rotwein
Dole du Valais , Alpes“ AOC 2011/12,

Pinot Noir mit Gamay, trocken
angenehmer Duft nach Schwarzkirschen, reich-
haltig und fruchtig im Geschmack, ein Trink-
genuss fiir Kenner perfekt zu gegrilltem Fleisch
und kriftigem Kise

0,21 9,50 €

0,751 31,50€
Bitte beachten Sie auch unser Saison-
bedingtes Zusatzangebot an Wein.

Alle Weine enthalten Sulfite und durch das Filtern
auch Spuren von Milch und Ei.

Biere aus der Flasche

Eibauer Schwarzbier

051 3,70€
Erdinger Hefeweizen (hell)

0,51 3,70€
Allgduer Biible Weissbier

0,51 3,70€
Allgiuer Biible Pils

051 3,70€
Erdinger Hefeweizen alkoholfrei

0,51 3,70€
Bayrisch Malz 0,51 3,30€
Feldschlosschen alkoholfrei

0,331 3,30€

Feldschlosschen Radler naturtriib

mit und ohne Alkohol
0,51

————— S ———

Biere vom Fass

3,70€

Feldschlosschen Pilsener

0,31 2,70 €

0,51 3,90€
Schwarzer Steiger

0,31 2,70 €

051 3,90€

FeldschlofRchen Rubin
durch schottisches Rostmalz erhdlt es
seine rotliche Firbung, leicht nussig
mit einer leichten Karamellnote
0,31
0,51
——————

Bierspezialititen

2,80€
4,00 €

Radler 0,31 2,70€

0,51 3,90€
Diesel 0,31 2,70€

0,51 3,90€
Weizen-Radler 0,51 3,70€
Cola-Weizen 0,51 3,70€
Bananen-Weizen 0,51 3,70€

MNeuve, formschone

Brillenmobdelle
fir Theater und Gesellschaft

Robert Sehemann - Fittau

Innere Weberstralbe 5/ Ruf 3144
Digestif, Aperetif &
Mixgetrinke

Martini Bianco/Rosso

5cl 3,90€
Sandemann Sherry
medium dry 5cl 3,90€
Campari
Bitter auf Fis S5cl 3,90€
Martini Dry
(Wermouth dr., Gin) 5cl 4,90€
Bellini
(Pfirsichlikir, Sekt) 0,11 4,90€

Kir Royal (Johannisbeerlikir, Sekt)

0,11 4,90 €
Campari Orange 021 6,50€
Bacardi Cola 021 6,50€
Gin Tonic 021 6,50€
Whisky Cola 0,21 6,50€
Wodka Cola 0,21 6,50€
Weinbrand Cola 021 6,50€
Caipirinha 7,00 €

Weinbrinde und Cognac

Feiner alter Wilthener 36 %

2.cl 2,30€

4cl 4,10€
Wilthener Nr. 1 XO 40 %

2¢c 2,50€

4cl 4,80 €
Cognac Hennessy VS 40 %

2cl 3,90€

4cl 7,40 €
Remy Martin VSOP 40 %

2.cl 3,70€

4cl 7,10€

Likore und Krauter
Eierlikor 15 %/Kirschlikor 20 %

2cl 2,00€
4cl 3,60€
Johannisbeerlikor 18 %/
Pfirsichlikor 15 %
2.cl 2,00€
4cl 3,60€
Amarula Likor 17 %
Kaffeecreme Wild Fruit
2cl 2,40€
4cl 4,50€
Fragoline Walderdbeerenlikor
von Marzadro
2cl 2,50€
4cl 4,80€
Wilthener Gebirgskriuter 30 %
2cl 2,30€
4cl 4,10€
Oybin Bitter 32 %
2.cl 2,30€
4cl 4,10€
Ramazzotti 30 % 2cl 2,50€
4cl 4,80€
Appenzeller 30 % 2cl 2,80€
4cl 5,60€

Alpenkrauterlikor v. Lantenhammer
2cl 2,80€
4cl 5,60€

Olia del Garda Liquor 40 %
Olivenlikor aus der Distilleria Marzadro

2cl 2,90€

4cl 5,80€
Karlsbader Becherbitter 38 %

2cl 2,50€

4cl 4,80€
Fernet Branca 40 %/Unicum 40 %

2cl 2,50€

4l 4,80€
Underberg 44 % 2cl 2,60€

Klare Schnédpse/Obstbrinde
Nordhéuser Doppelkorn 38 %

2.cl 2,20€

4cl 4,00€
Malteserkreuz Aquavit 40 %

2cl 2,40€
Lehment Doppelkiimmel 38 %

2cl 2,40 €
Gordons Dry Gin 37,5 %

2cl 2,50€

4c 4,80€
Wodka Gorbatschow 37,5 %

2cl 2,50€

4cl 4,80€
Obstwisserle 32 %

2cl 2,50€

4cl 4,80€
Williamsbirne 40 %

2cl 2,50€

4cl 4,80€
Lantenhammer Obstbrand
im Holzfass gereift 40 %

2cl 4,00€

4cl 7,50 €

Lantenhammer Williams Christ
unfiltriert 40 %

2cl
4 cl

5,00 €
9,50 €

Whiskeys/Whiskys

‘Wir halten eine reichhaltige Auswahl an
ausgesuchten Blended und Single Malt
Whiskys fiir Sie bereit. Bitte fragen Sie
unser freundliches Personal!

Grappa -

Distilleria Marzadro

Fiir die wachsende Zahl der Grappa-
Liebhaber, bieten wir IThnen eine erlesene

Auswahl von der Distilleria Marzadro
aus Nogaredo/Trentino an.
Fragen Sie nach unserer Grappakarte.



Suppi,Salat und Vorspiisi

APPENZELL

Chisflade — herzhafter Kise-Zwiebel-
kuchen an einem Salatbukett
A D,F 4.90€

BERN - BERNER OBERLAND

Berner Zwiebelrahmsuppe
mit Baconspief3
D, F 3,90€

Leberspitzelsuppe klare Brithe mit
Leberspitzle und Gemiisestreifen
E, A, Fl 4,70€

TICINO - TESSIN

Chliine Gemischti, Vorspeisensalat
mit marinierten Kirschtomaten,
Hausdressing und Brotchiiechli

B,D,E F 490€

Bergbauernbrot zu Wein und Bier,
empfehlen wir — Brot gratiniert mit Berg-
kise und Saure Gurke

ED 5,20€

Geissa Chis vom Ofe, kleine Salatvaria-
tion mit Birnenspalten, dazu angebra-
tener Ziegenkdse im Schinkenmantel

D, E 6,50€
Hauptspiisa
OSTSCHWEIZ

Ziircher Geschnetzeltes vom Kalb
mit frischen Champignons serviert
auf hausgemachten Spitzle

A, D,FE 17,50€
oder einem hausgemachten
Kartoffelrésti

D, F 13,90€
Chis Chnopfle, hausgemachte

Eierspatzle mit Bergkise nach Art des
Hauses zubereitet, dazu Rostzwiebeln
A,CF 12,50€

‘WALLIS

»Gipfelsteak K1“ US Rinderhiiftsteak
ca. 250 g medium gebraten, an Speck-

bohnen und Kartoffel-Selleriepiiree
D,E 24,90 €

»Gipfelsteak K2“ US Rinderhtiftsteak

mit Birlauchcreme gratiniert, auf
mediterranem Kartoffel-Grillgemiise
E 22,90€

Badggeli - Lammbhaxe rosa geschmort,
serviert an Speckbohnen und Gnoccis
FA,DE 16,90 €

TICINO - TESSIN

Leberli - zarte Gefiigelleber mit
Zwiebeln, Knoblauch und etwas
Calvados abgeltscht, dazu Kartoffel-
Selleriepiiree, Rucola und Apfelspalten

A, DT 14,90 €

Ossobucco in Wurzelgemiise geschmorte
Kalbsbeinscheibe serviert an Gnocci

LE 16,50 €
Mischtkratserli - Hihnchensatéspie?
serviert auf Tomaten-Rucola-Tagliatelle

A D,F 14,90 €

Vegetarische Tagliatelle, mit Oliven
griin/schwarz, getrockneten Tomaten
und hausgemachten Rucolapesto

A, D, F, K 12,50€

Wir beziehen unsere Wurst ausschlieflich von der , Landfleischerei Schiittig” in Zittau und das Fleisch von der Fleischerei Richter Lébau. Umbestellungen von Beilagen sind immer moglich, pro Umbestellung berechnen wir 1,50 €.

Speisen

Aglio Olio nach Art des Hauses
Tagliatelle mit Olivendl, frischem Kno-
blauch, Champignons und Kriutern

serviert

A,D,E T, 12,50€

Aglio Olio servieren wir Thnen mit ge-
bratenem Schweinefilet im Pfinnchen

A, D, EF, 13,90€

BERN

Rosti Chriiiizbode Chlapfhéchi mit
gebratenem Speck, Bergkise, Zwiebeln,
Knoblauch und 1 Spiegelei
A, D, F 13,50€
Rosti vegetarisch mit Tomaten und
Bergkise gratiniert

D, F 10,00€

ROMANDIE - WESTSCHWEIZ

Kalbsschnitzel St. Prex mit Tomaten,
Birnenspalten und Bergkise gratiniert,
dazu Salatbukett und Salzkartoffeln

FADE 16,90€

Eglifilet (Flussbarsch) in Bierpanade
ausgebacken, serviert an Salzkartoffeln

und Salatbukett

A FH 15,50€

Egli = Der Flussbarsch (Perca flu-
viatilis), am Bodensee Kretzer ge-
nannt, in der Schweiz Egli, ist ein
in ganz Europa vorkommender
Stfiwasserfisch. 7

NORDWESTSCHWEIZ

Ochsenbacken geschmort, serviert
an Waurzelgemiise und Kartoffel-
Selleriepiiree

D,E 15,90€

Chalti Spiiesid /Kalte Speisen
(ab 17.00 Uhr)

Zabigplattli —-mit Bacon, Blindner-
fleisch, Bergkdse, Butter, Brot und
Gewiirzgurke

D, T 15,90€

Chas Plattli — verschiedene Hart-und
Weichkidsesorten aus Frankreich und
der Schweiz, dazu ein hausgemachtes
Chutney und etwas Butter und Brot

D, F 15,90€

Schweizer Wurstsalat, Brithwurst mit
saurer Gurke, Zwiebeln, Essig, Ol, und
Bergkise, dazu Butter & Brot

D, F 11,50€
GRAUBUNDEN
Carpaccio vom  Biindnerfleisch'

mit Rostbrot, Salatbukett und hausge-
machtem Chutney
F 14,50€

Siiesses Troimli — Dessert

Hausgemachter Kaiserschmarrn mit
Rosinen, serviert an Apfelmus und Obst

4,90 €
Chalti Schoggi - hausgemachtes
Toblerone-Eisparfait an Aprikosen-
kompott
D, A, Ka 5,20€

lauwarm servierter Apfelstrudel mit
Vanilleeis und Sahne

EK,D 4,10€

Engadiner Nusstorte (Buttermiirbeteig
mit Walnuss-Karamellfiillung)

A, D, F, Kb 3,50€

Hausspezialitit siifles Matterhornli,
kleiner Schokoladenkuchen mit Apri-

kosenfiillung und Buttercremespitze

A, D, F 3,50€

Schoggifondue (Vollmilch/Zartbitter)
serviert mit frischem Obst
EK 6,90 €

Jeden 1. Sonntag im Monat

»Sonntagsfriihstiick*
ab 9 Uhr konnen Sie bei uns im Haus
frihstiicken inkl. Riithrei, von herzhaft
bis stif}, Saften, Filterkaffee & Tee

pro Person 15,90 €
nur auf Reservierung moglich!

Auf Vorbestellung
von 2-3 Tagen
bereiten wir fiir Sie zu:
Chateaubriand (Mittelstiick vom
Rinderfilet) rosa gegart ab 700 g
Preis auf Anfrage
Preis fiir 2 Personen ohne Beilagen
Preis auf Anfrage
Geschmorte Kalbshaxe
Preis fiir 2 Personen ohne Beilagen

Preis auf Anfrage

Grillabende
von Mai bis September

jeden Freitag ab 18.00 Uhr
gibt es - so viel Jeder will bei uns
vom Grill fiir 19,50 €,
bitte reservieren Sie sich die
besten Plitze!

)

Welches ist Thr Lieblingsgericht
der schweizer Kiiche?

Lassen Sie es uns wissen, denn einmal
im Jahr iiberarbeiten wir unsere Karte.

N\ r

R R I IN
.....,;
XL

Sprachkurs

Schweizerdiitsch in 5 Tagen

Wer sagt denn, dass Schweizerdeutsch
schwieriq ist? Mit unserem Sprachkurs
lernen Sie es in 5 Tagen.

1. Tag: Fragen Sie nach jedem
Satz, odr? Das gilt auch fiir Aussage-

sitze wie: Mir ist kalt, odr?

2. Tag: Sprechen Sie das ch nach
einem i oder e (wie z.Bsp. in ich
oder echt) wie das ch in Docht also

im Rachen.

3. Tag: Die Verkleinerungsform
-chen wird zu -li: das Bliimchen
wird zum Bliimli. Der Artikel , das“
wird als “s gesprochen: ein Brotchen
heif’t also s"Brotli.

4. Tag: Zweisilbige Worter werden
grundsitzlich auf der ersten Silbe

betont: Biiro, Fondue, Hiisli.

5. Tag: Bei manchen Vokabeln hilft
nur auswendig lernen: Sagen Sie
Oppis statt etwas; ladle statt gemiit-
lich einkaufen; puff statt Durchein-

ander; und chtrampfe statt arbeiten.

Na dann viel Spafs beim lernen,
wir horen uns.

Vorankiindigung !
von November bis Januar,
ist bei uns im Haus wieder

Fonduezeit.
&




Pfund geréducherte

thwelnskbpfe Graphische Werkstatten Zittau GmbH I
sﬂmzltsdllfhf B:Iailuﬂ = &ggg r e An der Sporthalle 2 | 02763 Zittau

und Schweinekleinflelse
9 . gerduch.festeCervelat-, Tel.: 03583 512635 | Fax: 03583 510298

alami- u. Mettwurst M.15.75
9 . ger Blut- u. Leberwurst M.7.65 _ ' )
illiger Kése \ \ www.gwz.io | info@gwz.io

reeller

TEE 1 | | Druckerei - Verlag
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00 Stiick Harzer . ., . . M.3.95

ab Nortorf — Nachnahme.
CARL RAMM
Nortorf (Holst.) Nr. 24 M.

Die '
O{onsum --genossenscgtaﬁ

ist die beste Einkaufsquelle tir alle Hausfrauen
Unsere Verteilungsstellen erwarten lhren Besuch

KONSUM - Yenossensdhaff ZITTAU
E. G. M. B. H.

7

ZVU JEDEM KINDERGERICHT GIBT Lust auf ein Schlifchen?
ES EINEN FREIFAHRTSSCHEIN Oder Sie wollen einfach noch ein
FUR DIE SOMMERRODELBAHN. bisschen hier bleiben?

Bei uns im Haus kénnen Sie auch uibernachten,
feiern, tanzen und sich anderweitig wohlfiihlen!

Sdaon geformierigur

ein Gradmesser der Schonheif!”

Unentwickelte oder erschlaffte Biiste wird bei dem heutigen

Unsere Zimmerpreise pro Zimmer und Nacht:

Stande der Wissenschaft durch Zufiihrung bestimmter hor- Doppelzimmer 80€ Appartement | 100€
monalerSubstanz zur wundervollsten Entwicklung gebracht. -

Mit unserem wohlschmeckenden Hormon-Priparat Hormonella U od.E Aufbettung 25€ Einzelnutzung | 65 €
werden auch Thre Formen plastisch schon (2- bis 3mal taglich 1 Teel6ffel.)

150- Gramm - Packung 3,50 RM, Doppelpackung 6 RM und Porto. Die Preisangaben sind pro Zimmer inkl. Friihstiick und MwSt
Genau angeben,ob U= Unentwickelt oder E — Erschlafft gewiinscht wird. . . . . . ’
Versandhaus ,,Lebensglids”, Abt. 47, Dresden-A'l, Marshallstr. 27 an Feiertagen und in den Ferienzeiten wird pro Person/Tag

8,00 € Mehrpreis berechnet.

Wie gut ist Thr Schweizer Wortschschatz? IPKOITSCH E@-Team
finden Sie die deutsche Bezeichnunyg fiir, ég\ @S

[ 5
Hudigdaggeler - Durcheinander
Chriisimiisi - Guten Appetit Die enthaltenen Zusatzstoffe von unseren angebotenen Speisen und
Nidle Hiihnchen Getrdnken finden Sie hier alphabetisch geordnet.
Finke - Begriiﬁung ACE: Natriumbenzoat, Ascorbinsdiure
Apfelmus: Ascorbinsdure
Stutz- Gasthaus Bayrisch Malz: El150c
Ho: - Kdsegebdck o E150d
Ginger Ale: E150d
En Guete- Geld Orangenlimonade: Carotin
. V. Ketchup: E250
Beiz- B ele‘d‘g ung Saure Gurke: Natriumbenzoat
Tiipflischiisser- Hausschuhe s E407
Speck: E250
Giiggeli - S chlagsahne Vinaigrette: Balsamico - E150c, E224,
. Antioxidationsmittel
Sch afs ekel- Volksmusiker Bdarlauchcreme: Natriummetabisulfat
Chdischiiechli- Korinthenkacker
Die 14 Hauptall 'BUNDNERFLEISCH oder Bindenfleisch ist gepokeltes, von Sehnen und Fett befreites
te auptactergene Rindfleisch aus der Oberschenkelmuskulatur. Das Fleisch wird mit Salz, Salpeter und
A Eier G Senf Gewiirzen einige Wochen bei einer Temperatur nahe dem Gefrierpunkt in einem
B Sari I o e geschlossenen Behilter gelagert. Danach wird das Fleisch mehrere Wochen lang ge-
C Soja J TR trocknet. Wahrend dieser Trocknungsphase wird das Fleisch mehrmals gepresst, um
D Milch K Niisse/Schalenfriichte die vorhandene Fliissigkeit gleichmifig zu verteilen. Dadurch erhilt das Biindner-
E Sellerie Ka Haselniisse fleisch auch seine charakteristische rechteckige Form. Original Biindnerfleisch wird
F Getreide Kb Walniisse nicht gerduchert. Durch den hohen Wasserverlust wihrend des Salzens und Trock-
FI Weizen Kc Cashewlerne nens (etwas die Hilfte des urspriinglichen Gewichts) sind keine weiteren Mafinah-
F2 Roggen L Weichtiere (Mollusken) men und Hilfsstoffe zur Konservierung notwendig.
F3 Hafer M Schwefeldioxid und Sulfit
H Fische N Lupinen




