
CARTE DES GALETTES
 FABRICATION MAISON FARINE DE BLE NOIR.

Galette beurre.........4.00 €

Compose ta galette....... selon tes envies !

1 ingrédient..............5.00€
2 ingrédients ..........7.50€ 

Ingrédients aux choix:

 jambon blanc,oeuf,emmental,oignons confits,lardons,champignons cuisinés,crème fraîche.

les signatures 
Cocotte (œuf ,emmental,lardons ,champignons cuisinés,crème fraiche)...................................13.00€
Bichette( fromage de chèvre, jambon de serrano,miel ,salade)...................................................13.50€ 
Raclette (fromage à raclette,pommes de terre ,jambon blanc,salade)....................................13.50€
Saucisette (saucisse de porc Breton ,emmental ,oignons confits ,salade)................................13.50€ 
Buffala (buffala ,jambon de serrano ,salade) ......................................................................................14.00€ 
Clackos (camenbert chaud, jambon serrano ,salade)......................................................................14.00€ 
Norvégienne(saumon fumé, crème fraiche, citron , salade)............................................................14.50€

les complètes
Complète jambon ( oeuf, emmental, jambon blanc).........................................................................9.00€
Complète andouille ( oeuf,emmental ,andouille de Guémené)....................................................9.50€
Complète champignons ( oeuf, emmental, champignons cuisinés, oignons
confits)................................................................................................................................................................10.00€
Salade verte......................................................................................................................................................2.80€
Assiette de frites .............................................................................................................................................3.20€

les salades et les plats
Salade du moment ( voir Ardoise)...........................................................................................................12.90€
César (tomates ,poulet ,œuf dur ,parmesan, croutons ,sauce césar)..........................................12.90€
Nordique (tomates , saumon fumé , citron , œuf dur, crème fraiche).........................................14.90€

 Camembert rôti au miel, tomates ,salade...........................................................................................13.90€
 Pièce du boucher (180gr) accompagnée de salade et frites.....................................................17.90€
 Menu enfant 10.90€

jusqu’à 12 ans.

Diabolo ou sirop (grenadine ou fraise)

galette jambon blanc ou emmental
ou 

jambon blanc frites

Crêpe sucre
ou 

1 boule de glace (parfum au choix)

Prix nets ,service compris.



CHANGEMENT DE
PROPRIETAIRE



CARTE DES CREPES
FABRICATION MAISON A LA FARINE DE FROMENT

GLACES MAITRE ARTISAN GLACIER

Beurre ou sucre..................................................................................3.20€
Beurre sucre........................................................................................3.50€

Compose ta crêpe ....selon tes envies!

1 ingrédient...............................................................................5.00€
2 ingrédients.............................................................................7.50€

Ingrédients au choix:

Sauce caramel maison.
Coulis de chocolat maison.

Crème de citron maison.
Nutella.

Confiture de fraises ou abricots.
Banane.

Pomme poêlée.
Amandes grillées.

Miel.
Noix de coco râpé.

Jus de citron

Les signatures

Carapomme(pomme poêlée, sauce caramel maison, chantilly,1 boule vanille).............................9.00€
Chocachoc (coulis de chocolat maison ,amandes effilèes,chantilly,1 boule vanille)....................9.00€
Banachoc (banane ,coulis de chocolat maison,chantilly,1 boule vanille)..........................................9.00€
Fraisette (fraises selon saison ,crème de citron maison ,chantilly ,1 boule citron).......................10.50€

Les flambées

Beurre sucre flambée au choix(Calvados,Grand Marnier,Rhum ambré)..........................................8.00€
Pomme poêlée flambée calvados...................................................................................................................9.00€
Coulis de chocolat flambée Grand Marnier...............................................................................................9.00€

Prix nets,service compris

supplément chantilly: 1.50€



CARTE DES GLACES
MAITRE ARTISAN GLACIER

les coupes glacées (3 boules)
Chocolat liégeois ( 2 boules chocolat,1 boule vanille,chantilly,coulis de chocolat maison).................8.70€
Café liégeois ( 2 boules  café , 1 boule vanille , chantilly , sauce caramel maison).................................8.70€
Caramel liégeois ( 2 boules carramel ,1 boule vanille , chantilly, sauce caramel maison)....................8.70€
Dame Blanche ( 3 boules vanille , chantilly, coulis de chocolat maison.).....................................................8.70€
Fruits rouges ( 1  boule cassis,framboise ,fraise ,chantilly , coulis de fruits rouges)....................................8.70€
Fraise Melba ( 1 boule fraise, 2 boules vanille , fraises fraiches ,chantilly coulis de fruits rouges )...10.50€

les coupes glacées alcoolisées (2cl)
Colonel (sorbet citron vert ,vodka 2 cl).....................................................................................................................9.90€
Les Iles ( glace café , rhum raisin , rhum 2 cl) ..........................................................................................................9.90€

Compose ta coupe de glace ..................selon tes envies !

1 BOULE .....................3.00€
2 BOULES ..................4.50€
3 BOULES....................6.50€ Les parfums

Azzuro
Barbe à papa

Caramel beurre salé
Cookies nut’s

Glace aux éclats de Daim
Noix de coco

Chocolat
Palet Breton
Rhum raisin

Vanille
Vanille macadomia

Les sorbets
Cassis

Citron vert
Fraise

Framboise
Mangue
Passion

Les gourmandises
Café ou thé gourmand ............................................................................................8.50€
Crème brulèe...............................................................................................................6.20€
Coulant gourmand au chocolat accompagné d’une boule vanille........6.90€
Coupe de fraises (en saison) avec chantilly....................................................6.90€

Supplément  : 1.50€
Chantilly.

Coulis de chocolat maison.
Sauce caramel maison.

                

Prix nets ,service compris.


