Kobe



Sushi Kobe se inspira en la ciudad de KObe, conocida por su
excepcional Wagyu A5 y su espiritu abierto al mundo.
Mantenemos una dedicacion artesanal, cuidando cada detalle:
el corte, la temperatura y el equilibrio ideal de cada pieza. A la
vez, reinterpretamos el sushi desde una visiéon fusion,
combinando ingredientes internacionales, técnicas modernas
y estética contemporanea.

En KOBE, cada bocado es mas que un plato: es un viaje
gastronomico que nace en Kobe y se conecta con el mundo.



ENTRANTES

Wakame 4.5€ Edamame 4.8€ Sopa Miso 4.5€  Yakitori 5.5€
6, 11) 6, 11) (1,6, 11)

SASHIMI Y TATAKI

Sashimi salmoén 5.8€

@) )

Tataki salmoén 8.5€ ataki atun 8.8€
(4, 11) 4, 11)

CARPACCIO

Carpaccio salmon 8.8€ Carpaccio atun 8.8€

(4, 10) (4, 10)

Finas laminas de salmdn o atun acompafadas de una vibrante salsa tropical de mango y
maracuya.

TARTAR

Tartar salmon 8.8€ Tartar atun 8.8€
(1, 3, 4, 6, 11) (1,53,545 6.4 11)

Dados de salmon o atun fresco mezclados con nuestra salsa han y llena de sabor.



Poke salmon Poke attin Poke gamba frita  Poke salmon frito
12.5€ (1,4.6,11) 12.8€11.4,6,11) 11.8€ (1,2,6,11) 11.8€ (1,3.4,6,11)

Arroz anguila Poke pollo frito Poke vegetal Arroz pollo al
12.8€ (1, 4,6, 11) 11.8€ (1,3,6,11) 9.5€ (1,6, 11) teriyaki 8.8€

PAN BAO 1

Panbao pollo 5.8€

Panbao gambas 5.8€ Panbao pato 5.8€ A

(1,2,3,6,7,10,11) Pato crujiente en tempura con (Pbllb ér7u"ien,te én e

Langostmo cruuente en tempura lechuga fresca y salsa hoisin. J P (30
lechuga fresca, salsa teriyakiy

con lechuga fresca, salsa 1,3,6,7,10, 11)

mayonesa.
teriyaki y mayonesa. T ‘y

Panbao calamar 6.8€ Panbao vaca 7.8€
(1,3,6,7,10,11,18) (1,8,6,7,10,11)

Calamar crujiente con lechuga Lomo alto jugoso a la plancha
fresca y nuestra salsa casera. con queso fundido, salsa teriyaki

y sésamo.



FRITOS

» ‘({ I )}I
A"t?S de pollo Takoyaki 6.8€ Karaage 6.8€ Samosa 5.8€
marinedas 6.8€ (1,3,4,6, 13) 4 piezas (1,8,11) 6 piezas (1) 4 piezas
(1,8,11) 3 piezas Bolitas japonesas de  Pollo frito estilo japones Empanadillas de
masa rellenas de pulpo pollo al curry
.w’. a
Rollitos de Rollitos de Wantun fritos panecillos
primavera 4.8€ gamba 4.8€ de pollo 5.5€ fritos 1.5€
(1,7) 2 piezas (1,4) 2 piezas (1) 6 piezas (1,3,7) 2 piezas

Pollo almendrado 9.5€ Pollo empanado 8.5€ Dim Sum variados5.8€
(1, 8) 2 piezas (1, 3) 2 piezas (1,2,3,6,7) 4piezas

Salmon frito 4.4€ Atun frito 4.4€ Tempura Tempura verdura 7.8€
(1,3,4,11) 2 piezas (1,3,4,11) 2 piezas langostino 6.8€ -2 piezas de alga (1)

(1,2,3) 4 piezas -2 piezas de berenjena
: -2 piezas de pimiento
_ . rojo
44 y - @ W -2 piezas de batata
B> J/

-2 piezas de zanahoria

N
Gyoza a la plancha 7.5€ Gyoza fritas 6.5€
-Pollo (1, 3, 6) -Pollo (1, 3, 6)
-Gamba (1,2, 3, 6) -Gamba (1, 2, 3, 6)
-Vegetal (1, 3, 6) -Vegetal (1, 3, 6)

6 piezas 6 piezas



TAKO

Takos de salmoén 8.8€ Takos de atun 8.8€ Takos d pollo frito 6.8€

2 piezas (1,3, 4, 6,7, 11) 2 piezas 2 piezas
Takos crujientes rellenos de salmon o atun y aguacate, sobre Takos crujientes rellenos de pollo

una base de arroz de sushi, marinados en salsa han casera. frito con crema de queso, salsa
teriyaki y sésamo sobre una base
RAM E N de arroz sushi. (1,3,6,11)

Ramen de pollo frito
(1,3,4) 12.5€

Fideos japoneses en caldo
intenso estilo ternera,
suavemente picante , con pollo
crujiente rebozado, maiz dulce,
wakame, narutomaki y alga nori.

_Ramen de gamba fnta
~‘#(1 2,3,4) 12.5€
Fideos japoneses en caldo de
j gambas y narutomaki, con
/" langostinos crujientes, maiz
dulce, alga y lamina de alga nori.

TERNERA

WAGYU GRADO A5 DEL ORIGEN KOBE

Filete de Wagyu | - Nigiri Kobe 12.8€
48.8€/100grs 2 piezas

LOMO ALTO DE VACA

Tataki lomo alto de vaca 12.8€ Nigiri lomo alto de vaca Uramaki ternera roll 8.8€

130 grs aprx con trufa 7.8€ 4 piezas
Un tataki de lomo alto de vaca jugoso 2 piezas (1,8,6,7,11)

y marcado al punto, con sabor intenso
y textura tierna en cada bocado.



Salmon _ '__.;AtL"m,, Salmon Atun

)

Salmon | Atun
2888’ '5.8€ picante 5:5€ picante 5.8€  frito 6.5€  frito 6.5€

(4) (4) (1,3,4) (1,3,4) (1,3,4) (1,3,4)

Salmon con
aguacate
5.5€
(1,4)

Maki variado
32 piezas18.5€ (1, 4, 6)
5.8€ ok -8 makis salmon
(1,8,7) aguacate . .
4.5¢ ( 4) -8 makis atun

FUTOMAKI

-8 makis aguacate
8 piezas

Fusion 10.8€ Vegetal 8:§€ Frito 12.5€ Ter purlzado14‘5€

Futomaki de salmén, Futomaki denabo ~Salmén.atin,hueva  Salmon, atgr\_hugv de te ' . 4.8€
atdn, surimiy  amarillo, aguacate y de tobicoy aguacate tobico e
aguacate cebolla frita (1,3,4) (1,8,4,6,7)
(1,2, 4) (1)

Pollo frito

Cangrejo conc
aguacate, tobico

(1,2,3,4,6,7)



URAMAI(I 4 piezas

Atun roll Rosso roll Unagi roll
4.6€ | 3 4.6€ 5.8€
_gnﬁcate Atuny aguacate La noy S ni y aguacate Langostinoy Uramaki de anguila
con sesamo con sésamo. aguacate con con sésamo. aguacate con tobiko
(1,4,11) (1,4,11) sésamo. (1,2,11) (1,2, 4, 11) 1,2, 4) (1,4,6)

Atun+ roll Silk gell E' ol e

) - 10.8€
. . 4.6€ 4.6€ Pato tempurizado y
Uacate. Atuny aguacate. Pez mantequilla y pepino con salsa mango
(A,4) (1, 4) aguacate con casero, mayonesay
trufa. (1, 4) sesamo. (1, 3, 6, 7,11)
s P

Crispy salmon  Cris Iy una D[iagon roll Cheese roll
8piezas . 8pi 4\8€(1,2,3,6) Crispy vegetal 8piezas
(1.3.6) 10.8€ (1,3,4,6) 10. e (1 3,4,6) langostinofitoy 4.6€ (1) 10.8€(1,8,6,7,11)
Pollo fito y aguacate. Salmon fito y Atun frito'y aguacate aguacate con ~ Nabo amarilloy  Pollo frito y aguacate
con salsa teriyaki,  aguacate con salsa con salsa teriyaki, ~ salsateriyaki,  aguacate con con queso, salsa
mayonesay cebolla  teriyaki, mayonesa mayonesay cebolla mayonesay cebolla frita. teriyaki, mayonesay
frita. y cebolla frita. frita. cebolla frita. Saeamo.
|s| e ro Sunset roll Chickenroll Goldenroll (Tropical roII ango roII

(1, 3 ) 512€(1,3,4,7) 8piezas9.8€ 8 piezas 9.8€ 4.8€ (8,7 3€(3,47)

Salmén y agu@te Atin'y aguacate con  Pollo frito con Langostmo frito con Mango con crema Salmén con crema

con cremgdp queso, crema de'ﬁ&éso crema de queso, crema queso, de queso, salsa deq -so salsa

salsa mango casero Y salsa mango casero salsa mango salsa mango casero mango caseroy mango caseroy

chips. y chips. caseroy chips.  ychips. (1,2.3,7) masagoarare. = masago arare.
(1,3,7)

Combo uramaki lover

16piezas 16.5€
(1,2,4,11)

-4 salmon+ roll
-4 hana roll

-4 rosso roll

-4 ebi roll
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Pisutachio Maguro Roll Pisutachio Sake Roll Murasaki Roll
5.8€ (1.4,6,7.8) 5.8€(1.4,6,7,8) 5.8€ (1,4,6,7)

Uramaki de arroz venus bafiado en crema de
mango y coronado con pistacho crujiente,
relleno de salmon (o atun) y aguacate fresco.

n Roll 5.8€
(134671
Arroz morado.con pollo crijiente en
su interior, terminado con teriyaki,
mayonesa suave y sésamo tostado.

Uramaki de arroz venus relleno de
salmon y aguaeate, cubierto con crema
de queso suave y crujiente de cebolla

frita.

Kuro Ebi Roll 5.8€
(1253, GE)

Arroz morado relleno de Ianggstino
crujiente, termimado con'mayonesa
suave, teriyaki y crujiente de cebolla frita.

Surtido venus 23.8€
17 piezas (1,4,6,7,8)
4 pisutachio sake, 4 pisutachio maguro, 5 sashimi de pez mantequilla, 2 nigiri salmén

y 2 nigiri atun



NIGIRI 2piezas

- Pez mante
Salmén 4.2€ Atln 4.5€ ":“‘*tq,j,@,da

(4) (4)

Gamba 4.2€ Angula52€ | Vielta6.5€
(2) (1,4,6) (4,13)

Gunké@tbbiko 6.8€  Gunkan salmon 5.5€ Guhkan ikura 6.8€
(4) C) @

NIGIRI FLAMEADO 2 piezas

Salmén con salsa-mango  Atun con salsa mango
556, 7 R Wb BE T
(3, 4,7,11) ,3,4,6,7)

- mantequilla
rufada 5.8€
(4)

.

Nigiri Lover
8 piezas 15.5€2.4)

-4 nigiri salmon y 4 nigiri atun

Nigiri Familiar

12 piezas 23.5€ (2 4

-4 nigiri salmon, 4 nigiri atun, 2 nigiri lubina
y 2 nigiri gamba



TEMAKI pieza
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Salmoén con aguacate  Salmén con aguacate  Attin con aguacate  Atun con aguacate y

5.5€ y salsa picante 5.5€ 5.5€ salsa picante 5.5€
(4,11) (1,4,6,11) (4,11) (1,4,6,11)

Gambas con aguacate Pollo frito con Anguila con aguacate ~ Aguacate con cebolla
y tobiko 5.5€ aguacate y mayonesa 6.5€ frita 4.5€
5.5€

4) (1,3,7,11) (1,4, 6) (1)

SPRING ROLL 8 piezas

_a&uacate Atun con Gamba con A Pez mantequilla \/gqetgl 5.2€
. - 6.2€ aguacate 6.2€ tobiko 6.2€ CR 2 trufada 6.2€ ;

(4 11) (4,11) (2,4) (2,4) (4) (1)

Pollo frito 6.5€

| Cheesegalmon Cheese atin Vifius E)'frito
' gam a#.é\ o€ 68E _ " 6.5€ :
(1,3, 11) ( 2‘3"11) 4,7) (4,7)




SURTITOS ESPECIALES

Surtido1: Un toque de tobiko 12.8€
16 piezas (2, 4, 11)

-4 Uramaki ebi roll

-4 Rosso roll

-8 Makis salmén

Surtido 2: Un toque de spring 17.8€
24 piezas (2,4, 11)

-8 Uramaki salmon roll

-8 Salmon spring roll

-8 Makis salmon

Surtido 3: Nada crudo 18.8€
20 piezas (1,2,3,4,6,7)

-8 Uramaki katsu roll

-4 Nigiri de gamba

-8 Makis surimi

Surtido 4: Vegetal 16.5€
24 piezas (1, 11)
-8 Uramaki vegetal
-8 Spring roll vegetal
-8 Makis vegetal




METROSUSHI

Bandeja 1: Salmon Lover 20.5€
17 piezas (4)
-5 Sashimi salmén

-8 Uramaki de salmoén+ roll
-4 Nigiri de salmon

Bandeja 2: Tuna Lover 20.5€
17 piezas (4)

-5 Sashimi atun

-8 Uramaki de atun+ roll

-4 Nigiri de atun

Bandeja 3 :Sin complicar mas 20.8€
22 piezas (2,4, 11)

-4 Uramaki de rosso roll

-4 Uramaki ebi roll

-2 Nigiri de salmon

-2 Nigiri de atun

-2 Nigiri de gamba

-8 maki de salmén




Bandeja 4: Nunca falla 24.5€
32 piezas (2, 4, 11)
-4 salmén+ roll, 4 hana roll, 4 rosso roll, 4 ebi roll

-8 makis salmon, 8 makis atun

Bandeja 5:Para todos33 0€
42 piezas (2,4, 11) .

-4 salmoén+ roll, 4 hana roll,

4 rosso roll, 4 ebi roll

-8 makis salmoén, 8 makis atun

-5 sashimi salmon, 5 sashimi atun

Bandeja 6: Aun mejor 43.5€

44 piezas (2, 4, 11)

-4 salmoén+ roll, 4 hana roll, 4 rosso roll, 4 ebi roll
-8 makis salmon, 8 makis atun

-4 nigiri salmon, 4 nigiri atun, 2 nigiri lubina, 2 nigiri gamba

Bandeja 7: Mas que completo 44.8€

50 piezas (2, 4, 11)
-4 salmon-+ roll, 4 hana roll, 4 rosso roll, 4 ebi roll
-8 makis salmon, 8 makis atun
-5 sashimi salmon, 5 sashimi atun
-2 nigiri salmon, 2 nigiri atun, 2 nigiri lubina, 2 nigiri gamba



Udon 9.5€ Fideo de arroz 8.8€ Yakimesi 7.8€
(128, 6, 11) (1,2,3,6,11) (1,2,3,4,6,11)

Arroz frito de la casa 7.5€
(1,3,6,11)

Yakisoba 9.5€

(1, 2% il 1)

Arroz al curry 7.5€
(1,3,6,11)

Arroz blanco 2.5€ Arroz sushi
Arroz sushi 3.0€ venus 3.5€



POSTRES

SOUFFLE DE BANOFFEE 6.8€
Pasta sablé con spéculoos,

soufflé de platano, interior de dulce
de leche.

(1,3,4,6,7,8)

DORAYAKI DE CHOCOLATE 5.8€
delicioso postre japonés que
consiste en dos pancakes suaves
rellenos de crema de chocolate.

(1,3,4,6,7,8)

Ll

Coulant de chocolate 5.5€
(1,8,6,7,8)

MOCHI MANGO 5.8€
(1,3,4,6,7,8)

BOLA DE DRAC 6.8€

Deliciosa bola esférica con sabor a
mango, Con mousse en su interior
bafiado con bafio naranja de gelatina.

(1,3,4,6,7,8)

Tarta de (iueso 6.8€

AGUACATE 6.8€

Mousse de citrico kalamansi, bizcocho
savoiardi empapado en Cointreau y naranja,
cobertura de chocolate. Hueso de ganache

HUEVO DE CHOCOLATE BLANCOY
MANGO 6.8€.

Base de chocolate blanco, mousse de
chocolate

citricos con cobertura de chocolate con leche blanco, interior de coulis de mango

(1,8,6,7,8)

(3,7,8) (1,3,4,6,7,8)

MOCHI OREO 5.8€
(1,3,4,6,7,8)

Helado té verde 5.8€

(1,3,6,7,8)

TENTACION DE PISTACHO 6.8€

Bizcocho financier de pistacho, crujiente de praliné

de pistacho, crema montada de chocolate blanco y

pistacho, decorado con trocitos de pistacho.
(1,3,4,6,7,8)

Helado sesamo negro 5.8€
(1,3,4,6,7,8)

MOCHI CHEESECAKE 5.8€
(1,3,4,6,7,8)



BEBIDAS

Agua 50cl

Coca Cola 35c¢l

Coca Cola zero 35cl
Aquarius limon 33cl
Nestea maracuya 33cl
Fanta naranja 2.20€
Ultra ice tea One Piece sabor melocotdn 2.50€
Ultra ice tea Naruto sabor melocotén  2.50€ fsm
Ultrapop Goku fresa y platano Y.

Jarra de sangria con frutas 1l 11.80€ |&=
CERVEZA

Cana Cruzcampo 2.00€
Jarra Cruzcampo 2.50€
Cruzcampo 33cl 1.80€
Estrella Galicia 33cl 2.20€
Amstel tostada 0.0% sin alcohol 2.80€
Sapporo 33cl 2.80€
Kirin 33cl 2.80€
Tsingtao 2.80€
VINO

Ramon Bilbao 75cl 15.80¢€
Tierra Blanca 75cl 9.80€
Arabe 9.80€

SAI(E 13cl 5.50€



INFORMACION DE
ALERGENOS

Los numeros indicados junto a cada plato corresponden a los siguientes
alérgenos:

1.Gluten (cereales con gluten)
2.Crustaceos
3.Huevos
4.Pescado
5.Cacahuetes
6.S0ja
7.Lacteos
8. Frutos secos
9.Apio
10. Mostaza
11.Sésamo
12. Sulfitos
13.Moluscos



	Sushi Kōbe se inspira en la ciudad de Kōbe, conocida por su excepcional Wagyu A5 y su espíritu abierto al mundo. Mantenemos una dedicación artesanal, cuidando cada detalle: el corte, la temperatura y el equilibrio ideal de cada pieza. A la vez, reinterpretamos el sushi desde una visión fusion, combinando ingredientes internacionales, técnicas modernas y estética contemporánea.
	En KOBE, cada bocado es más que un plato: es un viaje gastronómico que nace en Kōbe y se conecta con el mundo.

