TINELL

o SAVEURS NOMADES -

CARTEDU SOIR .
PRINTEMPS '

ENTREES
Tacos de Poisson (GF) .................................................................................. 9.00 €

poisson cru mariné au citron vert, avocat, oignon, servi Aans des torti”as de mars Heu

Musabaha (V) ............................................................................................. 1506

houmous rustique a Ease de pois chiche, tahini et yaourt, huile aux herloes, servi avec du pain pita chaucl

Stic]«s de Polenta, sauce Marinara (VGF) ........................................................ 7.00 €

po]enta semoule de mafs cuite avec du lait et du parmesan) Frite, servie avec un sauce tomate cuisinée

PLATS
Fffilochs (J,Agneau Fagon Tz:}jine ..................................................................... 20.00€

accompagné de légumes, amandes, raisins et semou|e de Hé, cuisinés aux épices douces

Tom Kha Goong (GF) .................................................................................. 20.00€

crevettes sauvages et |égumes, bouillon au lait de coco, ga|anga, citronnelle et kaffir, servis avec du riz

Burgeré [ TEBIIENNE v 18.00€

poulet mariné - coppa gri“ée - mozzare”a Fra?che - mayo aux tomates comfites - pain lorioché - Frites maison

Lo Mein de l_éEumes (\/) ............................................................................... 18.00€

noui”es de [olé chinoises accompagnées cle |égumes sautés, sauce a Ioase cJe cacahuéte, soja et sésame

DESSERTS
Mango AL e 8.50 €

tarte & |a creme de mangue, servie avec sa boule de g|ace coco

Cheesecal&e au Calfé § Amaretti (GF) .............................................................. 850€

amaretti = piscult aux amandes

Semhfreddo au Chocolat Noi(, coulis de Fruits rouges (GF) ................................... 8.50 €

dessert g|acé 3 [oase cle créme, d oeu1C et de chocolat, parlfumé au vin de marsala

V- végétarien

GF - gluten free / sans gluten

CARTE SERVIE UNIQUEMENT LE SOIR.
PRIX NET EN EUROS, TAXES ET SERVICES COMPRIS




