
LA THEIERE FELEE
Les Gourmandises Chaudes

         Crêpes            Gaufres de Liège 

Sucre Semoule / Sucre Glace 2€ 2,50€
Sucre  et  Jus de Citron 2€ 2,50€
Nutella 2,30€ 3,00€
Chantilly 2,30€ 3,00€
Confitures : Fraise ou Abricot 2,30€ 3,00€
Miel de Producteur 2,30€ 3,00€
Caramel Beurre Salé  2,30€ 3,00€
Chocolat liquide 2,30€ 3,00€
Crème de Marron 2,30€ 3,00€
1 Boule de Glace 3,00€ 3,70€
Nutella et chantilly 2,80€ 3,50€
Crème de marron et chantilly 2,80€ 3,50€

Glaces et Sorbets     : 
1 Boule : 2,50€ 2 Boules : 4,00€ 3 Boules : 5,50€
Supplément chantilly : 0,50€

LA BELLE AUDE de Carcassonne ( 11 )
( A base de lait de vache )

– Vanille - Chocolat - Café 
– Sorbet Fraise - Sorbet abricot - Sorbet Citron 

AUDELINE  de Mayreville ( 11 )
( A base de Lait de Brebis )

– Menthe Chocolat - Noix 
– Caramel Beurre salé au Sel de Gruissan (11)
– Framboise Meringuée - Nature 
– Rhum Raisins - Châtaigne 

Ajout de Toppings possible :  

 1 Topping : + 0,50€ 2 Toppings : + 1€

– Smarties -  Pépites de Chocolat Noir -  Vermicelles
– Noix de Coco -  Coulis Chocolat -  Chantilly
– Mini Marshmallows

 



Les Boissons Désaltérants

Eaux: 
– San Pellegrino 50 Cl : 2,00€ 
– Evian  1l :   2,50€

Bières     33cl : 4,50€
Ne Peut être servie qu'accompagnée d'un Petit Graillou

– La Ciutat de Carcassonne ( 11 )( Bière Artisanale )        4,50€
( Blonde 4,5%, Blanche 5,3%, Brune 5,5%, Ambrée 5,9%vol )

– Tête Plate de Narbonne ( 11 ) ( Bière Artisanale Blonde )4,2%Vol 4,50€

Vins , Blanquettes et Cidres 
(l'abus d'alcool est dangereux pour la santé. Interdit aux mineurs)

Vins     :( Bouteille 75cl)
– Blanc : Blanc des Demoiselles « vendanges manuelles »            20€

Corbières ( 11 )     13,5% vol   AOP   2020
– Rosé : Serre de Guéry Piété  (11 )            20€

                                12,5% vol  IGP  2020
– Rouge : Château de Gourgazaud « Cuvée Morgane »            20€

Minervois (11 )           13,5% vol AOP 2018

Blanquettes     : ( Bouteille 75cl)
- Première Bulle Brut « Blanquette de Limoux (11) »                        30€

                            12,5% vol « Méthode traditionnelle »
- Première Bulle Rosé Brut « Blanquette de Limoux (11) »                 32€

                             12,5% vol « Méthode traditionnelle »
-  Crémant de Limoux  Imperial Tendre Boisé  GUINOT  12% Vol      32€

Cidres Val de Rance     :( Bouteille 75cl)
Cidre Doux Val de Rance 2% vol            9,00€
Cidre Brut Val de Rance  6% vol                 8,00€

Sodas     :
Coca Cola Cherry, Coca Cola Zéro, Coca Cola, FuzeTea, 33 Cl :          2,50€
Fanta Orange, Coca Cola, Ice Tea, Oasis Orange : 50 Cl :       3,00 €

Jus     : 25cl
Pur jus de pomme, jus d'ananas, jus d'orange, nectar d'abricot               2,40€

                        
Sirops «     Bigallet     » : 2,00 €

– Ananas -  Cerise Griotte, -   Cassis
– Citron Vert -  Citronnade -   Cola
–  Grenadine   -  Noisette
–  Pêche Abricot -  Pomme
– Thé Pêche 

                Diabolo : limonade et sirops 2,80€



CAFES RICHARD 
Disponible en Expresso et Allongé     : 1,80€

Supplément : Lait ou Chantilly : 0,50€
Puissance sur 10 AROMES   

FLORIO :  8 Puissant et Onctueux 
SUMATRA : 7 Racé et Exotique 
MOKA NOISETTE 7 Original et Savoureux 
HONDURAS 6 Raffiné et Fruité 
PAPOUASIE 5 Fruité et Equilibré 
COSTA RICA 6 Acidulé et Complet 
COLOMBIE : 5 Doux et Suave 
DECAFEINE : 4 Léger et Aromatique 
MEXIQUE 3 Fin et Subtil 
Affogato : Expresso ou allongé et 1 Boule de Glace Vanille         4,10€
Viennois : Expresso ou allongé Lait Vapeur et Chantilly         2,30€

  Chocolats Chauds 25cl

Le Classique : Lait entier et cacao « Van Houten Bar »                    2,00€
Le Gourmet : Chocolat Chaud et Mini Marshmallows       2,30 €
Le Ruby Gourmand : Chantilly et Chocolat Ruby Callebaut                  2,50 €
Le Sarment Chaud : Chantilly, bâton de Chocolat Noir  Amandes      2,50€

Le Cannelle : Chocolat Chaud, Chantilly et Cannelle Baton       2,50 €

Tés et Tisanes     : 2,50€
        Supplément : Lait ou Chantilly : 0,50€

Thés Noirs     : 4- 5 Min d'Infusion 
Breakfast : Nature et Corsé 

Ceylan : Aromatique et Onctueux 
Fruits Rouges : Plaisir Sucré et Gourmand

Grand Earl Grey : Arôme Bergamote 
Pomme Chérie : Pomme Caramel 

Noël au Comptoir : Orange et Note Fleuries 
Vanille Caramel 

Thés Verts     : 3-4 Min d'Infusion :
Jasmin : Thé de Chine 

Menthe : Thé Oriental extrêmement désaltérant 
Jardin des Merveilles : Notes de pêche et d'abricot 

Sencha : Végétal Thé chinois 
Au Temps des Tsarines : Agrumes

Thés Blanc     : 3-4 Min D'Infusion: 
Rose Litchi :  Arômes de Litchi et de framboise 

Rooibos     :  Naturellement sans théine  4-5 Min D'Infusion
Epices : Orange Gingembre et Cannelle 
Vanille ; Notes Douces et Boisées 

Tisanes Classiques BIO  
Camomille : Notes Douces et Fleuries 

Jardins Clos : Arômes de Citron et de Gingembre 
Rêves Enfantins :Pomme hibiscus, Fruits Rouges
Verveine : Désaltérante aux notes citronnées Prix Exprimés en nets 


