
 

 



 

 

El Greco | Griechisches Restaurant 
Zehlendorfer Weg 2 
22045 Hamburg 
Tel | 040 / 419 13 255 
elgreco1989@googlemail.com 

https://elgreco.metro.biz 
 restaurant.el_greco_ 
 restaurant el greco 

 

ÖƯnungszeiten 
Montag Ruhetag 
Dienstag – Samstag 17:00 - 23:00 Uhr 
Sonntag & Feiertage 12:30 - 22:00 Uhr 
Warme Küche bis 22:00 Uhr 

 



 

 

Herzlich Willkommen 

Wir begrüßen Sie recht herzlich und wünschen 
Ihnen einen wunderschönen Abend bei uns. 

Erleben Sie sowohl die traditionelle als auch moderne 
griechische Küche in familiärer Umgebung. 

Wir bieten Ihnen täglich wechselnde Hausmannskost, 
leckere geschmorte Speisen aus dem Backofen 

oder dem Topf. 

Bitte zögern Sie nicht, uns Ihre Sonderwünsche mitzuteilen. 
 Dies gilt auch für zusätzliche tagesaktuelle Desserts. 

 



 

 

Frische hausgemachte Suppen 

1a. Hausgemachte Bohnensuppe 
Schmackhafter Gemüsefond | Einlage aus Bohnen | Kräuter 

6,90 

2a. Tomatensuppe 
Fruchtige | Tomatensuppe | Frische Kräuter 

6,90 

3a. Linsensuppe 
Pürierte Linsensuppe mit KartoƯeln | Karotten und frische Kräuter 

6,90 

4a. Zwiebelsuppe 
Herzhafter Fond mit einer Einlage aus feinen Zwiebeln und frischen Kräutern 

6,90 

 

Mezzedakia - Greek Tapas Kalte Vorspeisen 

1. Schwarze Oliven (aus der Region Kalamata) 12 
Griechisches Olivenöl | Balsamico verfeinert 

6,90

2. Peperoni-Natur 
Griechisches Olivenöl | Balsamico 

5,80

3.  Original griechischer Feta g 
Griechisches Olivenöl | Oregano 

7,50

4. Schafskäsecreme-Chtipiti g 
Griechischer Feta | Paprika | Olivenöl | pikant 

7,90

5. Tzatziki 
Griechischer Joghurt mit Dill | Gurken | Knoblauch | Olivenöl 

5,50

6. Tarama Creme d 
Hausgemachte Creme | Lachsforellenrogen 

6,50

7. Skordalia 
KartoƯeln | Knoblauch | Olivenöl 

5,50

8. Griechische Fava 
Kichererbsen | Olivenöl | Frischen Kräutern | Zwiebeln 

5,50

9. Ouzo Teller (kalter Vorspeisenteller) g 
Tzatziki | Tarama Creme | Skordalia | Fava | Feta | Dolmadaki | Kraut | 
Eisbergsalat | Gurke | Oliven | Peperoni 

13,50



 

 

Mezzedakia | Warme Vorspeisen 

10. Dolmadakia g 

Gefüllte Weinblätter mit Reis | Zitronen Sahne Sauce | Frische Kräuter 
10,90

11. Schafskäse im Teigmantel a, c, g 
Mit Feigensirup verfeinert 

10,90

12. Schafskäse (Saganaki) c, g 
Eier-Mehlhülle in Öl gebraten 

10,90

13. Champignons a, c, g 
Eier-Mehlhülle | gebacken | Tzatziki 

8,50

14. Spitzpaprika gefüllt g 
Paprika-Florinis gefüllt | Schafskäse verfeinert | Griechisches Olivenöl 

11,90

15. Schafskäse im Speckmantel g 
Rucola | einer Honig-Senf-Balsamico-Vinaigrette 

11,90

16. Auberginen & Zucchini gebraten a, c, g 
Auberginen | Zucchini | Paprika | Tzatziki 

10,90

17. Peperonia-Spieß 
gegrillte Peperoni | Balsamico | Olivenöl 

9,90

18. Zarte Rinderleber 1 
Rotweinsauce | Rosmarin | Frische Kräuter 

13,90

19. Garnelen (3 Stück) 1 
Delikate Knoblauch-Weißweinsauce | Verschiedene Kräuter 

14,90

  



 

 

Mezzedakia | Warme Vorspeisen 

20. Garnelen Saganaki (3 Stück) b, g 
Tomaten-Sauce | Schafskäse überbacken | Frische Kräuter 

14,90

21. Garnelen in Speckmantel gerollt b, j 
Rucola | Honig-Senf-Balsamico | Vinaigrette 

14,90

22. Panierte Calamares a, g, j 
mit Tzatziki serviert 

10,90

23. Baby Calamari gegrillt j, n 
Rucola | Olivenöl | Honig Senf Balsamico Vinaigrette 

13,90

24. Gebratene Sardinen a, d, g 
Frische Zitronenscheiben | Tzatziki 

9,90

25. Spinat oder Broccoli g 
Sahne-Sauce | Gouda Käse überbacken 

11,50

26. Champignons a la Creme g 
Käse überbacken 

10,50

27. Feta aus dem Backofen g 
Schafskäse überbacken | Tomaten | Zwiebeln | Peperoni Oregano | Olivenöl 

12,90



 

Als Beilagen stehen Ihnen zur Wahl: 
Pommes Frites, Griechische Kartoffeln, Tomatenreis 

Salate 

32. Gyros-Salat g 
Eisbergsalat | Rucola | Tomate | Gurke | Peperoni | Zwiebeln | Oliven | 
Kräuterdressing 

14,50

33. Bauernsalat g 
Tomaten | Gurken | Paprika | Peperoni | Zwiebeln | Feta | Olivenöl-
Oregano-Dressing 

12,50

34. El Greco-Salat g 
Gegrillter Putenbrust | Tomate | Gurke | Krautsalat | Eisbergsalat | Oliven 
| Peperoni | Kräuterdressing 

14,90

35. Thunfischsalat c, d, g 
Knackiger Salat | Zwiebeln | Ei | Oliven | Peperoni | Kräuterdressing 

10,90

 

Zartes Rindfleisch vom Lava Grill 

37. Argentinisches Rumpsteak ca. 220 Gramm g 
Tzatziki | Salat & Beilage 

27,90

38. Argentinisches Rumpsteak ca. 220 Gramm g 
Gebratene Champignons | Zwiebeln | Tzatziki | Salat & Beilage 

29,50

39. Argentinisches Rumpsteak ca. 220 Gramm g 
Gorgonzola-Sauce | Salat & Beilage 

29,50

41. Gegrillte Rinderleber g 
Gebratenen Zwiebeln | Champignons | Tzatziki | Salat & Beilage 

17,50

41a. Leberpfanne in einer Rotweinsauce 1 
Rote Paprika | Grüne Paprika | Champignons | Zwiebel | Salat & Beilage 

18,90

  



 

Als Beilagen stehen Ihnen zur Wahl: 
Pommes Frites, Griechische Kartoffeln, Tomatenreis 

Huhn und Pute vom Lava Grill 

42. Gegrilltes Hähnchenfilet g 
Kräuterbutter | Tzatziki | Salat & Beilage 

17,50

43. Hähnchenbrustfilet auf Sahnesauce g 
Salat & Beilage 

19,50

44. Gegrillte Putenbrust g 
Kräuterbutter | Tzatziki | Salat & Beilage 

17,50

45. Putenbrust auf einer Sahnesauce g 
Salat & Beilage 

19,50

47. Hähnchenbrustfilet auf Metaxasauce g 
Salat & Beilage 

19,50

 

Zartes Schwein vom Lava Grill 

49. Schweinefilet gefüllt g 
Schafskäse | Tomaten | Peperoni in einer feinen Kräuter Sahnesauce | Salat 
& Beilage 

22,90

50. Schweinefilet auf einer Gorgonzola-Sauce g 
Salat & Beilage 

22,90

52. Schweinefilet auf einer Champignon-Sahnesauce g 
Salat & Beilage 

22,90

54. 2 Souvlaki Spieße (vom Schweine Filet) g 
Tzatziki | Salat & Beilage 

18,50

  



 

Als Beilagen stehen Ihnen zur Wahl: 
Pommes Frites, Griechische Kartoffeln, Tomatenreis 

Mixed Teller vom Lava Grill 

56. Bifteki gefüllt (100% Rind) g 
mit Schafskäse Feta gefüllt | Tomaten | Peperoni | Hausgemachten 
Röstzwiebeln | Tzatziki | Salat & Beilage 

20,90

57. Bifteki (100% Rind) g 
mit Schafskäse Feta gefüllt | Tzatziki | Salat & Beilage 

19,90

58. Fanny Grillteller g 
Putensteak | Gyros | Tzatziki | Salat & Beilage 

18,50

59. Giorgo Grillteller g 
2 Rinderhacksteaks | Gyros | Tzatziki | Salat & Beilage 

18,50

60. Rhodos Grillteller g 
Rinderhacksteak | Souvlaki Spieß (vom Schweinefilet) | Gyros | Tzatziki | 
Salat & Beilage 

21,90

61. Christos Grillteller g 
Hähnchen | Souvlaki (Schweinefilet-Spieß) | Gyros | Tzatziki | Salat & 
Beilage 

20,90

62. Zeus Grillteller g 
Leber | Gyros | Tzatziki | Salat & Beilage 

18,50

63. Rafailia Grillteller g 
Souvlaki (Schweinefilet-Spieß) | Gyros | Tzatziki | Salat & Beilage 

18,50

64. Königs Grillteller g 
Bifteki (Rinderhack) gefüllt | Schafskäse | Gyros | Tzatziki | Salat & Beilage 

19,90

66. Spezial Grillteller g 
1 Lammfilet | 1 Lammhüfte Spieß | 1 Lammkotelett | Gyros | Tzatziki | Salat 
& Beilage 

27,90

67. Gyros Teller vom Drehspieß g 
Tzatziki | Salat & Beilage 

16,90

68. Gyrospfanne mit frischem Gemüse 1 
Knoblauch-Olivenöl gebraten | Salat & Beilage 

18,90

69. Gyros in Schafskäse-Sahnesauce g 
Champignons, Zwiebeln & Paprika | Salat & Beilage 

20,90



 

Als Beilagen stehen Ihnen zur Wahl: 
Pommes Frites, Griechische Kartoffeln, Tomatenreis 

Grillplatten 

70. Griechische Bauernplatte g pro Person
Rinderhacksteak | Souvlaki vom Schweinefilet | Lammkotelett |  
Gyros | Pute | Tzatziki | Salat & Beilage 

27,90

71. El Greco-Platte g pro Person
1 Lammhüften-Spieß | Rinderleber | Lammfilet | Gyros | Tzatziki |  
Salat & Beilage 

26,90

72. Lamm-Platte g pro Person
2 Lammkoteletts | 1 Lammhüften-Spieß | Lammfilet | Tzatziki |  
Salat & Beilage 

29,90

 

Neuseeland-Lamm vom Grill 

73. Lammfilet in einer Rosmarin-Rotweinsauce 
Salat & Beilage 

29,90

73a. Lammfilet gebettet auf frischem Blattspinat 1 
Zwiebeln | Champignon | Knoblauch | Weißwein gelöscht | Salat & Beilage 

29,90

74. Lammfilet g 
Gebratenen Zwiebeln | Champignons | Tzatziki| Salat & Beilage 

29,90

75. Lammkarree-Koteletts (5 Stück) g 
Tzatziki | Salat & Beilage 

29,90

76. 2 Lammspieße von der Lammhüfte g 
Tzatziki | Salat & Beilage 

25,90

77. Lammfilet auf Gorgonzolasauce g 
Salat & Beilage 

29,90

  



 

Als Beilagen stehen Ihnen zur Wahl: 
Pommes Frites, Griechische Kartoffeln, Tomatenreis 

Überbacken aus dem Backofen 

78. Gyros überbacken g 
Broccoli oder Spinat in einer Sahnesauce | Käse überbacken | Salat & Beilage 

19,90

79. Gyros Metaxa g 
Metaxa (Cognac) Tomatensauce | Käse überbacken | Salat & Beilage 

18,90

79a. Hähnchenfilet überbacken g 
Spinat oder Broccoli in einer Sahnesauce | Käse überbacken | Salat & Beilage 

19,90

80. Lammfilet überbacken g 
Metaxasauce | Käse überbacken | Salat & Beilage 

29,90

81. Souvlaki Spieße vom Filet (2 Stück) g 
Metaxasauce | Käse überbacken | Salat & Beilage 

21,90

82. Rinderhacksteaks (2 Stück) g 
Metaxasauce | Käse überbacken | Salat & Beilage 

17,90

83. Souvlaki Spieß vom Filet und Rinderhacksteak g 
Metaxasauce | Käse überbacken | Salat & Beilage 

20,90

84. Hähnchenfilet in Metaxa-Sauce mit Käse überbacken g 
Salat & Beilage 

19,90



 

 

Für unseren Kleinen bis 12 Jahre 

87. Kleiner Gyros Teller 
Pommes Frites oder Reis 

10,90

88. Putensteak 
Pommes oder Reis 

10,90

89. Souvlaki (Schweinefilet) 
Pommes Frites oder Reis 

10,90

90. Rinderhacksteaks (2 Stück) 
Pommes Frites oder Reis 

10,90

91. Chicken Nuggets 
Pommes Frites oder Reis 

10,90

 

Extra-Beilagen 

92. Tomaten-Paprika-Reis 3,20

93. Pommes Frites 3,80

94. Griechische Rosmarin-Kartoffeln 
Backofen mit Oliven-Knoblauch-Öl mariniert | frische Kräuter 

4,20

95. Hausgemachtes Brot 
4 Scheiben 

1,60

96. Kleine Schale Tzatziki 2,50



 

 

 

Frische Fischspezialitäten 

127. Gebratene Baby-Calamares n 
Paniert | Tzatziki | Salat & Beilage 

20,90

128. Baby Calamares gegrillt auf Rucola  j, n 
Tomaten | Honig-Senf-Balsamico | Vinaigrette | Salat | griechische Kartoffeln 

20,90

129. Gegrillter Loup De Mar (Wolfsbarsch) d 
Frischem Blattspinat oder Broccoli | griechische Kartoffeln | Salat 

24,90

130. Gegrillte Forelle d 
Frischem Blattspinat oder Broccoli | griechische Kartoffeln | Salat 

24,90

131. Dorade – Royal d 
Frischem Blattspinat oder Broccoli | griechische Kartoffeln | Salat 

24,90

132. Lachsfilet gegrillt d, i 
Gebettet auf frischem Gemüse | Weißwein abgelöscht | griechische 
Kartoffeln | Salat 

24,90

133. Gegrillte Garnelen (5 Stück) b, 1 
Knoblauch-Weißweinsauce | Frische Kräuter | Salat & Beilage 

23,90

134. Gegrillte Garnelen (5 Stück) b, g, 1 
Weißwein-Sahnesauce | Frische Kräuter | Salat & Beilage 

23,90

135. Zanderfilet aus der Pfanne gebraten d, g 
Spinat oder Broccoli | griechische Ofenkartoffeln | Zitronen-Sahnesauce | 
Salat & Beilage 

23,90



 

 

Saucen 
 

Metaxasauce g 4,90
 

Sahnesauce g 4,90
 

Gorgonzola-Sauce 1 4,90
 

Knoblauch Olivenöl mit frischen Kräutern 1 3,50
 

Ketchup oder Mayonnaise 1 0,70

 

Beilagen-Salate 

 Gemischter Salat g 4,50 

 Tomaten, Gurken & Zwiebeln 5,80 

 Krautsalat 4,50 

 

Desserts 

99. Gemischtes Eis e, g 5,90

100. Gemischtes Eis mit Sahne e, g 6,50

101. Vanille Eis mit heißer Himbeersauce e, g 6,50

103. Griechischer Joghurt mit Nüssen und Honig e, g 6,50

  



 

 

Softdrinks 
 

Coca-Cola 4, 6, 7 0,33L 4,20 
 

Coca-Cola Zero 3, 4, 6, 7 0,33L 4,20 
 

Fanta 2, 4, 7, 8 0,33L 4,20 
 

Sprite 7 0,33L 4,20 
 

Mezzo Mix 2, 4, 7, 8 0,33L 4,20 
 

St Michaelis Wasser 
Still/Kohlensäure 

0,25L 
0,75L 

2,90 
6,90 

 
Schweppes 
Bitter Lemon 4, 11 | Ginger Ale 4 

0,20L 3,20 

 
Vio Fruchtschorlen 
Apfel | Rhabarber | Johannisbeere 

0,30L 4,20 

 
Fruchtsäfte 
Apfel | Orange | Kirsche | Banane 
Kiba (Kirsch-Banane-Mix) 

0,20L 
0,40L 

3,40 
5,80 

  



 

 

Biere vom Fass 
 

Veltins 0,3L 
0,4L 

4,20
5,20

 
Grevensteiner 0,3L 

0,4L 
4,20
5,20

 
Alsterwasser 0,3L 

0,4L 
4,20
5,20

 

Flaschenbiere 
 

Maisel’s Weißbier-Hell 0,5L 5,50
 

Maisel’s Weißbier Alkoholfrei 0,5L 5,50
 

Veltins Alkoholfrei 0,3L 4,20

  



 

 

OƯene Weine | Hauswein 
 

Weiß Rot Rose Trocken 1 0,2L 
0,5L 

6,20
12,90

 
Merlot Rotwein 1 0,2L 

0,5L 
6,20

12,90
 

Imiglikos, lieblich weiß rot 1 0,2L 
0,5L 

6,20
12,90

 
Samos, Likör Wein Weiß 1 0,2L 

0,5L 
7,90

15,90
 

Weißweinschorle weiß, rot 1 0,2L 
0,5L 

6,20
12,90

 
Moschofilero weiß trocken 1 0,2L (fruchtig) 

0,5L 
6,20

12,90
 

Mavrodaphne Likör Wein rot 1 0,2L 
0,5L 

7,90
15,90

 
Retsina Malamatina trocken 1 
weiß (geharzt) 

0,2L 
Flasche 0,5L 

6,20
12,90

 
Genesis weiß 1 
Rebsorten: 60% Sauvignon Blanc | 40% Roditis | 
Fruchtig-spritziger Weißwein | Geschmack: Exotische 
Früchte | Honigmelone | Apfel 

Flasche 0,5L 14,90

 
Genesis rot 1 
Rebsorten: 50% Xinomavro | 50% Merlot | 
Aromatisches Cuvée | Geschmack: Rote Beeren | 
Kirsche | Tomate Oliven mit Nuancen von Vanille | 
Kaffee 

Flasche 0,5L 14,90

  



 

 

Aperitif 
 

Lillet Berry | Russian Wild Berry  
 

8,50
 

Aperol Spritz Aperol | Prosecco | Soda 4 
 

8,50
 

Malibu [Liquer] mit Kirschsaft oder Sprite 
 

8,50
 

Glas Prosecco 
 

4,50

 

Warme Getränke 
 

Tasse Kaffee Crema 6 
 

2,80
 

Cappuccino 6, g 
 

3,80
 

Latte Macchiato 6, g 
 

4,80
 

Espresso 6 
 

2,50

 Doppelter Espresso 6  4,50
 

Espresso Macchiato 6, g 
 

3,20
 

Griechischer Mokka 6 
 

3,50
 

Glas Tee 6 
 

2,50

  



 

 

Spirituosen 
 

Ouzo 2cl 2,50
 

Ouzo Pilavas auf Eis 4cl 3,90
 

Metaxa 5 Sterne 2cl 3,80
 

Metaxa 7 Sterne 2cl 4,80
 

Tsipouro auf Eis 4cl 5,20
 

Sambuca 2cl 3,20
 

Baileys auf Eis g 4cl 4,80
 

Jägermeister 2cl 3,20
 

Korn 2cl 2,80
 

Averna 2cl 3,20
 

Martini Bianco 4cl 4,80
 

Grappa 2cl 3,80
 

Wodka 4cl 6,00
 

Whisky 4cl 6,00
 

Rum (Bacardi | Havana) 4cl 6,00
 

Longdrinks 
 

9,90

 



 

 

ZusatzstoƯe: 
1 mit KonservierungsstoƯ, 2 = Mit Antioxidationsmittel , 3 = enthält eine Phenylalaninquelle , 4 = mit FarbstoƯ , 
5 = mit Süßungsmittel , 6 = koƯeinhaltig, 7 = Säuerungsmittel , 8 = Stabilisatoren , 11= chininhaltig 12 = geschwärzt 

Allergene: 
a = Glutenhaltiges Getreide, b = Krebstiere, c = Eier, d = Fisch, e = Erdnüsse, 
g = Milch und Laktose, j = Senf , k =Sesam, l =Sulfite, n = Weichtiere 


