| e soir au (Gotit des hétes

Lcs entrées :

e T errine de foie gras maison Porto et Cognac et chutncy de mgrti"cs aux 4 éPiccs
(SUPP :2.50€)

° Créme de chétaigncs au confit de canard

° Colcslaw ala ncw-gorkaisc aux raisins secs

e  Salade verte aux noix et dés de KoqucFort

Lcs plats :

° Blanqucttc de gambas ala brunoise de carottes et aux Pistaclﬂcs torréfiées et riz Pilalc
o  Galette de Pois chiche et de lentilles corail au parmesan et coulis de tomate maison 6o/at végétanbn)

U 5uPrémc de Pinta&c en créme de Pralinc rose et gratin dauphinois

| es Fromagcs Csupp +€).

o A 5aint~Marcc”in en marinade d*huile d'olive et herbes, Pignons gri“és

° ]:romagc blanc a la creme, ou au miel

LCS Desse rts : [ ous nos desserts sont « maison »

Buche au chocolat et noisettes torréfies

Crémc brilée a la verveine dujardin

Saladc d’orangc aux dattes et a la fleur d’orangcr
Salade de fruits frais
Glaccs et sorbcts

Menu gourmand :40 €

2 entrées/ 1 plat/I dessert
1 entrée / 1 plat /2desserts

(] Nous c/:angcons nos menus tous les 15 jour:s)

«/ a gounnanc/isc est une féte du pa/ais c]u/rc’c/lauﬂc les caeurs ctrcjou/t/cs cspn’ts»

Gcorgcs B/anc



