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1. Kiszonki #
Conexdus / Pickles

2 Sledzik z ziemniaczkami 120g / 1521
CeneéaodKa ¢ Kaptodenem / Herring and potato

3. Ozorki wotowe z chrzanem i musztarda 120g / 15zt
A3bIK FOBMKIKA C XPEHOM W ropunuen / Beef tongue with horseradish and mustard ‘

KISZONKI / CONEHWA / PICKLES

o) Ogdrek kiszony, kapusta kiszona, zlocista
marynowana cebulka, konserwowa papryka chill,
pabison konserwowy.

) ConéHeie 02ypLb, KeaweHan Kanycma,
MAPUHOSAHHBE NYKOSUYKU, BCMpeIl nepely
L NAMUCCOH.

n  Salted cucumbers, salted tomatoes, sauerkraut,
pickled onion, spicy pepper, pattypan squash.

SLEDZIK / CENEAOYKA / HERRING
o} Filety sledzia skroplone olejem podane
z marynowang cebulkg | ziemniaczkami.,

) Modoémea ¢ kapmopenem U MapUHOSIHHBIM
AYKOM.

en) Herring in oil served with potato and pickled onion.

OZORKI / A3LIK / TONGUE

o) Ozorki wolowe z chrzanem | musztardg
) A3 208AMUL C XPEHOM U Z0pHULEU
e} Beef Tongue with horseradish and mustard




%’taﬁki na ciepto / fopsuue 3aKycku / Hot star

1. Ozor wotowy w sosie maslano-orzechowym 120g /172t
TOBSIKMIA A3LIK B CAMBOUHO-0pexosoM coyce / Beef tongue In creamy nut sauce

2. Placek nadziewany mielonym miesem wotowo-baranim 400g / 20zt
JNEenewKa ¢ papwem 13 GapaHuHbl U roBAOMHES
Flat cake with minced lamb and beef meat

3. Baranie zeberka smaZone z cebulka 180g / 22z}
ObapeHHsle c fiykoM BapaHby pé6peiwky / Lamb ribs fried with onion

4. Paczanga / MNauanra / Pachanga 150g / 19z
5. Sigara Burek / Curapa Bypex / Sigara Burek @ 160g / 15z1

OZOR WOLOWY / PLACEK NADZIEWANY
roBAW A3bIK / BEEF TONGUE NEMELUKA C ®APLLEM / FLAT CAKE
Qzér wolowy w sosie maslano-orzechowym. oty Placek nadziewany mielonym migsem

wofowo-baranim z dodatkiem

[Daswul A3HK 6 CAUGOHHO-0PEX0S0M COYLE uzbeckich przypraw

' . = B o~ FR YL '.'+ ALICE, E -

Beef tongue in creamy nut sauce vy Slenéwka ¢ chapluem uz BapaHuHbl
u 208A0uHBI, ¢ dobasneHuem
yabexckux cneyud

Flat cake with minced lamb and beef
meat and Uzbek spices

BARANIE ZEBERKA
BAPAHBW PEBPBILLKK / LAMB RIBS

vl) Baranie zeberka smazone z cebulkg, podane

Ze swiezym ogdrkiem, pomidorem oraz manmqu
cebulq. -

) ObmapeHtsie ¢ nyxkom Bapasu péﬁpbuum.
NOJAHHBIE CO CAEHCUM O2YDUOM, .
U MADUHOBAHHEIM MYKOM,

en) Lm'ﬂb ribs fﬂlEd with mi'm '.I'h :m ' -::-"'.-'::'._'-':.-._ |
fresh cucumber, tomato, and pi




PACZANGA / MAYAHTA / PACHANGA

o Wedzona wolowing zawijona w lawasz ,
rodzaj ptaskiego pieczywa) wraz ze swieiq paprykq
Crerwong oraz pomidorem, smazona na glebokim
oleju, podana z satatg oraz zottym serem.

UbowopenHul nosow ¢ KonYéHol 208a0uUHoL,
CAACKUM NEPUEM L NOMUDODOM, NOCHNAHHGIL
HEEAMBIM CRPOM.

Fried lavash with smoked beef, bell pepper
andg tomato, sprinkled with cheese.

SIGARA BUREK
CHUTAPA BYPEK / SIGARA BUREK

Bryndza, jajko, czosnek, koperek, zawijane w lawasz
(rodzaj plaskiego pieczywa), smaZone na glebokim
oleju, podane Z cytryng

OHxapeHHbit A0S € HAYUHKOU U3 BpbiHIbI
C AULOM, YECHOKOM U YKPONOM, NOOGHHBIL
C MOMITILIROS LN,

n) Fried lavash with bryndza cheese, egq, garlic, and dill
served with o lemon shice

ZUPY / Cynbi / Soups
1.Zupa uzbecka 300ml / 18zt
Cvn vabexkckmni / Uzbek soup
2. Ciucwara 300ml / 19zt

Yyueapa / Chuchvara

ZUPA UZBECKA '
CYN Y3BEKCKWH / UZBEK SOUP

o) Tradycyjna zupa uzbecka z wofowing,
baraning oraz warZywami.

i) TPAGUUUOHHBIG y30eKcKkud cyn U3 BapaHuHbl,
208R0UHE U 0s0well.

en) Traditional Uzbek soup with lamb, beef, and
eatold s




Podaje sig ze smietang.

Apomameill Cyn © NeAbMELLKOMU MHﬂ?ﬂ'
Baparumel W 208R0uHE, MNModaémen co cMem

Flavoursome soup with self-made lamb and bee;‘g
dumplings”. It is served with sour cream.

Satatki / Canatsbi / Salads

1. Bahor # 250ml / 15z1
baxop / Bahor

2 Taszkent _» 250ml f 21zt

S el = el

BAHOR / BAXOP / BAHOR

ol ) Safatka ze swiezego pomidora, ogdrka, stodkiej
papryki, rzodkiewki, dymki, skroplona oliwg, sokiem
Z cytryny 2 dodatkiem pestek granatu.

Canam uz ceexcux NoMudopos, 02ypUos, CAA0K020
o NEPUa, peduca, 3en8H020 AyKa, 0AUBKDBO20 MACAd,
MUMOHHO20 COKA U 3EPEH 2paHama.

Salad with fresh tomatoes, cucumbers, bell pepper,
radish, green onion, olive oil, lemon juice,
pomegranate seeds

TASZKENT / TALUKEHT / TASHKENT

o) Oryginalna uzbecka satatka z duszong wolowing,
pomidorem, SwieZym ogdrkiem oraz szczypiorkiem
Zaprawiona sosem sojowym, olejem sezamowym,
sosem chili, z dodatkiem czosnku oraz nasion
Biatego sezamu.

OpuzuriansHbiti yabexkckuti canam u3 mylleHH

20880UHs NOOAHHOU ¢ NOMUACPOM,
O2YPUOM, 3ENEHLIM NYKOM, N0 COE
¢ dobaseHuem KyHIYMHO20 MACAa,
KYHMCYmad, COYca YUAU U YECHOKA,

) Original Uzbek beef




= Kawob
Kagob / Kazan Kavob

2. Plow uzbecki

Yabexckun nnos / Uzbek plov '1;:'::"':'
e i
4LE? 5: t—SEH Loscht Say RS
'EI'H :-D:"’i:'l':f ?ij-ul-: Say e
6. Aczcik Goszt 300g / 32z

I Auvk lowT / Achik Goscht

KAZAN KAWOB
KA3AH KABOB / KAZAN KAVOE

o) Zasmazany Antrykot barani duszony w pryprawach.
Podaje sie 2z pieczonymi w catosci ziermniakami,
marynowang cebulg | Swiezymi warzywaimi,

n)  ODbBmcaperHbill BapaHul aHMPEKom, myWweHHBI
8 apoMamHelx cneuusx. MModaémcs ¢ zaneyeHbIM
kapmodhenes, MapUHOSAHHBIM AYKOM U CEEXUML
CHEQLLICTA L.

ony Fried lamb entrecote stewed in flavoursome spices.
It is served with baked potato, pickled onion, and
fresh vegetables.

PLOW UZBECKI
YIEEKCKWW NNOB / UZBEK PLOV

o) Tradyoyjny uzbecki plow, przyvgotowany 2 nyzu
najwyzszej jakosci, baraniny, marchewki z doda
rodzynek, cieciorki oraz uzbeckich przypraw.

) TpaduyuoHHed yaberckull naoe, np

L3 BLICOKDKAMECITIBEHHOZ0 PUCA,

MOPKOSKU, C 0BAsASHUEM LIZHM

| BOCMIOHHBIX CREuuL.




TaHymaos nanwa” cobemeeHk
C 20GACUHOU U NpUNPASanL &

Self-made noodle with beef and spices in)
broth. -

GOSZT SAJ / FOLUT CAWM / GOSCHT SAY
Marynowana wolowing podsmazona ze swiezymi
warzywami

MapUHOBAHHAA zoeRouHa, obWapeHHaR co
CAEMOLML OG0LLOML

Marinated beef fried with fresh vegetables.

TOWUK SAJ / TOBYK CAW / T I SAY
Manmowana piers kurczaka podsmazona
7 SWIEZYMI WarZywami.

MapuHoagaHoe KypuHHOE (bune, obxapeHHoE Co
CAEHCLMU OBOLLIGML.

Marinated chicken fillet fried with fresh vegetables,
P

ACZCIK GOSZT / AY4MK roLUT / ACHIK GO

21 Pikantna wolowina podsmazona Ze Swiezymi
warzywami. ;

) [NukaHmHos 208A0uHG OBIKapE
OBOLLOMLL

<) Spicy beef fred with



1. Aciciuk #
Aduavk /S Achicuk

2. Swieze warzywa # 200g / 8zt
OeouwHan Hapeska / Vegetable cuts

3. Placek uzbecki # 200g / 6zt
¥3berckas nenewka / Uzbek flat cake

4. Pieczone ziemniaki w sosie czosnkowym 2 230g / 12zt
T TH] 3 YT 1 r o - = ' s
JdinE=2HhR11A KAPDTOMENE B YeCHOYHOM Covce l.-" E-c”‘iﬂlj I_jﬂtatl:}eﬁ Ta| ﬁarhc EAUCE

SWIEZE WARZYWA
ACICIUK / AMUYYK / ACHICUK OBOLLHASA HAPE3KA / VEGETABLE CUTS

PLACEK UZBECKI PIECZONE ZIEMNIAKI
Y3BEKCKAA NEMELLUKA / UZBEK FLAT CAKE SANEYEHBIWM KAPTODEND / BAKED POTATOES




Mantv! Manti / Bum olings

iy

1. Manty z miesem wotowo-baranim
b3k Thl € roBaAnHONR 1M GaparHon / Lamb and beef mant

2. Manty smazone
HapeHele MaHTel / Frie

3. Manty z dynia #
MaHTe! ¢ TeikeoHW / Pumpkin mant ﬁﬂ!f‘m

MANTY / MAHTBI / MANTI

Tradycyine uzbeckie manty przygotowane na parze
Z sickanym miesem wolowo-baranim, z dodatkiem
biatej cebuli oraz uzbeckich przypraw.

Podawane ze smietanag.

TpaduyuorHre y30EKCKUE MaHmbl,
APUZOMOSASHHIE HA NAPY, © HOYUHKOU

U3z pybaenol 208aduny U DapaHUnb, Ayka

U ocmoyHex cneyud. [Nodaomecs 6o CMemaHod.
Tradifional Uzbek steamed  dumplings” with minced
lamb and beef, onion, and orizntal spices. They are
served with sour cream,

MANTY SMAZOMNE
HAPEHBLIE MAHTEI / FRIED MANTI

o) Tradycyjne uzbeckie manty przygotowane na parze
Z sigkarym migsem wolowo-baranim, z dodatkiem
biatej cebuli oraz uzbeckich przypraw, smazone
na glebokim oleju. Podawane ze smietang.

TpaduluoHREE yvI0DEKCKUE MaHMbI,
NPUZOMOBAEHHHE HA NApPY, C HaYuHKod U3 pyBaeHod
206A0UMB U DAPOHUHGI, AYKA U BOCMOYHEX CNeWuLs
nodxucaperHse Ha macoe. MNodaomca co CMEMAaHO

) Traditional Uzbek steamed .dumplings” with mirmﬂ :
lamb and beef, onion, and oriental spices. merarﬁ
fried in oil and served with sour cream.

MANTY Z DYNIA _
MAHTbI C TBIKBOM / PUMPKIN MANTI

r ) Tradycyine uzbeckie manty przygotowd
2 dyniq oraz cebulg. Podawane 2e sm



2. Samsa z kurczakiem i serem 120g / 8zt
Camca c kypuuer / Chicken and cheese samsa

3. Samsa ze szpinakiem i serem # 120g / 8zt
CamMca co WnHaToM 1 ceipom / Spinach and cheese samsa

SAMSA Z MIESEM WOEOWO-BARANIM
CAMCA C rOBAAMHOW M BAPAHMHOW
LAME AND BEEF SAMSA

Fapiekana tradycying uzbecko samsa Z clasta

o specyficzne] warstwowej strukturze, z sickanym
migsem wotowo-baranim, 7 dodatkiem biatej cebuli
oraz uzbeckich provpraw.,

TPaALLUOHHGR V3BEKCKaN CAMOa U3 CADEHOZ0
mMecma ¢ HauLUHKOU Uz pyDiacHol 208aduMbl U
DApAHUHB, AYKA U BOCMOYHEX CHeLu

Traditional Uzbek puff nostoe” with minced lamb
and beef onion, and arients

SAMSA Z KURCZAKIEM | SEREM
CAMCA C KYPMLIEW
CHICKEN AND CHEESE SAMSA

pl) Zapiekana tradycyina uzbecka samsa Z ciasta
o0 specyficzne] warstwowe] strukturze, z sickanym
miesemn piersi kurczaka, z dodatkiem biafej cebuli
oraz uzbeckich przyoraw.

w)  TpadULUOHHAA YI0EKCKAR CaMCA U3 CAOEHOZ0
MEeCma ¢ Kypuuel U Cropom.

) Traditional Uzbek ,puff pastry” with chicken and
cheese.

SAMSA ZE 5ZPINAKIEM | SEREM
CAMCA CO LLINUHATOM W ChIPOM
SPINACH AND CHEESE SAMSA

pl) Zapiekana tradycying uzbecka samsa Z ciasta
0 specyficzne] warstwowej Smm-z'e.'l

Bt




szasziyk woltowy

RNELAEIK 13 roeaaminl / Beef shashlik

3. Szasztyk z kurczaka .
LLI;.”—I-I-'H!'!I'-' M3 KYPLLIB] L_NICken shas Rk m; .a‘l'i:l

4. SEHMWI-: warzywny @

JEOLUHOW Wawneik f Vepetables shashlik

300g / 17zt

5 Szasziyk z ;m:mdr::ruw gammzﬂnych na weglach #
JanedéHeIe NoMuaops Ha wamnypax / Grilled tomatoes on metal skewers

200g / 15z1

SZASZEYK BARANI
WALLMBIK M3 BAPAHWHEI / LAMB SHASHLIK

Marynowany w przyprawach uzbeckich udziec
barani, pieczony na weglach. Podaje sie 2
marynowang cebulg oraz swieymmi W TYWami.
MADUHOBAHHAR 8 BOCMOYHBIX CRELILAX MAKOMb
DOPOHUHE, NPUZOMOSNEHHGA HO MAHZAAE,
MNodeemca ¢ MOpUHOSAHHBIM MYKOM U CBENLIMU
OBOLOMLI,

Lamb marinated in oriental spices and grilled on the
brazier, It is served with pickled onion and fresh

vegetables

SZASZEYK WARZYWNY
OBOLLHOW LWWALUNbIK / VEGETABLES

Marynowane w przyprawach uzbeckich swieze
warzywa (papryka stodka, papryka chili, pormicons
bakfazan, cukinia), pieczone na weglach. Fo
marynowang cebulg oraz swieZymi War:

MapUHOBAHHEIE 8 BOCITIOMHBIX CReuU
osowu (cnadkuli nepeuy, nepey d 171U, 1
BarAaucaH, kabavox), npu 20O
MaHzane. ﬂoaaémcn -:




SZASZEYK WOLOWY
LWWALLNLIK U3 rOBAAWHBI / BEEFS

#) - Marynowane w przyprawach uzbeckich mieso
wolowe, pieczone na wesglach, Podaje sie
£ marynowang cebulg oraz swiezymi warzywami,

MapuHOBAHHAR & BOCMOUHBX CEyUSX 208R0UHG,
MPUZOMOBENEHHAR Ha Maxzane. Modaémea
C MAPUHOBAHHEIM TYKOM U CBENCUMU OSOLLaMU,

Heef marinated in oriental spices and grilled on the

brazier. It is served with pickled onion and fresh
vegetables,

SZASZEYK Z KURCZAKA
LWALNBIK M3 KYPULBI / CHICKEN SHASHLIK

Marynowane w przyprawach uzbeckich mieso
drobiowe, pieczone na weglach. Podaje sie

Z marynowang cebulg oraz swiezymi warzywani.
MapuHOSaHHOE 8 BOCMOYHBIX CNELUAX KYPUHHOE

MACO, NPUZOMOoaneHHan Ha Maxzane, MNodaémca
C MAPUHSSIHHBIM AYKOM U CoSMILIMLU OEOLL{ DALY

Chicken marinated in oriental spices and grilled
on the brazier. It is served with pickled onion and
fresh vegetables.

Sosy / Coycbl / Sauces

SOSY / COYChI / SAUCES




na

|-||-ra / Sparkling water

Voda gazowana

-

Bopa rasvpoBantas / Sparkling water

3. Woda niegazowana
Bona HerazuposaxHas / Still water

4. Woda niegazowana
Bona HerasvpoeanHas / Shll water

5. Woda Borjomi
Bopsomk / Borjomi water

6. Kawa duza
Kode / Coffee

7. Kawa espresso
Kode acnpecco / Coffee espresso

8. Herbata

“aun

9. Herbata zimowa
SUMHMIA 43K

10. Soki 0,21/ 5zt| 21/
Coru / Juices F

11. Coca Cola, fanta, sprite

12, Redbul




