Suppen/ Shorba

5 Hiihner Suppe (Murgh Shorba)@) ®)

" H“-h - - 4,506
Em'e ithnersuppe nﬂrfllndlscher Art mit Knoblauch, Ingwer, Zimt und Kardamon
Chicken Soup made with garlic, ginger, cinnamon and cardamon
6 Tomatensuppe (Tamater Ka Shorba)®®
4,50€

Eine schmackhafte Suppe nach einem speziellen Rezept, aus feinsten Krautern und einer Perfekt
abgestimmten Gewiirzmischung,

Fresh garden tomato soup prepared authentically in our North indian tradition.

7 Linsensuppe (Dal Shorba)®®
4,50€

Delikate Linsensuppe nach Bombay-Art mit erlesenen Kriautern und milden indischen Gewiirzen

zubereitet.
Delicious lentil soup Bombay-Style with mild indian spices.

; falls bei Thnen Allergien und/oder Unvertriiglichkeiten existieren :Sﬂ"tﬂn,
Informicren Sic bitte das Servicepersonal VOr o Bm""{’}%ﬁchm anpassen konnen. Informationen zu den Allergenen und Weiteres erhalten

sodass wir Sie dartiber aufklaren konnen und evtl, unsere luten) before orde h
Sie gerne auf Anfrage. . nuts) and intolerances (e.g.: lactose, gluten) before or ring so that we can give
Dear customers, kindly inform us of arg;fu;d ;’!::* ﬁ::aﬁim' pai.ﬂbfﬂ we will modify our dishes to your individual needs, intolerances

ents.

you extensive information of our mgre B Tond
and allergies, Feel free to ask us about further information conc &



Vorspeisen

8 Samosa®® €HEX)
Zwei herzhafte Teigtaschen gefilllt mit Kartoffeln und griinen Erbsen
The celebrated triangular vegetable patties

S,50€

9 Pakoras@" %

Frisches Gemiise in Kichererbsen Teig gebacken
Vegetable fried in Gram flour batter

6,50€

10 Murgh Pakoras 4"

Hiihnerfleisch in einem Teig aus Kichererbsen frittiert |
Boneless chicken pieces dipped in thick gramflour batter and fried

7,00€

11 Prawn Pakoras 4" ®®

Garnelen in einem Teig aus Kichererbsen frittiert
King Prawns pieces dipped in gramflour batter and fried

9,50€

12 Onion Bhaji “"

Zwiebelringe mit indischen Gewiirzen gemischt in Kichererbsen teig ausgebacken 5,50€
Onion rings with indian spices fried in gramflour batter

13 Fish Pakora (Amritsari) 4" ®®

Fischfilet in speziellem Teig ausgebacken 7,50€
Fishfilet dipped in thick gramflour batter and fried

14 Cheese Pakora M ®"

Hausgemachtes Indisches kése (Panner) in Kichererbsen Teig ausgebacken 6,50€
Fresh Indian Cheese (Panner) dipped in gramflour batter and fried

15 Pappadams 49
Knusprige Linsenwaffeln 3,00€
Lentil Crackers

Informieren Sie bitte das Servicepersonal vor der Bestellung, falls bei

s _ lhnen Allergien und/oder Unvertriigli ] isti
sqdass wir Sie darliber aufkldren konnen und evtl, unsere Gerichte anpassen kdnnen. Information dﬂglmhkcﬂan existieren :solltan,
Sie gerne auf Anfrage. €n zu den Allergenen und Weiteres erhalten

Dear customers, kindly inform us of any food allergies (e.g.: nuts) a
o : . 8 nd int :
you extensive information of our ingredients, |f necyssory ﬂﬂdpﬂi&fbfe 11-1;:5;*?:::;; j(;, g;r!acrase. 8luten) before ordering so that we can give

and allergies. Feel free to ask us about further information concerning our food dishes to your individual needs, intolerances




Brot & Beilagen / Bread & Sidedishes

16 Tandoori Roti

Fladenbrot aus Sauerteig
Leavened whole wheat bread, baked in Tan S 2,00€

17 Roti Chapati ¢V

Diinnes Fladenbrot aus Vollkornmehl
Whole wheatbread 2.50€

18 Naan (W(M(©)

Herzformiges Fladenbrot aus feinstem Mehl 3.50€
Leavened bread from fine flour '

Garlic Naan (O©)

Herzformiges Fladenbrot mit Knoblauch 5,00€
Naan with Garlic ’

19 Keema Naan 7©

Brot aus feinstem Mehl, mit saftigem gehacktem Lammfleisch 6,00€
Leavened bread from fine flour stuffed with minced lamb.
20 Hara Naan Klein (/© 4,50€
Brot gefiillt mit Erbsen und Kéase
21 Hara Naan Grof®7© 6,50€
Brot gefiillt mit Erbsen und Kése
22 Pratha Lachhedar 7©

4,00€

aus Vollkornmehl mit Butter gebacken

Spezial bléttriges Brot
d whole wheat bread

Special thin layer buttered leavene

ergien und/oder Unvertriiglichkeiten existieren sollten,

er Bestellung, falls bei lhnen All
formationen zu den Allergenen und Weiteres erhalten

t. unsere Gerichte anpassen konnen. In

and intolerances (e.g.: lactose, gluten) before ordering so that we can give
ible we will modify our dishes to your individual needs, intolerances

Informieren Sie bitte das Servicepersonal vor d
sodass wir Sie dartiber aufkldren konnen und ev

Sie gerne auf Anfrage. ‘ i
Dear customers, kindly inform us of any food allergies (e.g.: nuls)
you extensive information of our ingredients. If necessary and poss o
and allergies. Feel free to ask us about further infor mation concerning



23 Aloo Paratha M™© o
In Butter gebackenes Fladenbrot gefillt mit gewiirzten Kartoffeln 500€
Buttered rich bread stuffed with spicy potatoes i

Erfrischender Joghurt mit gehackten Zwiebeln, Gurken und Gewiirzen 7 * e
Cool whipped yoghurt withonions, cucumber and various herbs 4 .Ij s
Bundi Raita s
Frittierte Kichererbsen kleine bille mit Erfrischender Joghurt und Gewiirze A

25 Gemischter Salat j7
Frischer griiner Salat mit gehackten Zwiebeln, Gurken und Tomaten mit Joghurt e
oder French Dressing L 6AE
Fresh garden salad with yoghurt or French Dressing | £

¥
-
-5 L]
) 4
. oy
. 3
' 4

a . 3

. . -

J. F

FE A - P .
4 - N i 'l i
i e N -,
W o e
Y. ) AT A ¥ ’ -
£ 4 i+ - r [ Y ey
» Rl ';},-:L ] o '

i A & F g A

i l "

P ¥ &
"

ar E .' = | s :‘:'_a-‘ . . ..--_.I"_| - -r - i L -.-"l" -.._ e . L g L l.. ..-I.. - MM L : .
g 3 i, . & v L' e - r z ) . .
AT T AR T A g AN s
4 ah .a'.l ':r" .',':"-"‘

Tgien
Gapeiin S
sen k¢ nen,

1
£ o :‘_II
I
o | P

325,

P i JAIKEIen ex
E % I-_.!ln.'-qa'l-.-l-_._..._'-.‘. e L Y = r ]
-,*”J!'.?'!'HF-'ﬂ.u.-n.--n.*_:- 0 den A

-i.;r.--:r;- * .';"r'. . < ) T et st
_!l. .‘r': :'t"'! | 0 [_.-h‘l,_’r.‘-:.._. i i:lr_'. t. ‘ h L
s S e e et il T Y 5 P ey e e A
¥ - -ln_- 2 e A _.'."-..'r‘ll':j-‘ = ol R L h .. T - e -2 : e | 4" ! iy [ 3 ] M S .:I 3 I'_--..;-.‘ % .I " TP o) | .I .
5 B .* i i J'-':'.- B r af L. et Rl | [ f s i ; y Pt i R L] LA i 1 ] i-'.'.ﬂ','-‘_' -‘
' 1" J . ITE }:‘_:. _ ¥ N - i Al R 4 R HE -.,'ffll| ?..J:,.J ;rl i
L - =g il

i
F i

el 5 -;_.-.JI._. .'
{ e
o 2

f*."?'



TANDOORI KA 1aNA

26 Murgh Tikka Everest

; 2 - 30 Pork Tikka (7) kann Spuren von Farbstoff enthalten
Entbeinte Hiihnerfleischstiicke nach

24-stiindiger Marinade am SpieB im Saftige marinierte Schweinefilet am Spief3 im
Tandoor gegrillt. Tandoor gegrillt.

Boneless chicken pieces marinated for Tandoori roasted marinated pork filet

24 hours and roasted in tandoor 20’00 € 18,00€

31 1 Ti ; 5 (A7)
27 Lamb Tikka (7 kann Spuren von Farbstoff enthalten Machi Tikka (Fisch Tandoori)

Heilbuttstiicke in feinen Gewiirzenn und Kréautern

Safﬁgeﬁ marinierte Lmﬁletsmcke am mariniert, im Tandoor gegrillt. Halibut pieces
Spiels im Tandoor gegrillt marinated and roasted in Tandoor.
Tandoori roasted marinated lamb filet 23,00€
18,00€

32 Jhingha Shahi (Tandoori Garnelen) (37 ®
28 Seekh Kabab )

Garnelen mariniert nach Art des Hauses, nur im
Zartes Lammhackfleisch mit Zwiebeln, Indus-Tal bekannt, am Spiefl im Tandoor gegrillt.
Krautern und Gewiirzen King Prawn marinated in a secret formula, known
im Tandoor gegrillt only the people oft he Indus Valley, cooked in a
Minced lamb with onions, herbs and charcoal clay oven.
spices grilled in tandoor 20,00€ 23,00€

99 Tandoori Mix () (B*) (4) kam Spuren von Farbstoff enthalten 33 Tangri Kabab
Hiihnerschenkel in Joghurt, Knoblauch und Ingwer
mariniert, am SpieB im Tandoor gegrillt.

23,00€ Chicken legs marinated in yoghurt, garlic, ginger

and roasted in Tandoor.

Zusammenstellung aus verschiedenen
Tandoori- Spezialititen
A platter of assorted Tandoor dilicacies

18,00€

. e : lune. falls bei [hnen Allergien und/oder Unvertriglichkeiten existieren sollten,
Informicren Sie bitte das Seryiceperson ver i Buisst:rc G%ﬁchm anpassen konnen. Informationen zu den Allergenen und Weiteres erhalten

sodass wir Sie dar(iber aufklaren konnen und evtl.

Sie gerne auf Anfrage.

D / kinidlly inform us of any food allergies (e.8.: and intolerances (e.g.: lactose, gluten) before ordering so that we can give
ear customers, kindly info

le we will modify our dishes to your individual needs, intolerances




GOSHT Lamm/ Lamb |
Alle Gerichte werden mit Basmati Reis und mit Naan Serviert.

All Dishes are served with Basmati rice and Naan.

34 Lamb Madras (®

Lammfleischstiicke in scharfer Currysauce

Tender Lamb cooked in a hot curry sauce
16,00€

35 Mutton Korma ®)

Ein Gericht aus der kaniglichen MoghulKiiche.
Lammfleisch in einer milden Sauce

aus Gewiirzen, Sahne, Mandeln, KokosnuB

und Cashewkernen

A dish from the kitchen of Mughal Emperors;
I'ender lamb pieces cooked in a mild sauce

of spices, cream, almonds, coconut and

cashews 17,00€

36 Lamm Chilli Masala

Lamm mit scharfer curry Sauce mit
Gewiirzen, Zwiebeln, Knoblauch und Tomaten

Lamb with spicy curry sauce with onion,
tomatoes and garlic (hot) 17,00€

37 Gosht Katmandoo Jalferezi "

Lammfiletstiicke im Tandoor gebacken, orientalisch
gewiirzt mit Spezialsauce und frischem Paprika
Tandoori baked lamb filet, cooked in oriental
spices in a special sauce with pepper and
green herbs. 20,00€

38 Karahi Gosht (7

Lammstiicke mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer,

Tomaten, frischen Krdutern und Gewiirzen im Karahi

zubereitet
Lamb pieces cooked in a Karahi with onions;

garlic, ginger, tomatoes and fresh ground Spices

17,50€

Informieren Sie bitte das Servicepersonal vor der Bestellun , falls bei [ : _ e
sodass wir Sie dariber aufklaren konnen und evtl, unsere (}‘Erinhtc mpﬂllg:ﬂ f{:ﬂfﬂnl;gdnﬁﬂe; Unvertriiglichkeiten existieren sollten,

Sie gerne auf Anfrage,

39 Lamb Vindaloo

Gebratene Lammfleischstiicke mit Kartoffeln in

einer pikanten Sauce gegart (scharf)
Lamb pieces cooked with potatoes in a tangy

sauce (hot)

16,00€

40 Palak Gosht 7

Lammfleischstiicke mit Zwiebeln, Tomaten und
Blattspinat in einer aromatischen

Gewiirzmischung
Lamb pieces with onions, tomatoes and spinach

in a spicy sauce

16,00€

41 Gosht Nurani P®

Zartes Lammfleisch in einer milden Sauce aus
Sahne, Joghurt und Cashewkernen, Spezialitiit
des Hauses

Tender lamb cooked in a very mild sauce of
cream, yoghurt and cashews, speciality of the
house

20,00€
42 Roghan Josh (7

Lammfleisch in einer wilrzigen Mischung aus
Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten,
grunem Paprika und Karotten in einer | #} %

Currysauce LG e
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Lamb cooked in an exotic comb ination of
spices, onions, s
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43 Chicken Curry (7)

Hiihnerfleisch mit CurrysoBe
Boneless Chicken with Curry soyce

15,50€

44 Murgh Tikka Masala (V)

Hiihnerfleisch nach einem Rezept aus der
koniglichen Moghul-Kiichezubereitet,
beliebtes Gericht der Moghul-Hofe

Boneless chicken prepared in a recipe from
the kitchen of Moghul Emperors

16,50€

45 Murgh Palak ()

Saftige Hiihnerfleischstiicke in mild
gewiirztem Spinat mit Ingwer,Knoblauch
und Kaschmir-Gewiirzen gekocht
Succulent pieces of boneless chicken cooked
in a mildly spiced spinach
15,50€

46 Murgh Jalferezie )

Zarte Hiihnerfelisch-Stiicke mit frisch
gemahlenen Gewiirzen mariniertund mit
frischen Tomaten, Zwiebeln und Paprika
gebraten

Tender chicken pieces marinated with fresh
ground spices and sautedwith tomatoes &

onions
16,50€

Informieren Sie bitte das Servicepersonal vor der Bestellung,

sodass wir Sie dartiber aufklaren konnen und evtl, unse
Sie gerne auf Anfrage.

you extensive information of our ingredients If neces
and allergies. Feel free to ask us about

47 Chicken Mango Curry 7®

Zarte Hithnerfleischstiicke in einer wiirzigen

Sahnesauce mit Mangostiickchen
Tender chicken pieces cooked in a spiced cream

sauce with mango

16,00€
48 Chicken Korma (®

Hiihnerfleischstiicke in einer milden Sauce aus
Gewiirzen, Sahne, Mandeln, Kokosnuss und
Cashewkernen

A dish from the kitchen of Moghul Emperors;
Chicken pieces cooked in a mildsauce of
spice, cream, almonds, coconut and cashews

17,00€
49 Chicken Nurani ®

Hiihnerfleisch in einer sehr milden Sauce
aus Sahne, Joghurt undCashewkernen,
Spezialitit des Hauses

Boneless chicken cooked in avery mild sauce
of cream, yoghurt andcashews, speciality of
the house

19,00€
50 Chicken Chilli Masala 7

Hiihnerfleischstiicke mit Zwiebeln, Ingwer
und Knoblauch in einer speziellen roten
Chillisause (scharf)

Chicken pieces with onions, ginger and
garlic in a specialred Chili sauce (hot)

16,50€

falls bei Ihnen Allergien und/oder Unvertriglichkeiten existieren sollten,
re Gerichte anpassen konnen, Informationen zu den Allergenen und Weiteres erhalten

and intolerances (e.g.: lactose, gluten) before ordering so that we can give
we will modify our dishes to your individual needs, intolerances

Surther mfﬂrﬁmﬂﬂn concerning our food



S51 Chicken Mushroom '

Zarte Hiihnerfleischstiicke mit frischen
Champignons, Tomatenund Zwiebeln
gebratenChicken with fresh mushrooms
Chicken with fresh mushrooms

16,00€

52 Chicken Vindaloo ("

Hithnerfleisch mit Kartoffeln in einer
pikanten Sauce (scharf)
Chicken pieces with potatoes in a spicy

sauce (hot)
16,00€

53 Karahi Murgh

Hiithnerfleisch mit Zwiebeln, Knoblauch,
Ingwer, Tomaten,frischen Krautern und
Gewiirzen im Karahi zubereitet

Chicken pieces cooked in a Karahi with
onions, garlic, ginger,tomatoes and fresh

ground spices
16,50€

54 Butter Chicken (7) kann spuren von Farbstoff enthalten

Im Tandoor zubereitet - Mariniertes,
entbeintes Hithnerfleischmit Butter, Ingwer,
Gewiirze und Currysauce

Marinated, boneless chicken pieces, with
butter, ginger, spices

17,50€

Informieren Sie bitte das Servicepersonal vor der Bestellun

sodass wir Si¢ dartiber aufkldren konnen und evtl, unsere ng'ﬁf:ili]tsl: I;;i
Sie gerne auf Anfrage,

Dear customers, kindly inform us of any food allergies (e.g.: nuts) and into

you extensive information of our ingredients. If necessary and possible we f:;,:?r
Jood

and allergles. Feel free to ask us about further Information concerning our

nen Allergien undioder Unvertraglichkeiten

ces (e.g.. lact ‘
ﬂmqg*aﬂrﬂﬁhhﬁﬂnﬂéﬂhﬁﬂrh?".“‘ 'apitllﬁtﬁ

55 Chicken Patulla 7

Hiihnerfleisch mit Paprika, Tomaten und
Currysauce (schart)

Chicken pieces cooked with pepper,
tomatos and spicy souce (hot)

16,50€

56 Chicken Biryani ®

Biryani's Kulinarische Reisspezialitdten,
zubereitet mit schmackhaftemBasmati- Reis
/ Specialities with “Basmati rice”

Zarte, entbeinte Hiihnerfleischstiicke mit
Basmati-Reis gediinstet,mild gewiirzt, mit
Mandeln, Kokosraspeln und Rosinen
Tender boneless chicken pieces with
Basmati rice, mildly spiced,with almonds,
coconut and raisins

16,50€

57 Chicken Curry (7)(8)
MUGAL- E- AZAM

Im Tandoor zubereitetes mariniertes
Hiihnerfleisch mit Knochen, serviert mit
Einer nordindischen Curryspezialitit
Chicken with bones cooked in a charcoal
oven Tandoor andserved with a very special
mogul curry Fermde
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Samundri Khajana

Fi '
sch & Meeresﬁ‘hchte / Fisch & Sea Food

58 Taj Palace Jhinga Masalg 4(7)(®)

Garnelen mit frischen Zwiebeln

Knoblauch, Gewiirzen upd
Kochkunst aus “Bnmbay”

Prawn cooked with fresh Onions, spices
and green peppers A speciql dish of "Bombaqy"

> lngWEI"
grunem Paprik, gebraten

20,50€
59 Jhinga Palak ‘Y()®)
Garnelen in mild gewiirztem Spinat,
Zwiebel und Tomaten
King praws cooked in mildly spiced
spinach with onions and tomatoes
19,50€

60 Schrimp Chilli Masala 97)®

Garnelen mit Tomaten und Zwiebeln in ChilisoBe
Prawns in chili sauce

19,50€
61 Machi Masala ‘Y(7)®)

Fischcurry mit Tomaten und
einer Gewiirzmischung,
nach besonderer Art gebraten

Iresh pieces of fish cooked in a special sauce
16,50€

62 Mixed Seafood (7)®)

Eine Zusammenstellung kostlicher
Meeresfriichte mit einer Kriuter
Gewiirzmischung in einer ganz besonderen
Sol3e gegart

Delicious combination of seafood sauted
with special herbs and spicesand cooked in

a very special sauce
16,50€

63 Machi Korma Y7®)

Fisch in einer sehr milden SoBe aus Sahne,
Joghurt und Cashewkernen, Spezialitit des
Hauses

Fish cooked in avery mild sauce of cream,
Yoghurt andcashews, speciality of the house

16,50€
64 Fish Vindaloo Y((®)

Fisch mit Kartoffel in einer scharfen
Currysofie
Fish with potatoes in a hot curry sauce

16,50€

65 Fish Nurani @™®)

Fisch in einer sehr milden SoBe aus Sahne,
Joghurt und Cashewkernen, Spezialitit des
Hauses

Fish cooked in avery mild sauce of cream,

yoghurt and cashews, speciality of the house

19,00€

: RO, llung. falls bei lhnen Allergien und/oder Unvertraglichkeiten existieren sollten,
lggunnrcfm]s?riu!:nﬁtg g8 fkm:f Hfﬂ Ii?rsst:m Gﬁl}ichm anpassen konnen. Informationen zu den Allergenen und Weiteres erhalten
ass wir Sie er au :

Sie gerne auf Anfrage.
Dear customers, kindly inform us of any f
You extensive information of our ingredients.
and allergies, Feel free to ask us about further

- nuts) and intolerances (e.g.. lactose, gluten) before ordering so that we can give
ood fﬁ’gjﬁﬁ nd pﬂﬁﬂm we will modify our dishes to your individual needs, intolerances

information concerning our food
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66 Pork Korma (7 oy
69 Pork Palak”

Schweinefleisch in mild gey
Spinat, Zwiebel und Tomaten

Pork cooked in mildly spiced st
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Ein Gericht aus der koniglichen MoghulKiiche;
Schweinfleischstiicke in einer

milden Sauce aus Gewiirzen, Sahne,

Mandeln, Kokosnuss und Cashewkernen.
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with onions and tomatoes

17,50€

67 Pork Curry ; %
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71 Palak Paneer (7)

Hausgemachter indischer Kise mit
Zwiebeln, Tomaten Joghurt

und Gewiirzen gebraten

Fresh Indian Cheese with Spinach, cooked
with onions, lomatoes, yoghurt and spices

Spinat

7S Malai Kofta (7)(8)

Hausgemachte Frischkisebdllchen gefiillt
mit Cashewkernen und Rosinen, gebraten
und serviert mit einer milden vegetarischen
Cunysauce

14,00€ Fresh cottage cheese balls stuffed with
cashews and raisins and served
72 Mattar Paneer (7) With a mild vegetarian curry sauce
14,00€
Hausgemachter indischer Kiise mit griinen
Erbsen, Zwiebeln, Tomaten 76 Bombay Aloo (7)
Joghurt und Gewiirzen gebraten
Fresh Indian Cheese with green peas, Kartoffeln mit Zwiebeln, Tomaten und
cooked in onions, tomatoes indischen Gewiirzen gebraten — Kochkunst
yoghurt and spices aus “Bombay”
14,00€ Potatoes cooked in Indian spices - A
special art of “Bombay”
73 Aloo Gobhi Masala (7) 14,00€

Kartoffeln und Blumenkohl mit Zwiebeln,
[ngwer, Knoblauch gebraten
Potatoes and Cauliflower, fried with onions,
ginger and garlic
14,00€

74 Eggplant Bharta (7)

Ganze Auberginen iiber offener Flamme im
Tandoor gegrillt, piiriert,

mit Krdutern gewiirzt und mit Zwiebeln,
Ingwer und Knoblauch gebraten

Whole eggplants are baked over an open

77 Mushroom Palak (7)

Frische Champignons mit Spinat, Zwiebeln
und frisch gemahlenen Gewiirzen gebraten
Fresh mushrooms fried with spinach,

onions and freshly ground spices
14,00€

78 Bhindi Masala (7)

Okraschoten mit Zwiebeln, Tomaten,
Ingwer, Knoblauch und Gewiirzen
gebraten

Ladie s fingers fried with onions, tomatoes,

flame, mashed and seasoned
with herbs and fried with onions, ginger and

garlic

ginger, garlic and spices
14,00€

14,00€

: falls bei [hnen Allergien und/oder Unvertraglichkeiten existicren sollten,
ormicren Sie bR Smwcﬁ?ﬂm!u‘ﬂfv% Buils:::luug%ﬁﬁhtc anpassen konnen, Informationen zu den Allergenen und Weiteres erhalten
sodass wir Sie daridber aufklédren konnen :

Sie gerne auf Anfrage. A intolerances (e.g.: lactose, gluten) before ordering so that we can give
Dear customers, kindly inform us of any food allergies (&m;’:i ‘Eﬁ we will modify our dishes to your individual needs, intolerances

you extensive information of our ingre g: ggfb";;f:m concerning our food

and allergies, Feel free to ask us abou



79 Dal Makhni

Schwarze Linsen gekocht mit Butter, Sahne,

Tomatenpiiree und Gewiirzen
Black lentils cooked with butter, cream,
lomatoe puree and spices

14,00€

80 Veg. Korma (@

Allerlei Gemiise der Saison mit J oghurt und
Gewiirzen gebraten

Various seasonal vegetables fried with
Yoghurt and spices 14,00€

81 Tarka Dal

Linsen mit Butter, gerdsteten Zwiebeln
und Knoblauch
Lentils with butter

Jried onions and garlic
14,00€

82 Vegetarian Kofte New Delhi

Allerlei Gemiisebillchen der Saison mit
Tomaten, Zwiebeln und speziellen indischen

Gewiirzen gebraten.

Various seasonal vegetable balls cooked

with tomatoes, onions and

indian spices. A speciality of “New Delhi”
14,00€

83 Pindi Chana 7

Kichererbsen gekocht mit hausgemachtem
Frischkidse und indischen Gewiirzen
Chickpeas cooked with cottage cheese in
various Indian spices

14,00€
84 Aloo Palak ‘"

Kartoffeln mit Spinat, Zwiebeln, Tomaten

und Gewiirzen gebraten
Polatoes with spinach cooked with onion,

tomatos and spices

14,00€

Informieren Sie bitte das Servicepersonal vor der Bestellung,

sodass wir Sie dariiber aufklaren konnen und evtl. unsere Gerichte anpassen ke

Sie gerne auf Anfrage.

Dear customers, kindly inform us of any food allergies (e.g.. nuts) and Intolerances (e oo

you extensive information of our ingredients lf necessary and possible we will
and allergies. Feel free to ask us about further information concerning our fo a:’ﬂd{ﬁ«' our dishes

85 Aloo Channa ("

K artoffeln mit Kichererbsen und
Verschiedenen Gewiirzen
Potatoes cooked with chickpeas in

various spices

14,00€

86 Aloo Mater (7)

Kartoffeln mit griinen Erbsen,
Zwiebel, Tomaten und Gewiirzen

Potatoes cooked with green peas,

onion, tomatos and spices
14,00€

87 Veg Nurani (®

Gemiise mit einer sehr milden Sof3e
aus Sahne, Joghurt und
Cashewkernen (Spezialitit des

Hauses)
Vegetable cooked in a very mild

sauce of Cream, Joghurt and
Cashews (Speciality of
the house)

14,50€

88 Veg Karahi ()

Gemiise: Zwiebeln, Knoblauch,
Ingwer, Tomaten, frischen Kriutern
und Gewiirzen im Karahi zubereitet
Vegetables cooked in a Karahi with
onions, garlic, ginger, tomatoes and
Jresh ground spices

14,00€

89 Vﬂg Mﬂl]gﬂ C“rry (7)(8)

Gemiise mit Mango und Curry SoBe

Vegetables with mango and Curry
souce

14,00€

lactose,




Mitha; Ghar

Nachspeisen / Desserts

90 Gajjar-Ka-Halwga (7)(8)
4,00€
Zum Dessert eine indische Speziﬂ]itﬁt,
die mit Karotten, siiBer Milch und N
; Niis : :
A dessert made with mi. carrots ﬂlm;:;:u:::zz; wird
’ sugar
91 Gulab Jamun (D(?)@®)
4,00€

4,50€

Se Ibstgemac'htes indisches Eis mit frischer Milch, blanchierten Mandeln, Pistazien und Kardamon
Homemade icecream from fresh milk, with almonds, pistachios and cardamon

: iq (7)(8)
93 Gemischtes Eis 4,50€

Verschiedene Eiskrem- und E ruchteis- Sorten ohne Sahne

94 Eis mit heilen Himbeeren (P® 5,00€

Zart schmelzende Vanille-Eiscreme mit heiBen aromatischen Himbeeren

95 Eiskaffee (V® 5,50€

Kriftiger, aromatischer Kaffee mit Vanille-Eiscreme und Sahnehaube

; N - ng. falls bei lhnen Allergien undr'odqr Unvertriiglichkeiten existieren sollten.
;EQGHHIE{EI.ISSIZWIJI&; aas fkm: JE{;?J iﬁ::iuﬁﬁ'ichtc anpassen konnen. Informationen zu den Allergenen und Weiteres erhalten
ass wir Sie darfiber au ;

Sie gerne auf Anfrage. ' lactose, gluten) before ordering so that :
-+ nuts) and intolerances (e.g.: lactose, g & S0 that we can give
Dear customers, kindly inform us of any food ;{ i’g::a(;fm ;; aiafb le we will modify our dishes to your individual needs, intolerances

you extensive information of our ingredients. s Ul
and allergies, Feel free to ask us aboul further Information concerning our



Mittagstisch

Nur von Montag bis Freitag von 11:30 bis 14:30 Uhr,
auBer Dienstag (Ruhetag) und Feiertagen

96 Chicken Curry ) 108 Gobhi Kajo Matter (/(®)
Hithnerfleisch mit Curry 9,00€ Blumenkohl und Erbsen
mit Curry 9,00€
97 Chicken Dopiaza 7
Hiihnerfleisch mit Zwiebeln 9,00€ 109 Mushroom Hara Damija )
Champignons und Koriander
98 Sag Murgh () mit Curry 8,50€
Hiihnerfleisch mit Blattspinat 9,00€
110 Nawarattan Korma )
99 Lamb Curry (7 Friichte und Gemiise mit Curry 9,00€
Lammfleisch mit Curry 10,00€
111 Lamm Gobiwala (7
100 Sag Gosht (7 Lammfleisch mit Blumenkohl
Lammfleisch mit Blattspinat 10,00€ Und Curry 10,00€
101 Aloo Gosht 7 112 Lamm Badamai (®
Lammfleisch mit Kartoffeln 10,00€ Lammfleisch mit mildem Curry  10,00€
102 Palak Panner 113 Chicken Moglai ()
Blattspinat mit hausgemachtem Hiittenkése 8,50€ Hiihnerfleisch mit Eiern
und Curry 10,00€
103 Matter Panner (7
Griine Erbsen mit hausgemachtem Hiittenkdse  8,50€ 114 Chicken Pateila )
Hiihnerfleisch mit Paprika und Curry
104 Aloo Gobi Masala (Scharf) 10,00€
Blumenkohl und Kartoffeln mit Curry 8,50€
115 Fisch- Curry YO
105 Mixed Vegetables Fisch mit Curry 10,00€
Gemiise mit Curry 8,50€
= 116 Banarsi Bengen 7
196 Tark'a Dﬂf Auberginen mit Tomaten et
Linsen mit Zwiebeln und Knoblauch gebraten  8,50€ und Curry 88 0e
v Mahar;am o '(?) 117 Panier Machini ”
Schwarze Linsen mit Curry 8,50€ Kéise mit mildem Curry

Alle Gerichte werden mit Naan und Basmati Reis Serviert
All Dishes are served with Naan and Basmati Rice

Dear customers, kindly inform us of any food allergies (e.g.: nuts) and intol, e S A
. 0.0 erance o el R e Ll s

you extensive information of our ingredients, If necessary and possible we will mujijr; Ewigng : fi uten) before ordering -EGM 2 can give

and allergies. Feel free to ask us about further information concerning our food § to your individual needs, intolerances



