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La Ti~Zaf

Banane, cAramel maison au beurre salé, amandes tarréfiées

La Pére Manu 5,50 €

Banane, chocolat maison, coco rﬁ}aéa

La Coco Nut 6,50 €

Chocol At noir, coco m};ée, c/mntilly maison

L' Ambroisine 7,00 €

Glace vanille, chocol At maison, c[»mntilly MmALSon
La Mmmgaz 7,00 €

Glace chocolat, chocolat maison, c[mntillv maAison
La Caramela 7,50 €

Glace caramel, caramel maison an beurre salé, pratin,
c[mntilly maison

LES FLAMBEES

La Marguise 7,00 €

&anfitu re d'amngz Amere, AmAndes tarréfié&s, flﬂvm}?ée
au Grand Marnier

La ;aaélée Normande 7,00 €

Pommes, caramel maison au beurre Sale, créme, flﬂm&ée
au CALVAdos

L'Antillaise 7,00 €

Banane, cAramel maison au beurre salé, fanf?ée au Rhum

LES CREPES SIMPLES

Crépe beurre sucre ou cAssonade 350€
@ré}ae +7 ingrén{ient 4,50 €
Crépe + Z ingrédients 550 €

Inqredients :
banane, pomme, ] us de citron fmis, cmfitu 1e, creme de mAarron,
Nutella, miel, cAramel maison au beutrre salé, chocolat maison,
Amandes torréfices, coco ripée

Suﬁjlément (‘zhﬂmtilly Maison: 2,00 €

LES GLACES ARTISANALES

Cafe, chocolat, caramel, vanille, parfum du moment
Thoule 350€  Zboules 5,50€ 3boules 4,50 €

Dame Blanche 7,50 €
Z Boules vanille, chocolat maison, c/mntilly mAaison
Chocolat Licgeois 7,50 €

Z boules chocolat, chocolat maison, c[wmtilly mAIsSon

Cafe Liegeois 7,50 €
Z boules cmfé, liguenr de cﬂbfé, c[wmtilly MALSON

APERITIFS

Kir maison (poiré et Ligueur de pamplemousse) 4,70 €

kir normand 10ct 4,50 €
Kir vin blanc (cassis ou fmm}aise) 10cl 4,50 €
W[»isky Clan &anﬁﬂll 4l 540€
Wﬁisky Malt 4cl LI0€
Americano bel £,00 €

Martini, Porto, Ricard, Chouchen, Pomments 4¢L  4,00€

LES c1pRES Fi

"Ferme de Vaucanu St Germain de Mt Gommery”
Cidre fermier brut ou demi-sec en bouteille 75 cl
Poiré en bouteille 75cl 74,00 €

Cidre en pression : pichet 20cl 8,00 € verre15ct 7,00 €

LES VINS A L'ardoise

Bouteille 75 cl ZZ,00 €

(citron, frm'sa, 9rznm(ine, menthe, violette)

Sodnas 5% cl
COCA, COCA~COLA ZET0, ;Jem'ar)

4,50 €

Ice tea, dinbolo, orangina, limonade 25 ct 4,00 €

LES EAUX
Vittel 100 cl 5,00 € cl 4,00 €
San ?ellagrina 00cl L,00€  S0cl 4,50€

LES BOISSONS CHAUDES

12,00 €

Pichet 50 cl 15,00 € Verre1Z,5cl 5,00€
N )
LES BIERES A l'ardoise
Biereen pression Z5¢cl 550€  Sc £00€
Biere en bouteille 33cl 4,00 €
Biere sans alcool 33cl 5,50 €
LES S0FTS

Jus de pomme biv 25 cl 4,50 €
Jus et nectars de [mits Z5cl 250€

(arﬂmgg, }wire, Apricot)

Sirops 2,50 €

Cafe expresso de Covlewr CAfe, Maitre Artisan Torréfactenr  1,00€

C%ﬁf creme 300€

Cappuccing 350€

Chocolat chand Al ancienne 350€

Thede Gouleur@mfé, Maitre Artisan Te méfmtaur 300€
Infusim de Conlenr C’/mfé, Maitre Artisan T¢ méfmtaur 3,00€
Irish Coffeemasson £,00€

CA
Gou KLM;O €

Thoule de glace vanille, mini crépes,
petit pot de CAramel maison i bevirre salé
ou petit pot de chocol At maison

Tmag Imprimerie : 02 32 12 13 14
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LES GRANDES SALADES

3alade Sarrasine 4 €

Salade verte, galette emmental, betterave,
oeus f dur, tomates, dés ' emmental

Salade du Robec 4 €

Salade verte, émince de poulet frais, tomates,
raiuafort, cerneAux de noix

LES SPECIALITES Salade LA Comnaiélle 14 €

7 7 0 0 é Salade verte, chévre sur blinis de sarrasin, tomates,
b

La Cauchoise Lardons fumés, cerneaux de noix, filet de miel

Oeurf, § ambon, tomates cuisinées, emmental

La Beauvoisine 17,00 € Bol de salade Verte 2,00 €
Oeus f, lnn{vnsfumés, emmental, créme

LA Vieux-Marché 17,00 €
veuf, champignons cuisinés, oignons Au cidre, créme L£ 3 COM }> Lﬁms 4 £
La Rovgemare 12,00 €

Oeu f, eminte de pou let frm's, c[mm;vignms CULSInes,
emmental, créme curry

La Haute Vieille Tau\r 12,00 € /
2:4 ZL,ZJ;?ZZ ;(: nt;rgr;, [;r:mwﬁﬂ A raclette, Lardons fumés, A 9 ALETTE FROMA 9 ERE
La 3t Marc 12,00 € ET 34 SALADE VERTE

Deus f, thon, tomates cuisinées, c/mmpignms CUisines, 3 fromaqes Au choix 7 ,Z’ 00 é
emmental, créme Emmental, Pont-l'Evique, Camenbert, Neu fckﬁt&l

LA Carme 12,00 €

Epinards, nevfchitel, tomates confites, muscade

La Pucelle 12,00 €

Chorizo, noix de 3t Jacques, chnmpignans CUisines
A LA créme

La Calende 12,50 €

Saumon fumé, emmental, citron, créme

La 3t-Aman 13,50€
Pomme de terre, re}?l‘gc[wn, lun{ansfmmés, ;iﬁnans gA’ L,‘ET”';E A? ;E KO

Au cidre, créme et coppa, jMnﬁm de pays, cornichons A" F A’KT A" £ K é 00 é
La 5t #dﬂ/ﬂ’ﬂ "Suivant arrivage” 7 4’, 00 é 9 ’

Saucisse, oeu f, emmental, sauce créme moutardee

Oeuf, emmental + [ ingrédient Au choix
Ingréc(wnts ] ambon, bacon, andouille, chorizo

nccom;mgnée de sa salade verte Nos qalettes sont servies “KRAZ”, croustillantes
, ) en breton. Pour un qalette moins cuite, veuillez nous
La Boulingrin 17 > 00 € le PYé(?‘l:SET A LA commande.

Pommes cuisinées, andonille de guémmé, sauce

montardée Ici tout est frais, cuising maison et réalise A LA minute.
Le circuit court est favorisé en travaillant
/ . o
La Bﬂ,rt[yglgm 7 Z y 00 é avec les meillenrs faurmsseurs normands et bretons.

Camembert, poitrine fumée 7n’lléz, vignons au cidre,
accomprqgnee de sh salade verte
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