
Dessert

Ave Carlo
Menu
Arancini Siciliani

Crème de pesto de roquette, noix et
cacahuètes

Fleurs de courgette

Mayonnaise à la truffe

Pasta

La vera carbonara

Emulsion d’œuf, pecorino et guanciale 

9.80€

9.80€

9.80€

Antipasti

Boulette de polenta

Fromage Stracciatella

Entrée
A partager

Provola gratinée au panko

Pesto de pistache, focaccia à l’origan et
huile d’ail

Œuf à l’espagnole

Pommes frites, jambon de parme, poêlée
de champignons de saison, accompagnés
de focaccia

Tortelloni formaggio 

Aux fromages italiens, gorgonzola et
noix

Cappelli Scarmoza et aubergines

Alla sorrentina

Tiramiu traditionnel

Pana cotta façon crème brulée

Cannolo Sicilien

Crème de mascarpone aux œufs, 
Biscuits savoiardi, Café, Cacao, Amaretto

Biscuit sicilien, crème de fromage sucrée, pistaches 

17.80€

16.80€

19.00€

12.00€

15.00€

9.00€

9.00€

9.00€

Pizzoccheri al tartufo

Tagliatelles de sarrasin, crème truffée
et lamelles de truffes fraiches 

20.00€



MARGHERITAL
Sauce tomate, mozzarella
fior di latte, huile de basilic
AXEL
Sauce tomate, mozzarella
fior di latte, jambon cuit
ferrarini,  olives noires
GINA
Sauce tomate, mozzarella
fior di latte, jambon cuit,
champignons
SOLE MIO
Sauce tomate, mozzarella
fior di latte, anchois, olives
taggiasche, basilic, fleur de
câpres
MAMAMIAAAAA
Sauce tomate, mozzarella
fior di latte, spianata,
stracciatella, oignons
rouges, olives, nduja
PARMAGEDDON
Sauce tomate, mozzarella
fior di latte, jambon de
Parme, écailles de
parmesan, roquette
RAGU’
Sauce tomate, mozzarella
fior di latte, saucisses
hachées, poivrons grillés,
spianata, copeaux de
parmesan
VEGETA
Sauce tomate, mozzarella
fior di latte, artichauts,
oignons, olives, poivrons,
champignons

FORZA 4 
Mozzarella fior di latte, gorgonzola,
scamorza fumé, taleggio.
MORTADELLA
Mozzarella fior di latte, mortadella,
pistache, stracciatella, citron
MAIA
Mozzarella fior di latte, fromages de
chèvre, pancetta, miel bio de forêt,
roquette, noisettes
NAPULE
Mozzarella di bufala DOP, friarielli
gorgonzola, haché de saucisse,
copeaux de parmesan 
BORAT'A
Mozzarella fior di latte, crème
truffée, jambon aux herbes, burrata,
champignons grillés, parmesan
BUFFALA BILL
Mozzarella di bufala DOP, hache de
saucisse , guanciale, oeuf,
parmesan, oignons, poivre du
moulin

SUPPLÉMENTS

LE ROSSE
À LA SAUCE TOMATE ITALIENNE

LE BIANCHE
À LA MOZZARELLA FIOR DI LATTE

Pate à la graine de sésame 1.50€
Jambon blanc / Spianata / Mortadella 3€ 

Jambon de Parme / Speck 4€
1 Légume au choix 2€ - Anchois 4€ - Viandes hachées 4€

Mozzarella 2€ - Burrata / Stracciatella / Autres fromages 4€ 

1 5 , 8 0€

1 6 , 8 0€

1 6 , 8 0€

1 8 , 8 0€

1 7 , 8 0€

1 7 , 8 0€

1 6 , 8 0€

1 5 , 8 0€

1 4 , 8 0€

1 3 . 8 0€

1 0 , 8 0€

1 7 , 8 0€

1 8 , 8 0€

1 6 , 8 0€



LA BIRRA  

APÉRITIFS

Blanche 
IPA
Peroni Bouteille

Ricard 4cl
Marsala Amande 5cl
Whisky Clan Campbell 5cl
Martini Rosso / Bianco 10cl
Rhum / Whisky Coca 25cl
Whisky Bellevoie triple malt
Rhum Botran 

DIGESTIFS

Espresso
Ristretto
Double expresso
Lungo 
Thé ou infusion

Carlo Spritz
Aperol, Campari, Prosecco, Tonic
Negroni
Gin, Martini rouge, Campari

NOS COCKTAILS ITALIEN

Sirop 25cl
 
Perrier 33cl
Limonade 25cl
Jus de fruits 25cl 

Coca-cola 33cl
Schweppes tonic /agrumes 25cl
Thé glacé maison 
Tropico
San Pellegrino 1L
Vittel 1L

EAUX ET SODAS

Bailey's 5cl
Get 27 5cl 
Limoncello 5cl 

CAFÉS ET THÉS

Lambrusco Rosso IGT
Nero Avola DOC
Gran passione Rosso
Lupo Puglia Rosso IGT

VINI ROSSO 

Le bar à vins

Lambrusco Rosato IGT
Mira Mediterranée IGP 

VIN ROSÉ

Lambrusco Bianco IGT
Terres Basses Laballe
Demoiselle IGP Moelleux

VINI BIANCO 

Moscato d'Asti DOCG 
Prosecco DOC

VINI SPUMANTE
1 2 C L

Roma
Rhum Spicy, Sirop de Romarin,
Citron vert, Jus de fraise
Blanc d’œuf

7 5 C L

6 . 0 0 €
2 8 . 0 0 €
2 8 . 0 0 €

1 2 C L 7 5 C L

4 . 5 0 €
4 . 5 0 €
4 . 5 0 €

2 1 . 0 0 €
2 5 . 0 0 €
2 5 . 0 0 €

1 2 C L 7 5 C L
4 . 5 0 €
4 . 5 0 €

2 1 . 0 0 €
2 5 . 0 0 €

1 2 C L 7 5 C L
4 . 5 0 €
4 . 5 0 €
5 . 0 0 €

2 1 . 0 0 €
2 4 . 0 0 €
2 8 . 0 0 €
3 5 . 0 0 €

2 5 C L 5 0 C L

5 . 0 0 € 9 . 6 0 €

( C i t r o n , F r a i s e , G r e n a d i n e ,  m e n t h e . . . )

3 . 0 0 €

4 . 0 0 €
4 . 0 0 €

4 . 0 0 €

4 . 5 0 €
4 . 5 0 €
4 . 5 0 €

7 . 0 0 €
7 . 0 0 €

1 . 8 0 €
1 . 8 0 €

3 . 6 0 €
2 . 8 0 €
3 . 5 0 €

3 . 5 0 €
5 . 5 0 €
5 . 5 0 €
5 . 5 0 €
6 . 5 0 €

1 2 . 0 0 €
1 2 . 0 0 €

7 . 0 0 €
6 . 0 0 €
6 . 0 0 €

1 0 . 00€

10 . 00€

13€

5 . 0 0 € 9 . 6 0 €
La Local

La Local
5 . 0 0 €

4 . 5 0 €

NOS COCKTAILS SIGNATURE

Santa
12€

Gin Santa Ana, citron vert,
fruit rouge, tonic

6 . 0 0 €


