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17
18
19
20
23
40

60

21
22
24
25
26
27
28
29
50

Suppen
Tagessuppe 4,90 €
Gulaschsuppe mit ToastbhrotA! 5,90 €
Huhnersuppe mit ToastbrotAtx 5,90 €
Bohnensuppe serbisch, mit ToastbrotA' My 5,90 €
Zwiebelsuppe franzdsisch, mit Kase uberbackenAlEny 5,90 €
Tomatencremesuppe mit Sahnehdaubchen und ToastbrotAEH Y 5,90 €
Warme Vorspeisen
Knoblauchbrot mit KaseA'V 4,50 €
Schafskase im Blatterteig mit OrangensirupA'£V 8,90 €
Schafskase aus dem Ofen mit Paprika, Tomaten
und Zwiebeln, leicht pikant, mit Olivend!l und OreganotV 8,90 €
Saganaki panierter Schafskase, frittiertA.cey 8,90 €
Zucchini, Aubergine frittiert mit TzatzikiA'€V 7,90 €
8,00 €

Champignons getfullt mit Schafskase, Krauterbutter und ToastbrotA'£V
Artischockenherzen Uberbacken, mit Sahnesauce, Schinken's und Toastbrot?'t 8,90 €

Kalamari frisch, frittiert, mit TzatzikiA'8:E 8,00 €
Weinblatter gefullt mit Reis, in Ouzo-Tomatensauce V 7,50 €
Fladenbrot hausgemachtA:¢V 3,50 €
WeiBe Bohnen in Tomatensauce V 7,50 €
Oktopus vom Grill mit Olivendl und Oregano® 12,00 €
Zucchini Chips mit TzatzikiA'tV 7,90 €
Aubergine aus dem Ofen, gefuallt mit frischen Tomaten, Schafskase,
Petersilie, Knoblauch und Parmesan®V 11,00 €
Meseteller groB, warm und kalt: Tzatzikif, Taramas'>4'%, Tirokafteris,
Auberginencreme, 2 kleine Saganaki*'“%, 2 gefullte Champignons
mit Schafskaset, dicke Bohnen in Tomatensauce, Kalamari frittiertA's,
Auberginen und Zucchini frittiertd', dazu hausgemachtes Fladenbrot #'< 19,00 €
Kalte Vorspeisen
Krabbencocktail' garniert mit Ei und Remouladensauce’, mit Toastbrot*'8¢ 11,00 €
Tirokafteri pirierter Schafskase scharf®V 6,50 €
Schafskase®V 8,00 €
Taramas Fischrogensalat'?#'* 6,50 €
Griine Oliven pikant eingelegtV 250 €
Tzatzikie pa s
Peperoni' <V 5,00 €
71,50 €

Melitsanosalata Auberginencreme V | S
Meseteller klein, kalt: Tzatziki, Taramas'3A'8, Tirokafterit, Auberginencreme,

dazu hausgemachtes Fladenbrot*'¢ 9,50 €

Peperoni'X, Grine Oliven, Schafskase®,




31

32
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36
37
38
41
42

43

54
55
56

61

62

63

3 :
it Tornatenscheiben und Basilikum®V
|

| Joghurtdressing |
Thunfisch, Eier und Zwiebel

M

rika,

Tomaten Gurken, Paprika, 7wiebeln, Oliven,

| unad Schafsk'a‘se—GarniturE='<V

gebratene Geflugelstreifen, Champl
auf grinem Salat und Tomaten®!'®

Warmer Gemuseteller mit Sauce Béarnaise

Broccoli. Blumenkohl, Zucchini und Salzkartoffeln3cEHV

Blumenkohl in Sahnesauce mit Kase Uberbacken und ToastA'tV

Broccoli in Sahnesauce mit Kase (berbacken und ToastA'EV

Blattspinat auf Kartoffelgratin und Kase Uberbacken?!tV

Beilagensalat gemischt, mit Joghurtdressing®* V

Krautsalat<V

Beilagen-Bauernsalat®<V

Fur den kleinen Hunger

Camembert gebacken, mit Preiselbeeren, Butter und ToastA'EV
Sahneheringsfilet mit Beilage®.CE

Strammer Max mit BratkartoffelnA!.c

Grill-Gerichte
Wehrhafter Schmied Grillplatte (1 Person)

Sc-hwelnespieB-Rumpstea K-Lammkotelett-Gyros-Schweinefilet

8r90 €

11,90 ¢

11,90 €

13,90 €

11,90 €
9,90 €
9,90 €

10,90 €
4,50 €
4,00 €

5,90 €

9,90 €
9,90 €
9,90 €



Gyros-Gerichte

71 GyI'OS mlt TZBtZIkI, Bellage Und qol']"!i*}{?‘ih-*l]w Q ]i-_”.i :
2 r s o BN N 16,90 €

72 Gyros uberbacken Tomatensayce Champignons und Kise

mit gemischtem Salatt %

73  Pita Gyros Im Teigmantel mit frischen Tomaten, Zwiebeln,

81
16,90 €

Gerichte vom Schwein

mit Beilage und gemischtem Salatex (auBer Nr. 102)
92  Schweineschnitzel gegrillt, mit gebratenen Champignons und Zwiebeln 17,90 €
93  Cordon Bleu'>A1CGE 17,90 €
94  Schweinesteak Habana Uberbacken, in Cumberlandsauce’, mit Schinken's,

Kase und AnanastK 18,90 €
95  Paprika-Sahne-Schnitzel mit Champignons, Zwiebeln und Paprika?!.cE 17,90 €

15,90 €

96  Schnitzel Wiener ArtA'.C
97  Bauernfilet Schweinefilet-Medaillons mit Knoblauch-Champignonsahnesauce® 19,90 €

98  Pfefferfilet Schweinefilet-Medaillons mit Pfeffersahnesauce®: 19,90 €
99  Champignonfilet Schweinefilet-Medaillons mit Champignonsahnesauce* 19,90 €

100 Haustopf vom Schweinefilet, Geschnetzeltes mit Zwiebeln, Paprika

und Champignons in delikater Sauce®" 19,90 €

101 Tigania Schweinefleischwrfel aus der Pfanne
in Olivenol, Zwiebeln und Oregano 17,90 €
10,90 €

102 Currywurst mit Pommes Frites™

Beilagen wahlweise

Pommes Fritesk <« Salzkartoffeln < Bratkartoffeln
Reis'H < NudelnA! # KrokettenA't <« Kartoffelgratin©t"

Bauernsalatt statt gemischtem Salatt + 1,80€
Extra Beilage + 3,50 €
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111
7
114

115
116

121
122
123
125
126
127
128
129

131
133
134

135
136

137 Huhnerbrustfilet mit Estragon-Sahnesaucet

S

mit Beilage und gemischtem Sal

Gorgonzola mit Sahne

Saltimboca mit schinken'® und Salbel In Sahnesauce?'t

Marsala In I\/IarsalaweinsauceME
n Tomaten-Knoblauch-Oliven-5auce™”

Pizzaiola |

Vino

calopine (dunne schweineschnitzel natur)

g

- AlE
<auce und Gorgonzolakase 1790

17,90 €
17,90 ¢
17,90 €

gianco in WeiBweinsahnesauce”®'” 17.90 ¢

Gerichte vom Rind (Herkunft: Argentinische Black Ranch)

mit Beilage und gemischtem Salat®*

Pfeffersteak Rumpsteak mit Pfeffersahnesauce*

27,90 €

Beschwipstes Steak Rumpsteak mit Champignons in Portwein-Sahnesauce®' 27,90 €

Gorgonzola Steak Rumpsteak mit Sahnesauce und Gorgonzolakase?'~

Das Rustikale Rumpsteak mit gebratenen Champignons und Zwiebeln

Steak Natur Rumpsteak mit Krauterbutter®
Wo der Pfeffer wachst Rinderfilet mit Pfeffersahnesauce™

Der Trinkkumpane Rinderfilet mit Champignons in Portwein-Sahnesauce*

Champignonfilet Rinderfilet mit Champignonsahnesauce*

Gerichte vom Lamm

mit Beilage und gemischtem SalattX

Lammbraten in WeiBwein-Estragon-Sahnesauce?' "

Lammkoteletts von der Lammkrone, gegrillt

Lammhaxe mit Bratensauce?! /!

Geflugelgerichte

mit Beilage und gemischtem Salatt

Paniertes Putenschnitzel mit Sauce Béarnaise3Al.CEH

Geflugelstreifen in Currysahnesaucef mit Cocktailfrichtent

27,90 €

27,90 €
26,90 €
31,90 €
31,90 €
31,90 €

19,90 €
28,90 €
19,90 €



\ - —

Fischgerichte

mit Beilage und gemischtem «<-

140 Lachsfilet aus der Pfanne mit Oramen..

142 Forelle MullerinA'.E 2190 €
143 Kabeljaufilet gekocht mit Butters.t i 17,90 €
144 Kabeljaufilet aus der Pfanne mit Krauterbutterai s, apas
145 Kalamares gegrillt® 22,90 €
146 Kalamares paniertA's 16,90 €
147 Scampis vom Grill® 16,90 €
148 Scampis Saganaki in Tomaten-Knoblauchsayce®. mit Peperoni 23,90 €
Paprika und SchafskaseAl.CE
24,90 €
Beilagen wahlweise
Pommes Frites® < Salzkartoffeln < Bratkartoffeln
Reis'" < NudelnA' < KrokettenAlK o KartoffelgratinCe+
Bauernsalat® statt gemischtem Salate + 1,80 €
Extra Beilage + 3,50 €
Nudelgerichte
151 Spaghetti BologneseA'.cE 11,00 €
152 Tortellini mit Sahnesauce und Schinken!5A1.CE 11,00 €
153 Gorgonzola-Tortellini mit Gorgonzola-Sahnesauce und Schinken'>A%CE 12,00 €
154 Spaghetti Al Arrabiata mit scharfer Tomatensauce, Schinken',
Peperoni und OlivenAT.CE 11,00 €
156 Hausgemachte Ravioli mit Broccoli in Tomatensauce*'“*V 12,00 €
157 Lasagne mit Hackfleisch und gemischtem SalatA'“* 12,00€
Pizza
161  Gyros mit ZwiebelnA! ¢k 12222
162  Salami'5A1.CE
163 Quattro Stagioni Tomatenscheiben, Champignons, o
Artischocken, Salami'®, Schafskase”!“* | 10.90 €
: : v Pe eronlM,C.E /
164  Bauern Champignons, Schinken's, Schafskase, Fep mEL
10,90 €

165 Popeye mit Spinat und SchafskéaseA"“V

166 Milano Ananas, Schinken'?, Peperonift



Pizza

167 Contutto Ananas, Salami's, Champignons, Peperoni”’=

168 Margarita”'"“*V

169 Matrosen Sardellen, Krabben!, Muscheln, Thunfisch, ZwiebelnA!5cEM

170 Capricciosa Schinken's, Champignons, gekochtes Ei, OlivenAl.tE

171 Schmied Artischocken, Schinken's, Salami'>, Champignons,
Schafskase, Paprika”!~*

172 Gemiise Blumenkohl, Broccoli, Tomatenscheiben, SchafskaseA! StV

173 Mozzarella Tomatenscheiben, BasilikumA!“EV

Eierpfannkuchen

181 mit Preiselbeeren und Puderzucker”!*V

182 mit Apfeln und PuderzuckerA“EV

183 mit Kirschen und PuderzuckerAcEV

184 mit Vanilleeis® und PuderzuckerA &V

185 mit Kase Uberbacken?! ¢tV

186 mit Speck!>ALCE

187 mit Nuss-Nougat-Creme, Karamelsauce und Puderzuckerf &3V
Desserts

188 Tagesdessert

189 Amarenabecher Vanilleeis®* mit Amarenakirschen und Sahne*

190 TiramisuA'<E hausgemacht

191 Winter is coming Vanilleeis® mit heiBen Kirschen und Sahne*

192 Dame Blanche Vanilleeis? mit heiBer Schokoladensauce und Sahne*

193 Fruchtbecher gemischtes Eis? mit Cocktailfrichten und Sahne*

194 Krokant Becher Nuss-Eis? mit Amaretto, Krokant und Sahnetf

195 Gemischtes Eis® mit Sahne*

196 Rote Griitze mit Vanillesauce**

197  Griechischer Joghurt mit Walnussen und Honig®*!

198  Feierlikér Vanilleeis® mit Eierlikér und Sahne*

250 1 Kugel Eis? verschiedene Sorten

12,90 €
10,90 €
10,90 €

9,00 €

10,00 €

10,00 €
10,00 €
10,00 €
10,00 €
10,00 €

5,00 €
7,00 €
6,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €
6,00 €
6,00 €
5.00 €
7,00 €

120 €
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Biere vom Fass

300 Bitburgel PilsA 0,2 |
)99 Bitburger PilsA 0,3 |
301 Bitburger PilsA2 0.4 |
302 genediktiner Weizen? 0,3 |
303 Benediktiner Weizen”2 0,5 |
304 Konig PilsA? 0,21
700 Konig PilsA? 0,3 |
305 Konig Pils* 0.4 |
306 Gaffel Kolsch®? 02|
399 Gaffel Kolsch” 031
307 Gaffel Kolsch?? 0.4 |

0,31

701 Zwickl??

2,00 €
3.70 €
5,00 €
3,70 €
6,00 €

2,50 €
3,70 €
5,00 €
2,90 €
SHLVE
301052
3 70€

Weizen Bier Flaschen 0,5 |

310 Schneider Weisse dunkel?Az 6,00 €

3001 Erdinger hell#?

3111 Schneider Welsse kristallA2

Aachener Starkbier

Cornelius Brau

Flaschengéarung Fl. 0,375 |

3000 Sanctus hell, leicht bitter,

frisch”?

50E
6,00 €

8,00 €

3300 Opulentus dunkel, kraftig"’ 8,00 €
3330 Fructus dunkel, fruchtig,

leichte SU3eA?

Alkoholfreie Biere

308 Malz BierA?
309 Malz BierA?

311 Bit 0,0%42

705 Bit 0,0% Radler”?

3100 ErdingerA?

0,2 |
0,41
0,33 |
0,33 |
0,5

8,00 €

2,50 €
5,00 €
3,70 €
3,70 €
5,50 €

Alkoholfreje Getranke

361 Coca-Cola3?® 021 250€
393 Coca-Cola3s 041 5,00%¢€
3488 Cola Zero3’ 0,2V 250€
3489 Cola Zero?7 04| 5,00 €
349 Sprite 0,21 2,50€
395 Sprite 041 5,00€
362 Fanta35 02} 250€
394 Fanta3>s 041 5,00€

391 Orangina?° FL 021 350 €

366 Orangensaft 0,21 3,00€
3666 Orangensaft 041 5,50€
364 Apfelsaft 021 3,00€
3644 Apfelsaft 041 5,50€
380 Apfelschorle 021 250€
371 Apfelschorle 041 5,00€
365 Johannisbeernektar F.021 350€
3880 Johannisbeerschorle 021  2.99¢€
3800 Johannisbeerschorle 041 5,00<€
267 Tonie" FLL.O21 350€
368 Bitter Lemon>' 021 350S
3688 Ginger Ale'” Fl.0,21 3,50€
363 Mineral Wasser Fl.0,251 230¢€
386 Mineral Wasser Fl.0,71 6,00€
3633 Stilles Wasser 031 230€
Lyl 6 E

387 stilles Wasser




37
373
377
378

Aperitif 5 cl

Martini (dry, bianco, rosso)*? 4,00 €

Sherry (dry, medium)X
Campari?

Campari Orange’

4100 Aperol Spritz*31°

315
321
323
330
332
333
335
331
337

338
335
343
374
601

342
344
347
376
602
603

Cognac / Weinbrand 2 |

327
379

Spirituosen 2 cl

Tzipouro
Ouzo

1S

Malteser
Underberg®
Wodka*3
Williams Birne
Himbeergeist
WhiskyA2A3
RumX-3

Gin

GrappaX®
Peach

Whisky-ColaA2A339

Likore 2 cl

Jagermeister
Sambuca
Baileys?9t
Fernet Branca

Bessen Jenever

Ramazzotti

Metaxa?

Hennessy?

4,00 €
5,00 €
6,00 €
;o0 e

2,90
200 €
3,00 €
3,50 €
300 €
4,00 €
3,50 €
o0 €
DIOUE
350 €
3;50€
2,50€
2o
0,50 €

3,50 €
3,50 €
3,00 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €

4,50 €
0,90 €

381

382

385

384

401

415

402

416

403

4033

404

405

406

407

408

411

409

410

412

414

Sekt

Henkell Trocken* 021
Henkell Trockenk 0,75 |
Furst von Metternichx 0,2 |

Farst von Metternich® 0,75 |

Warme Getranke
Tasse Kaffee?
Cappuccino mit Milch&?
Cappuccino mit Sahnet?
Latte Macchiatof?
Espresso’

Espresso Macchiatof?
Milchkaffeet?

Tee (Schwarz®, Kamille, Grun?,

Pfefferminz, Hagebutte, Fruchte,

Krauter, Fenchel)

Warmer KakaoFf

Warmer Kakao mit Sahne*
Tee mit Rum (2 cl)®3

Grog mit Rum (2 cl)*<?
Heil3er Muskat*®
Glihweink

Irish Coffeet

HeiBe Zitrone (frisch gepresst

2,90 €
3,70€
3,70€
4,30 €
2,80 €
3,10 €

3,70 €




Offene Weine

Glas

v 350 Hausweln weiss trocken® 0.1] 3
419 Hauswein weiss halbtr.X 0'1 I 3.,00 € Pt o |
353 Hauswein rot trockenk 011 V€ 424 Retsinak ( 5 | 28 00
421 Hauswein rot halbtrX 0,1 I by gziha’éter Wein Durch d S

_ | , ga it le ab
3590 Hauswein rose trocken® 0 3,00 € g Alei)dp?s _wohlneche”daengawogene
354 H Sy 11 3,00€ ettt PHper
auswein rose halbtr.X oAl ai0n Lt Se_e” Uhnverwechselbare”aéemen
. , In és N
3500 Chfar(?lonnay trockenk ERAI 2 80: Aroma. Charakteristisch harzieg-"gslmack
3510 Imiglikos weiss lieblichk 0,1 | ' 425 Mal
356 Imiglikos rot lieblichX 0' VS Di::r%%UziaK 0,75 | 10,00 €
5090 Imiglikos rose i : 11 3,00€ Malago v des duftigen, kér |
eblichk o gouzia werden mit Pfirs; perreichen
3600 Moskat el s " 3,00 € und einem leicht Irsich, Aprikose
ato weiss Likdrweink 0,11 4,00 € ben. Der Wein kaennn“:lUSkatton beschrie-
3580 Retsina weiss geharztX o 3'00 Jasmin und Zitrusfrﬁcht;eg \:&1 Minze,
390 Naoussa ro : ;U0 € utrweisen.
avrodaphne rot Likérweink 0,1 Wundervoll ausgew
250 Whinsdare B 7L 10]0) 4= WeiBwein. Blumig nc_"gcefngr trockener
012 I 3,50 = von ZitrUSerChter{ und agi)nngrzomen
. 418 '_Ir'echni Alipias© 0,75 | i
weil3 0,25 | Ka raffe SI’OCI(_ener Weisswein aus den Rebsorte
auvignon Blanc zu 80 % und Ass rt'kn
352 Hauswel zu 20 %. Helle gelbe Farbe mi > s
swein trockenk Refle arbe mit grunen
420 H : 6;00 £ A xen. Im BoquEt dominieren
auswein halbtrockenX 600 € ] r%mE_n von Zitrusfrichten und Mango
3522 Chardonnay trockenX I Arb esHat eine ot im
261 i 7,60 € gang mild und bekdmmlich
Imiglikos lieblichX 6.00 € 32,00€
360 Moskato Likorweink 8I 00 € Rotwein Flasche
358 Retsina geharztX 6,00 € 427 Naoussa® 0,75 |
: Tfockener Rotwein aus Naoussa, in
Elcl;enholzféssern gereift. Rubinrote
arbe mit gehaltvoll |
rot 0,25 | Karaffe Geschmac?(. E10
_ 27,00 €
:'30 Hauswein trockenX 600 € 426 Syrah* 0,75 |
22 Hauswer ' Dunkelrote Farbe mit violett
wein en Nuancen.
3560 Imiall _halbtr ocken* 6,00 € Volles Aroma aus Waldfrichten, €s do-
miglikos lieblich¥ 6 00 € minieren Wildkirsche und Himbeere.
388  Maoiicca trockank 8'00 - Pik:r;ter %harakter nach Holz, Pfeffer
357 | / un aucr.
Mavrodaphne Likérwein® 8,00 € R00¢
Roséwein Flasche
rosé 428 Lavieen Rose® 0,75 |
osé 0,25 | Karaffe Ein reinsortiger Moskofilero aus Arka-
359 | dia, auf dem Peleponese. Er hat eine
s Hauswein trocken* 6.00 € .ebendige Farbe it violetten Reflexen.
5 - : Reichhaltige Aromen mit intensivem
L Ha-usweln halbtrocken*® 6,00 € Nachgeschgmack.
Imiglikos lieblich® 6,00 € i




