PLAT // | 15,90€"C\

BNTREE/PLAT 21,90€™

PLAT/DESSERT f 19,90€"™

_&NTREE/PLAT/®ESSERT 25,90€ ">

S

‘ . \\ e (PROQUE ‘MOZZARELLA TARTUFATA
3 %URMTA A L’HUILE D’AMANDE Sohideob it
Tranche d’Aubergine rétie a la persillade Vinaigrette Moutarde a ' Ancienne
Amandes Torréfié .
e L X POISSON SELON LA ‘MAREE
. «S.]::' V%OT Ly ,S:AISSE ; Sauce Gagnaire

Pommes de Terre grenailles étuvées

o (A ‘POUTINE DES BONS “VIVANTS
Frites Fraiches, Lard Fumé
Jus de Viande au Vin Blanc
Tomme de Vache

o SE PLAT DU ‘MARCHE

Sauté aux Noisettes
Sauce Mousseline a la Framboise

DESSERT

* (JAUFRE DE LIEGE POUR JF
Chantilly du moment

Glace vanille

e (POOKIE DU “PIERROT
o (A PATISSERIE DU JOUR

_BUR PLACE OU A EMPORTER TUA 10%



A LA CARTE

{E GRIGNOTAGE \ | PRIX

* ‘PLATEAU DE CHARCUTERIE ‘/ ' [2,00€TTC

e (PAMENBERT ROTI ,‘ 12,50€
Ny

Thym et Miel

e ‘MINIS CHORIZOS A LA PLANCHA 12,50€
4 pieces ﬂambées au Rhum \
@GNTREE  Voam
. - ) TTC
e @NTREE DU MENU AU CHOIX 8.00€
{ES PLATS S~ N\
- . TTC
. @msson ‘NOBLE Jg‘?)ﬂow LA ‘MAREE 28,90€
e SUGGESTION DU CHEF \ 22.50€

Piece de boeuf d’Aubrac (origine France)
de “Philou Le Nantais”,

Sauce beurre blanc et frites fraiches

-
TTC
e JARTARE DE BEUF AU COUTEAU / N 23506
Piéce de boeuf d’Aubrac (origine France) l
»

Sauce Gribiche et Frites fraiches

®ESSERT |U \

e (?REME BRULEE . 6, 50€
Parfum a Phumeur du chef ,
e ‘MOELLEUX AU CHOCOLAT 8,90€
Creme glacée a la vanille et caramel au beurre salé '\
, TTC
° _(ZAFE DU ?lERROTﬁOURMAND \ P 9 00€
Gaufre liegeoise pour [F lu
Cookie du Pierrot Gourmand \{
Sorbet ou glace du moment
L o o = <
a gourmandise du jour e
* (R0OKIE OU GAUFRE OU DESSERT DU MOMENT gy, 4,90€

»

_&SUR PLACE OU A EMPORTER TUA 10% \
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	Menu
	Plat
	Entrée/Plat
	Plat/Dessert
	Entrée/Plat/Dessert
	15,90€
	21,90€
	19,90€
	25,90€
	ttc
	ttc
	ttc
	ttc


	Entrées
	Plats
	Croque Mozzarella Tartufata
	Burrata à l’huile d’Amande
	Poisson selon la Marée
	Le Sot l’y Laisse
	La Poutine des Bons Vivants
	Le Plat du Marché

	Dessert
	100%
	Allergènes:
	Gaufre de liège pour jf
	Fait maison
	Cookie du Pierrot
	La pâtisserie du jour


	Prix
	Le grignotage
	ttc
	12,00€
	Plateau de charcuterie
	ttc


	12,50€
	Camenbert Rôti

	12,50€
	Minis chorizos à la plancha


	Entrée
	ttc
	Entrée du menu au choix
	8,90€

	Les plats
	ttc
	28,90€
	Poisson Noble Selon la Marée
	ttc

	Suggestion du chef

	22,50€
	ttc

	23,50€
	Tartare de bœuf au couteau


	Dessert
	ttc
	6,50€
	Crème brûlée
	ttc


	8,90€
	Moelleux au chocolat
	ttc

	Café du Pierrot Gourmand

	9,90€
	ttc

	4,90€
	Cookie ou gaufre ou dessert du moment




