
MENÚ CAP DE SETMANA (14/15 Mar)

Crema de marisc
Cazueleta de pèsols amb gambes i cloïsses
Carpaccio de pinya amb encenalls de pernil

Amanida de formatge de cabra amb vinagreta mil flors
Calçots arrebossats amb salsa romesco

Faves baby amb pèsols, calamars i gambetes
Gambes i calamars a la planxa

Arròs caldós (mínim 2 persones)
Arròs caldós amb Llamàntol (mínim 2 persones) + sup.10 €

Paella de marisc (mínim 2 persones)
Bacallà amb mussolina de poma a l'graten

Rap a l'forn amb patates de pobre
½ Espatlla de Xai a l'forn (+ sup.3 €)

Entrecot a la brasa a l'rocafort (+ sup.3 €)
Espatlla de cabrit amb patates a l'caliu (+ sup.8 €)

BRASA:
Costelles xai / Pollastre / Botifarra / Entrecot / Peus de porc

POSTRES
Crema catalana

Sopa de maduixots amb bola de gelat
Mato amb mel

Fruita de el temps
Gelats variats

PA, AIGUA, VI (Rene Barbier Roble) o 1 REFRESC
25 € i.v.a. inclòs


