E Les entrees

Velouté de panais au Cantal 10,00 €
Lardons & croutons

Foie gras maison 12,00 €
Chutney aux figues

Nage de pétoncles & crevettes rouges 12,00 €
Créme de moule au wazabi

Les plats

Filet de pintade sauce siipréme 25,00 €

Tarte fine aux pleurotes et petits legumes

Blanquette de lotte 26,00 €
pdt, carotte, champignons

Pavé de boeuf au poivre de Kampot 25,00 €
Frites maison

Les desserts

Verrine Mont-Blanc aux myrtilles 9,00 €
Créme legére et marron

Brownie aux poires 12,00 €
& noix de macadamia

Biiche abricot 12,00 €
Eclat de nougat

Coupe de glace artisanale 2 boules chantilly 6,00 €
Vanille, chocolat, fraise, Café, rhum-raisins, pistache,

abricot, créme d'Isigny, caramel beurre salé, Menthe choco

Café ou The gourmand 10,00 €
Selon (inspiration du chef
Ardoise di 28130
Assiette de fromages du 28130 8,00 €
Assortiment de charcuteries & fromages 20,00 €

Menu enfants

Aiguillettes de poulet frites 10,00 €
1 boule de glace chantilly

Sivop a leau



