1. 100g Pikantni rybi salat s cibulkou
2. 100g Caprese - rajéata s mozzarelou oliv.olejem a bazalkou

Vi - F

4. 100g Tresci jatra s cibulkou a citronem

Polévky:

5. Staroceska rybi

6. Haldszlé - mad'arska rybi pikantni
7. Ruska Ucha

8. dle denni nabidky

Teplé predkrmy:
9. 100g Grilovany camembert s brusinkami
10. 100g Omeleta s cibulkou a Zampiony

11. 100g Kapri jikry a mli¢i na cibulce a ¢esneku

Na Vase prdni rddi pripravime:

12. Tatarsky biftek 50g
minimadlni ob jedndvka 150g
13. Topinka s cesnekem

14. 200g Kureci steak s opecenou ang.slaninou a ve jcem

15. 200g KuFeci steak se Zzampidnovym ragl

16. 200g Kureci steak s rest. zeleninkou a hoblinkami parmezanu
17. 150g Mexicka pikantni kureci smeés

18. 150g Smazeny kureci rizek citron

Jidla z veprového masa .

19. 200g Steak s fazolemi, klobdsou a papri¢kami jalapenos
20. 200g Steak s fazolovymi lusky,slaninou a cesnekem

21. 200g Steak s restovanymi rajcaty a mozzarellou

22. 200g Steak s peprovou omdckou

23. 150g Smazeny rizecek s citronem

80,-
80, -
80,-

60, -
60 -
60 -
40 -

100,-
75,-
100, -

70,-

170,-
170,-
170,-
140 -
130,-

170,-
170,-
170, -
170,-
130,-




KAPR 250 gr:

36. Kapr peceny na kminu 180, -

37. Kapr smaZeny s citronem 180.-
38. Kapri pikantni hranolky s éesnekovym dipem(200g) 220 -
PSTRUH 250 gr:
39. Pstruh peceny po mlyndrsku 200 .-
40. Pstruh smaZeny s citronem 200,-
41. Pstruh peéeny po Zidovsku 210,-
CANDAT 250 gr:
42. Candat na rostu 320,-
43. Candat na ¢esneku a kminu 320 -
44. Candat peceny v bylinkové krusté 320,-
STIKA 250gr:
45. Stika na mdsle a kminu 310 -
46. Stika pecend po Zidovsku 320,-
| 47. Stiéi karbandtky s citronem 310,-
F_'
E SUMEC 250gr:
48. Sumec peceny na kminu 280,-
! 49. Sumec v kabdtku z ¢esneku a papriky 280,-
| 50. Sumec po mlyndFsku s bylinkovym mdslem 280.,-
AMUR 250gr:
51. Amur peceny na kminu 180,-
52. Amur na paprice 180,-
53. Amur smazeny s citronem 180 .-
UHOR 290gr:
54. Uhot* na ro$tu 550 -
55. UhoF peceny na kminu 550,-
56. Uhof s restovanou zeleninou 570,-

87. Doplatek za kazdych 10g nad vdhu u kapra, pstruha, lina, amura 8-
88. Doplatek za kazdych 10g nad vdahu u candata, $tiky, sumce, thore 12,-




24. 100g Smazeny syr

25. 100g Smazeny camembert

26. 200g Grilovana cerstva zeleninka

27. 150g Fazolové lusky na slaniné a ¢esneku

28. Michany salat s kurecim masem

29. Michany salat se Sunkou,syrem a kysanou smetanou
30. Sopsky saldt

31. Zelny saldt s kFenem

Vrele doporu¢ujeme pecené ryby dle starého moudra

150,-
90,-
80,-
90, -

..pokud chuté jiznich Cech poznati chces. rybu jen soli a kminem
obdaruj a na stoly viedni i svdte¢ni nasim hostim serviruj.

4

Prisli jste s vé
Tak zde |

| spoleénosti a chcete ochu at vée

e

4

Rybi

32.700g Rybi misa z Velkého rybnika pro 2 osoby
(kapr, sumec, pstruh)
33.1300g Rybi misa z Jesenice pro 4 osoby
(kapr, candét, pstruh sumec)
34.2000g Rybi misa z Nechranice pro 6osob
(kapr sumec, candét, $tika pstruh)

35.1200g Mor'skd rybi misa pro 4 osoby
(freska,pr'uima,Iosos,krevefy,caIamary)

a dalsi nabidka ryb ulovenych v nasem rybnice:

700,-
1300,-

1900,-

1500,-




Mrzuty je snad jen host, co omylem tu spol kl kost,
proto vybirejte peclive.

Také trocha ryb vylovenych z mori a oceanu:

Prazma krdlovskd 300- :

57. Prazma pecena na rostu | 330,-
58. Prazma na ¢esneku 330,-
59. Prazma s orestovanou zeleninkou 340 -
Norsky losos 250g
60. Losos peceny s bylinkovym mdslem 330,-
61. Losos peceny s citrénovou omdékou 330,-
62. Lososovy Tatarsky biftek 390,-
Treska 250g:
63. Treska peéend na kminé 310 -
64. Treska pe¢end na mdsle 310 -
89. Doplatek u morskych ryb ,za kaZdych 10g nad vdhu 12 -
R [YLOUPANE 200c
63. Krevety pe¢ené na &esneku a mdsle 290 -
66. Krevety peené po provensdlskuy 290'..
67. Krevety smazené v tésti& ku s citronem 290'_

AMART 2

68. Calamari smasené S citronem 150




PRILOHY:

69. Hranolky

70. Krokety

71. Opecené brambory

72. Uhlirské brambory (opeé.se slaninou ,cibulkou a &esnekem)
73. Varené brambory

74. Dusené ryze

75. Tatarskd omaéka

76. Cesnekovy dip

Kecup
DESERTY:

77. Palacinka se zmrzlinou, ovocem a $lehac¢kou
78. Zmrzlinovy pohdr s ovocem a Slehac kou

79. Horké maliny s vanilkovou zmrzlinou a $leha¢kou

L4

TEPLE NAP

80. Tureckad kava

81. Espreso s mlékem

82. Videnska, Cappucino

83. Café Latte

84. Caj - ovocny Eerny,zeleny
85. Horka ¢ okolada

Odpov.vedouci: M.Chalupa

Vdha masa a ryb uvedena v syrovém stavu.
Seznam alergenti vam radi sdélime.

40 -
40,-
40 -
50 -
40 -
40 -
20 -
20 -
20 -

70,-
60,-
80,-

40 -
40 -
50.,-
50 -
30.-
40 -




