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SAPORI TRICOLORE

ITALIAN RESTAURANT

Cfon %EHTO

SAPORI TRICOLORE - EINE REISE IN DIE ECHTEN
AROMEN ITALIENS IM HERZEN VON PREGARTEN

Willkommen bei Sapori Tricolore, einem Ort, an dem
die Leidenschaft fur authentische italienische Kuche
auf hochwertige Zutaten und die Kreativitat unserer
Koche trifft. Unser Ziel ist es, ein vollstandiges
gastronomisches Erlebnis zu bieten, bei dem jedes
Gericht eine Geschichte von Tradition und Innovation
erzahlt.
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Feine Auswahl italienischer Wurst- und
Kasespezialitaten, serviert mit mediterranen Oliven und
hausgemachten Marmeladen.(A,G,0L,H,N)

Gegrilltes GemuUse, zarte Artischocken, getrocknete
Tomaten, Buffelmozzarella und mediterrane Oliven,
verfeinert mit nativem Olivenol extra und mediterranen
Krautern. (A,G,0O)

Carpaccio von drei frischem gemischtem Fisch, fein
aufgeschnittene Auswahl an rohem Meeresfisch,
verfeinert mit Olivendl extra vergine, Zitrusfriachten und
einer feinen Prise Pfeffer. (D,F,O,R,L,H)

Gerdstete WeilRbrotscheibe mit Kirschtomaten,
Basilikum und Buffelmozzarella aus Kampanien (A,G)

Gerostete WeilRbrotscheibe mit Kirschtomaten,
Basilikum, Parmaschinken und Mozzarella (A,G)

ANTIPASTO DELLA CASA 1520 €

ANTIPASTO DI TERRA 4,50 €

CARPACCIO MISTO MARE 19,90 €

BRUSCHETTA TRICOLORE 10,90 €

BRUSCHETTA DELLA CASA 13,90 €




VITELLO TONNATO 6,50 €

Scheiben von zartem Kalbfleisch, kalt serviert mit einer
cremigen Thunfischsauce, verfeinert mit Kapern und
einem Hauch Zitrone, eine frische und delikate Vorspeise
der piemontesischen Tradition. (D,C,G,L,0)

TARTARE DI MANZO 15,90 €

Rindertatar (125 g), frisch zubereitet aus fein von
Hand gehacktem ausgewahltem Rindfleisch, serviert
mit knusprig gerostetem Brot und Butter. Abgerundet
mit geriebenem Ei fUr einen reichen und zugleich
zarten Geschmack. (A,C,G,0,H)

CARPACCIO ALL ITALIANA 15, 90€

Rindercarpaccio mit Rucola, Kirschtomaten,
Parmesanspanen, milden Peperoni und Balsamico-
Reduktion (A,G,L,0)

CROCCHE DI PATATE 1.90€

Kartoffelkroketten, goldbraun und knusprig, aus einem :
weichen Kartoffelteig zubereitet und frisch frittiert. Serviert |:
mit einer Senf-Mayonnaise mit feiner, leicht wirziger Note.
(A,D,O,R,L)
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LASAGNA 15,50 €

Hausgemachte Lasagne mit frischen Nudelblattern, Ragu,
:| Béchamelsauce und geschmolzenem Kase - klassisch, cremig und
-| voller Geschmack. (A,C,G,L,0)

|AUTENTICA CARBONARA 15, 90€

:| Frische hausgemachte Pasta mit Ei-Sauce, Guanciale und
| Pecorino Romano. (A,G,L,0)

AGLIOOLIO & PEPERONCINO 1390 €

Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino, al dente gekochte Pasta
- mit nativem Olivendl extra, Knoblauch und Chilischote. (A,L)

| ARRABBIATA 12,90 €

:|Penne all'Arrabbiata, al dente gekochte Pasta mit
:| Tomatensauce, nativem Olivendl extra und Chilischote. (A,L)

| AMATRICIANA 5 90 €

:| Hausgemachte Pasta mit knusprigem Guanciale, pikanter
:| TomatensolRe, 'Nduja und Pecorino Romano DOP - ein
:wurziges. (A,C,G,L,0)
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|GNOCCHI SORRENTINA 1190 €

:] Gnocchi mit Tomatensauce, Mozzarella und Basilikum. (A,G)

|GNOCCHI VERDI 11,90 €

Cremige Gnocchi mit Gorgonzola-Fonduta und Spinat.(A,G)
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{INSALATA VERDE 150 €

:|Griiner Salat.

[ INSALATA MISTA .90 €
:|gruner Salat mit Tomaten, Gurken, Parprika und Karotten
| INSALATA POMODORI 590 €
:[Tomaten mit Olivendl, roten Zwiebeln und Basilikum (L)
:(INSALATA DI RUCOLA 6 90 €
Rucola,Kirschtomaten und Parmesan. (Q)
IINSALATA DI POLLO 15 90 €

Grol3er Gemischter Salat mit gegrilltem Hahnchen, Mais und
: |Paprika.

MNSALATA DI TONNO 16,90 €

Grol3er gemischter Salat mit Thunfisch, Oliven, Tomaten und
:[Zwiebeln. (D)

| CAPRESE DI BUFALA 190 €

: |Frische Mozzarella, serviert mit Tomaten und siiBen Tropea- |:
:|Zwiebeln. (G)

INSALATA MEDITFRRANFA 16,90 €

:|GroRRer gemischter Salat mit Rucola, Feta, Cherrytomaten und|:
:|Oliven. :
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| ZUPPA AL POMODORO 5,10 €

Cremige Tomatensuppe mit Basilikum. (L)

| ZUPPA DFL GIORNO 6,90 €

Tagesuppe mit saisonalen Produkten. (A,G,F,L)

| ZUPPA DI PESCE 16,90 €

Hausgemachte Fischsuppe mit Meeresfrichten, Tomaten, Knoblauch
:Jund mediterranen Krautern, mit Olivendl serviert. (A,B,C,F,D,O,R,L)
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| KINDFRPASTA 100 €

:| Mit Tomatensauce oder Bolognesesauce (A,G,L)

|PIZZA NEMO 9.90 €

Mit Fiordilatte,Tomatensauce Milde Salami oder Kochschinken.
-1(A,G,L)

:(PIZZA TOPOLINO 8,90 €

| Mit Fiordilatte,Tomatensauce .(A,G,L)

7.

|POMMES 150 €
|ROSMARINKARTOFFELI ~ 550€
|GEGRILLTES GEMUSE 1,90 €
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| PARMIGIANA 1550 €

: | Auflauf mit Aubergine, Mozzarella, Tomatensauce und Parmesan (G,L)

:[FRITTURA DI PESCF 20,90 €

Knusprig frittierte Garnelen, Tintenfisch, Sardellen und saisonale Beilagen
(AIBICIDIGIFIRIL)

IMPEPATA DI COZ/ZE 16,90 €

Mit Weildwein oder Tomatensauce. (A,B,C,D,G,F,R,L)




| WIARGHFRITA 0 90 €

-| Fiordilatte, Tomatensauce und Basilikum. (A,G)

VFS

- | Fiordilatte, Tomatensauce, Auberginen, Zucchini,Paprika, Pilze. (A,G)

:[PARMA 15,50 €

5 Fiordilatte, Tomatensauce, Parmaschinken, Rucola und Parmesan (A,G)

:[FMIILIAHA 15,50 €

- | FiordiLatte, Tomatensauce, Bolognese-Sauce, Tropea-Zwiebel und Parmesan (A,G,
:]L,0)

[FRUTTI DI MARE 19.90 €

- |Tomatensauce, Meeresfrichte, Petersilie und Olivendl. (A,B,D,F,R,L)

I TONY 19,50 €
: | Fiordilatte, Rinder-Carpaccio, frischem Rucola, gehobeltem Grana
-|Padano DOP und eineml| Hauch Balsamico-Reduktion. (A,G,L)

:IMARINARA 1190 €

- | Tomatensauce, Sardellen Oregan und Kapern. (A,G,L,H)

:|PREGARTE 17.90 €

- | FiordiLatte, Tomatensauce gekochter Schinken, Salami, Knoblauch und
-1 Zwiebel (A,G)

:(CARBONARA 16,90 €

- | Fiordilatte,Eiersauce, Guanciale und Pfeffer (A,G,0)

|SPINACI E FETA I} 90 €

- | Fiordilatte, Tomatensauce, Spinat und Feta. (A,G)

:(CAPRICCIOSA 15,50 €

Fiordilatte, Tomatensauce, Artischocken, Kochschinken, Pilze und
-| Oliven. (A,G)

:{ FOCACCIA 1,90 €

L_A

RATIANA 1,50 €

xlzzabrot (A) /\ :




EINE KNUSPRIGE PIZZA, HALB GEFALTET UND
AHNLICH WIE FIN OFFENER CALZONE, MIT
KNUSPRIGEM RAND UND WFEICHEM INNEREN.
GEFULLT MIT AUSSEWAHLTEN ZUTATEN UND IM
OFFN GEBACKEN, UM DEN AUTHENTISCHEN
GESCHMACK UND DUFT DER ITALIENISCHEN

: TRADITION HERVORZUHEBEN.
:(MEZZALUNA PARMA 1890 €

Rucola, Cherrytomaten, Mozzarella, Parmaschinken und Balsamico-
- | Glasur.(G)

:(MEZZALUNA RUSTICA 1190 €

Rucola, Cherrytomaten, scharfe Salami, Artischocken, und Emmentaler
:1(G)

:IMEZZALUNA MEDITERRANEA 6,90 €
:| Rucola, Cherrytomaten, gemischtes Gemuse und Emmentaler. (G)
IMEZZALUNA CANNIBAL 18,90 €

Kochschinken, milde Salami, scharfe Salami, Rohschinken, Rucola
- lund Cherrytomaten. (G)

:(MEZZALUNA SALMONI 20,90 €

:|Rucola, Cherrytomaten, Lachs-Carpaccio und Philadelphia. (D,G)




UATTRO STAGIONI 6,50 €

Fiordilatte, Tomatensauce, Artischocken, Kochschinken, Pilz, Ei und
- | Oliven. (A,G, Q)

:(BFLLA MIA 15,50 €

: Tomatensauce, Parmaschinchen, Buffelmozzarella und Basilikum. (A,G)

:IDIAVOLA 15 50 €

: | Fiordilatte, Tomatensauce, Nduja und scharfe Salami. (A,G)

|TONNO E CIPOLLA 1550 €

: |Fiordilatte, Tomatensauce, Thunfisch und Tropea-Zwibeln. (A,D,G)

lCOTTO F MAIS 1120 €

: Flordllatte Tomatensauce, Kochschinken und Mais. (A,G)

:(SALAME E MAIS .20 €

- |[Fiordilatte, Tomatensauce, Salami und Mais. (A,G)

:[QUATTRO FORMAGGI I, 90 €
Fiordila}te, Gorgonzola, Emmentaler- und Parmesankase. (A,G)

(ITALIA 13,80 €
: qurdllapte Tomatensauce, Rucola, Kirschtomaten und Parmesan. (A,G,L)
REGINA 4,90 €

- Fiordilatte, Tomatensauce, Kochschinken und Pilze. (A,G)

:BRACCIO DI FERRO 1, 90 €

- [Fiordilatte, Tomatensauce, Spinat und Eier. (A,G,C)

(CALABRA 15,50 €

: |Fiordilatte, Tomatensauce, scharfe Salami und Zwibeln. (A,G,)

ISENZA HOME (OHNE NAME) 1,50 €

“|Fiordilatte, Kochschlnken und Ananas (A,G)

:(CALZONE 2,50 €

Fiordilatte, Tomatensauce und Basilikum. (A,G)

ICALZONE DELLO CHFF 15,90 €

Calzone mit Kése, Wurst, Gemiise und Saisonaler Fiillung- Fantasie des "

-: uchenchefs. (A,G) / °
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| TIRAMISU 6.50 €

Mascarpone-Creme mit Espresso-Biskuits. (A,C,G,F)

IPANNA COTTA 6,50 €

:|Cremige Panna Cotta mit hausgemachter Sauce nach Wahl. (A, G)

:(DESSERT DES CHEFS 150 €

- | Ein kreatives Dessert des Chefs mit wechselnden Aromen. Fragen Sie den
- | Service nach weiteren Spezialitaten auBerhalb der Karte.
-1 (ACGFOEN,H,P)

| AFFOBATO 500 €

2| Vanilleeis mit heiRem Espresso Ubergossen. (G)

IBANANA SPLIT 8 90 €

-|Banane, Vanille-, Bananen- und Schokoladeneis, Sahne und
:|Schokoladensol3e (G)

[FRAGOLA 10,50 €

- | Vanille- und Erdbeereis, frische Erdbeeren, Erdbeersol3e und Sahne (G)

| AMARETTO 1,50 €

- | Schokoladen- und Vanilleeis mit Amaretto-Likor und Sahne. (G,H)

| BORGHETTI 11,50 €

Schokoladeneis mit Kaffeelikor und Sahne. (G)

| LIMONCELLO 11,50 €

:| Zitroneneis mit Limoncello-Likdér und Sahne. (G)

| EISKAFFEE [30€

@ ISBECHER
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Vanilleeis mit kaltem Kaffee und Schlagobers (G)




Grun, Pfefferminz und Kamille)
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Gasteiner Mineralwasser, still  Fl. 0,33 |
Gasteiner Mineralwasser, prickelnd Fl. 0,33 |
Rauch Eistee (Pfirsich oder Zitrone) Fl. 0,33 |
Almdudler Fl. 0,33 |

Fanta, Sprite, Coca-Cola, 0,3l

Coca-Cola Zero 0,5l

Tonic Water Fl 0,25l

Bitter Lemon FI 0,25l

Soda Zitrone 0,31 /0,5l

Soda Wasser 0,31 /0,5l

Leitungswasser 0,31 /0,5l

%Use MACHTE SZLONADE

Soda Erbeer-Zitrone 0,5l 550 €
Soda Limette-Ingwer 0,5l 5,50 €
| Soda Granatapfel 0,51 5,00 €
"1 Soda Citrus-Cooler 0,5 | 5,50 €
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Espresso 3,20 €

Espresso Macchiato 310 €

Verlangerter 390 €

Doppio Espresso 110 €

Latte Macchiato 110 €

Cappuccino 1.00€

Tee (Schwarz, Krauter, Frichte, 3, 50 €

3,30 €
3,30 €
3,90 €
3,00 €

3,80 €
190 €

3,10 €
3,10 €

3,00 €/ 350 €
U0 €/310 €
20 €/ 150 €




| Rauch Fruchtsafte 0,2l 350 €
(Erbeere, Mango, Orange, Marille, Apfel, Johannisbeere)
mit Leitungswasser 0,31/0,51 3860€/100€
mit Sodawasser 0,31/0,5l 1,10 €/1,50 €
&7 Uosmc
Aperol Spritz 0,251 650€
Limoncello Spritz 0,251 6.50€
Hugo 0,251 650€
Lillet Berry 0,251 650€
Liller Vive 0,251 650€
Campari Spritz 0,251 650€
Campari Soda 0,251 650€
Campari Orange 0,251 650€
Prosecco 0,701 650€
CAASCIBIR
Zipfer 0,5l 1,50 €
Radler 0,5 .90 €

Gosser (Alkoholfrei) 0,5l 510 €
Edelweiss 0,5 1.50€

Cg FFENES R

Kaiser Bier vom Fass 0,31/ 0,5l L10€M90 €
Sauer Radler 0,31/ 0,5l 1,10 €/1,90 €
Zwickel Bier vom Fass 0,3l/ 0,5l 110 €/1.90 €




G'Spritzer 1/41 1 20 €
Sommer G'Spritzer 1/4l 4,20 €
Hauswein (rot oder weil3) 1/8| 170 €
Gruner Veltliner 1/8l 1,50 €
Pinot Grigio 1/8l 590 €
Chianti 1/8l 5,90 €
Muskateller 1/8I 5,90 €
Zweigelt 1/8l 5,50 €
Cantina Ciro (rot oder weil3) 1/8l 520 €
@%IRYFUOS*] [
Grappa Barrique 2 cl b, b0 €
Grappa Bianca 2l 5,20 €

Amaro/ Limoncello 2 cl 1,90 €

ALLERGENE [NFORMATION

A...GLUTEN, B...KREBS, C...EIER, D...FISCH, F...SOJA, G...MILK oder LAKTOSE, O...SULFITE,
R...WEICHTIERE, E...ERDNUSS, N...SESAM, M...SENF, L...SELLERIE, H...SCHALENFRUCHTE,
P...LUPINEN

Trotz der sorgfaltigen Zubereitung unserer Gerichte kdnnen Spuren von Zutaten enthalten sein,

dienicht auf dem Etikett angegeben sind. Es ist mdglich, dass beim Produktionsprozess in der
Klche Stoffezum Einsatz kommen. Die 14-Kennzeichnung bezieht sich auf die Hauptallergene,
die gemal den geltenden Vorschriften entfernt werden. Es gibt jedoch auch andere Stoffe,
die Nahrungsmittelallergien oder -unvertraglichkeiten ausldésen kénnen.

Stadtplatz 3, 4230 Pregarten
saporitricolore.eatbu.com
@sapori_tricolore_
@) Sapori Tricolore

0690 10591195
’\ /A




	Sapori Tricolore – Eine Reise in die echten Aromen Italiens im Herzen von Pregarten
	uon
	ppetito
	ntipasti
	ntipasti
	LASAGNA
	insalata mista

	NSALATE
	9, 90 €
	4, 50 €

	UPPE
	OSTRI
	FRITTURA DI PESCE
	VEGERATIANA
	MARGHERITA

	IZZE
	EZZALUNA
	TIRAMISU’

	OLCI
	3, 20 €

	LKOHOLFREI
	3, 50 €

	ier
	ostri
	ostri


