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NOS APERITIES

VIRGIN PLANTEUR 20d 6
JUS D’ORANGE, JUS D’ANANAS, SIROP D’ ORGEAT,
GRENADINE.

HIBISCUS GIN 20d 11,50

GIN TONIC ET FLEURS HIBISCUS.

PINEAU BLANC ou ROUGE 4d -
MARTINI BLANC ot ROUGE 4d 4 S n Q C k
APEROL, CAMPARI ot SUZE 4d 4
e : NOS BIERES ET SOFTS
KIR VIN BLANC 10d 4
KIR PETILLANT 10d 8 CALSBERG PRESSION 5d 4 500 8
AMERICANO 154 7 BIERE DE SAISON 5d 4 sd 8
APEROL SPRITZ 15d 8 DESPERADOS BOUTEILLE 33¢ 5
CORONA BOUTEILLE 33¢ 5
BB SPRITZ 15d g
LIQUEUR DE SUREAU, PROSECCO ET PERRIER. D E P U | S /’ @ 6 @
COCA, COCA ZERD, OASIS, ORANGINA, ICE TEA 334 4
NOS ALCOOLS « TONIC o GINGER ALE LONDON ESSENCE 204 1
WHISKY Barantine’s, RRUM Havana 3 axos, JUS DE FRUITS PAGO 20d g
ORANGE, ANANAS, TOMATE
VODKA WYB(?ROVA, GIN BeEreaTER 6 SIROP A LEAU 2
WHISKY SUPERIEUR (ABERLOUR / JACK DANIELS) 9 DIABOLO 4
RHUM EMINENTE 10 ANOS 12 EAU ABATILLES PLATE OU PETILLANTE 334 3 5d 5
SUPPLEMENT COCA-COLA, PERRIER OU JUS
SUPPLEMENT TONIC OU GINGER ALE « LONDON ESSENCE »
FRUITS PRESSES
NOS COCKTAILS ORANGE OU CITRON
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, :
~ MOJITO HAVANA 3 ANOS 15 9,50
~ MOJITO FRAMBOISE 15 10,50
~ PLANTEUR 20d B
~ CATPIRINHA 4¢ 7
~ TIPUNCH Botoe 4d 7 NOS COCKTAILS SANS ALCOOL
~ MOSCOW MULE 154 8
 CAPIROSKA FRAMBOISE § dhs ol 5
 ESPRESSOMARTIN ¢ : VIRGIN MOJITO FRAMBOISE 15 G :
@RS TR S R

PRIX NETS EN EUROS / CHEQUES NON ACCEPTES



______

POUR CUMMENCER SEUL OU A PARTAGER !

ASSIETTE BISTROT 19,50 CHIPIRONS AU PIMENT D'ESPELETTE ) 8,50
A DECOUVRIR SUR ARDOISE A LA PLANCHA.

X LA PIZZERIA
BURRATA 8,50 HUTTRES DU PAYS « PAPIN JACOB»

0  MARGHERITA
CARPACCIO DE BOEUF, ROQUETTE ET PARMESAN 9,50 N*3 FINE DE CLAIRE : | SAUCE TOMATE, MOZZARELLA.
0U DOUBLE 18,00 X6: 12 X9: 18 X12: 24

. MLAILAIL

Lo e o, RS MARGHERITA ET PERSILLADE. N Os GLA[:ES o L 553
N OS SAI.AD ES N US PATES REGINA 3 (GLACE DES ALPES, MAITRE ARTISAN GLACTER)

! SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, CHAMPIGNONS, §
CAESAR 7 TAGLIATELLES ALLA CARBONARA 16 3 ; | 1BOULE 250  2BOULES 5 3BOULES 750
o i | CHIFFONNADE DE JAMBON BLANC. ;
AIGUILLETTES DE POULET PANE MULTIGRAINES, JAUNE D’OEUF, PARMESAN, GUANCIALE (LARD ITALIEN). : | GLACES ARTISANALES: Crocorar, carr, KINDER, VANILLE,
SAUCE CAESAR, PARMESAN, TOMATES, CROUTONS, . BB 5 PISTACHE.
SALADE. TAGLIATELLES TARTUFATA 20 ' REGINA + OEUF. j SORBETS: CITRON VERT, CASSIS, ANANAS ROTI, FRAISE.
SAUCE TARTUFATA (CHAMPIGNONS ET TRUFFE D’ETE), MASCARPONE 3 SUPP[EMENTS .
CHEVRE CHAUD ROTI AU MIEL 13 ET PLEUROTES. ' QUATTRO FORMAGGI [T CHANTILLY OU SAUCE CHOCOLAT OU SAUCE CAFE. 2
TOASTS CHEVRE ROTIS AU MIEL, SALADE. ! SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, GORGONZOLA AOP, CHEVRE,
TAGLIATELLES DEL MARE 16 UG : o
coBB 19 CHIPIRONS GRILLES, SAUCE PIRATE. § § N US CO UP Es ﬁ LA c E ES
AIGUILLETTES DE POULET PANE MULTIGRAINES, i BURRATA E PARMA 19 B
DES DE ROQUEFORT, AVOCAT, BACON GRILLE, | SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, BURRATA, JAMBON DE PARME, CAFE U CHOCOLAT LIEGEOIS 8
OIGNONS BLANCS, TOMATES, SALADE. ! ROQUETTE, HUILE BASILIC.
: ‘ KINDER 9
SALADE VERTE ASSAISONNEE 4  PEPPERONI g GIACE KINDER, SAUCE CHOCOLAT, CHANTILLY ET MORCEAUX
N OS Pﬂ | s S 0 NS | SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, PEPPERONT. : DEKINDELLBUEND):
| 1 ~ TARTUFATA 198 DAME BLANCHE 8
BURGER «BB» sunisvec rovsies rmrres 18 PAVE DE SAUMON FACON THAI 18,50 i CREME FRAICHE, SAUCE TARTUFATA, CHAMPIGNONS, ! COLONEL 7
5 3 AUCE COCO ET PUREE DE PATATE DOUCE. ! BURRATA, HUILE AROME TRUFFE. :
STEAK HA’CHE 150G, CHEDDAR, OIGNONS, TOMATES, SALADE, : SAUCE COCO ET PU ot | ‘ Rt T
SAUCE AMERICAINE. : 3
‘ FISH AND CHIPS 16,50 SALMONE 18 DouDoU 7
1 i CREME FRAICHE, MOZZARELLA, SAUMON FRAIS, ANETH. 3 :
B U R G ER BA c 0 N SERVI AVEC POMMES FRITES 20,5 3 POMMES FRITES ET SAUCE TARTARE. 3 SORBET ANANAS ROTI, RHUM BLANC.
STEAK HACHE 150G, TRANCHETTE DE BACON, CHEDDAR i i
i ) f . : i VEGETARIENNE 13
! OIGNONS, TOMATES, SALADE, SAUCE AMERICAINE. ; DOS DE CABILLAUD 13,50 3 S PISTACHIO 9
; : . : AUCE TOMATE, MOZZARELLA, CHAMPIGNONS, OIGNONS, 3 ) ,
SAUCE PIQUILLOS ET CHORIZO, ROSTI DE POMMES DE TERRE. : 3 GIACE PISTACHE, SAUCE CHOCOLAT ET CREME FOUETTEE.

OLIVES, POIVRONS.

NOS VIANDES Prix au cours ( voir ardoise ou serveur) SUPPLEMENTS LEGUMES OU MOZZARELLA NUS CAFES ET THES

2
o et o e e o e Bt L JAMBON BLANG ot PEPPERONI'0w SAUCE TARTUFATA 4 :
 FILET DE BOEUF SAUCE AU POIVRE xvinon 250G ~ BURRATA OU JABON DE PARME S8 CARE L e e Oy L0
NAPPE DE SAUCE POIVRE, POMMES FRITES. : ESCALOPE MILANAISE Exvirox 2006 1850 ; GRAND CAFE 3,80
‘ ESCALOPE DE DINDE PANEE, SAUCE TOMATE ET MOZZARELLA | | ! DECALAVAZZA e
PIECE DU BOUCHER A DECOUVRIR SUR ARDOISE § GRATINEE-AVEC, TACITEIBMIbEREROT I e SR S o R e e e L s i s e s : ;
badn e e e I, . TS g CAFE NOISETTE 2,20
ONGLET DE BOEUF A LECHALOTE Exvirox 200G PUUR FI N IR CAFE CREME 3,50
3 COUPE AU COUTEAU. SERVI AVEC POMMES FRITES. § p
MAGRET DE CANARD | Faa AL E UM ENT 7 THE ET INFUSIONS )
UOMMEEEHTE S § TARTARE DE BOEUF ITALIEN 2050 TIRAMISU MAISON 8,50
; x e SAUCES: PESTO MAISON, TOMATES CONFITES, PIGNONS DE PIN ET |
SAUCISSE PUREE ET SON JUS CORSE § POIVRE 4 § PARMESAN. SERVI AVEC POMMES FRITES. § FLAN COCO ANTILLAIS MAISON 7 N Os DIGESTI FS
{  POMMES FRITES. ; MORILLES 4,50 § §
MOELLEUX CHOCOLAT FACON GRAND-MERE 7,50 GET27/314d 6
> TR SUPPLEMENT GLACE VANILLE : 2,50 COGNAC VS 4d 6
CAFE GOURMAND 8,50 COGNACXO 2 10
POU R I_Es PETITS 9,50 BABA AVEC SHOOTER DE RIUM BLANC. 9,50 AL :
X y LIMONCELLO 4d 6
1/2 PIZZA, 1/2 PATES, STEAK HACHE OU PROFITEROLES AU CHOCOLAT 10,50 MANZANA 4 b
AIGUILLETTES DE POULET PANE MULTIGRAINES, FRITES. X
LES PRODUITS AVEC TRUFFE OU BURRATA NE SONT PAS COMPRIS. POIHE WI LLIAMS 4d 6
MENTHE PASTILLE 4c! 6
IRISH COFFEE / CAFE CHARENTAIS 4l 8,50
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