
PLATS D’AUTOMNE

NOS FORMULES

ANDOUILLETTE DE JARGEAU
SNACKÉ, SAUCE MOUTARDE-MIEL

NOS DESSERTS

VOLAILLE FAÇON TERRE MER
LÉGUMES DE SAISON

BURGER GOURMET : 
STEAK HACHÉ, ROQUETTE, OIGNONS
ET TOMME DE SAVOIE

20,00

MOELLEUX AU CHOCOLAT

FROMAGES LOCAUX

8,50

3,50
6,00

8,50

FORMULE COUR DES ROIS 30,00
ENTRÉE D’AUTOMNE + PLAT DU MOMENT
+ DESSERT DU CUISINIER

OPTION ENTRÉE D’AUTOMNE + PLAT DU
MOMENT  OU 
PLAT DU MOMENT  + DESSERT DU
CUISINIER

PRIX PRIX

FORMULE ENFANT
UNE BOISSON (SIROP OU JUS DE POMMES) +
STEAK HACHÉ OU FILET MIGNON AVEC
FRITES MAISON + UNE BOULE DE GLACE OU
MOELLEUX CHOCOLAT 

10,90

PLAT DU MOMENT : 
LONGE DE COCHON CONFITE ROI ROSE
DE TOURAINE  ET CHOUX FLEUR EN
DEUX FAÇONS

19,00

DESSERT DU CUISINIER

8,50

FILET DE HADDOCK
À LA CRÈME SERVIT AVEC DES LÉGUMES DE
SAISON

GLACE OU SORBET 
1 BOULE
2 BOULES
(LES GLACES SONT ARTISANALES
FRAMBOISE, FRAISE, CITRON VERT,
MANGUE, CHOCOLAT, CAFÉ, VANILLE,
YAOURT ET CARAMEL)

CAFÉ GOURMAND 10,00

BAVETTE
SAUCE AU BLEU

21,00

FORMULE DU MIDI 19,00

PLAT DU JOUR ET MOELLEUX CHOCOLAT
OPTION EXPRESSO OU ALLONGÉ ==>

ACCOMPAGNEMENTS

NOS PLATS PEUVENT ÊTRE
ACCOMPAGNÉS AU CHOIX PAR : 

FRITES
LÉGUMES DE SAISON
SALADE
ACCOMPAGNEMENT SUPP 2€

NOS SAUCES
SAUCE AU BLEU / MOUTARDE-MIEL /
SIGNATURE
SUPPLÉMENTS SAUCE 1,50€

NOS ENTRÉES

SAUMON GRAVELAX
MOUSSE DE RAIFORT

12,50

PLAT VEGETARIEN :
ÉLABORÉ EN FONCTION DES SAISONS

18,00

CRÈME BRULÉE
À LA CACAHUÈTE

9,00
20,00

Tout nos tarif sont exprimés en euros. Prix TTC
et service inclus

ROGNONS AU PORTO
ET POMMES GRENAILLES

23,50

22,00

BRIE DE MEAUX À LA TRUFFE

FILET DE SANGLIER 
SAUCE SIGNATURE, FRITES ET SALADE

19,00

DESSERT DE SAISON 10,00

(SAUF WEEKEND ET JOUR FÉRIÉ)

NOS CLASSIQUES 

20,00

24,00

ENTRÉE D’AUTOMNE : 
RILLONS DE TOURAINE FAÇON YAKITORI

13,50

9,50

BOUDIN NOIR SNACKÉ
POMMES GRENAILLES, POMMES ET SAUCE
MOUTARDE-MIEL

21,50

OS À MOELLE 
ET SA FLEUR DE SEL

9,00

PANNA COTTA 
POIRE CHOCOLAT

8,50

19,50
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