Nos menus d’OCTOBRE 2025

au prix TTC de 38 euros
Service @ 19 h 30

JEUDI 2, VENDREDI 3 et SAMEDI 4 OCTOBRE
Aplrifif ef ses amuse~pouche
Tomartes et chévre frais,
comme un cheesecake
Mdlle-fewdilles de frute fario
Duo-Ae carotfes fanes et
lentilles vertes de Ulsére
Sorvbet menthe
Plateaw de fromages
Tlramesn anyx miprabelles de Lorraine

JEUDI 9, VENDREDI 10 et SAMEDI 110CTOBRE
Aplritf ef ses amuge~bouche
Aubergines fagon ‘vitella fonnalta’
Rott de baewnfs cuisson basse fempérature,
sauce anyx chanferelles
Petits Légumes de fin ALéfe
Sorbet verveine
Plafeaw de fromages
Quefsches sautées; granola aw miel,
créme montfée yandlle

JEUDI 16, VENDREDI 17 et SAMEDI 18 OCTOBRE
Aplrifif et ses amuge-bouche
Tervine de Légumes grillés
Doy de cabillaund rofi anx endives braisées,
JUs vinaigré ause échalottes
Rigotto- aw cifron confit et aw romarin
Sorbet cofron lemoncello-
Plateaw de fromages
Janache chocotlat

JEUDI 23, VENDREDI 24 et SAMEDI 25 OCTOBRE
Aplrifif ef ses amuse—bouche
Tarfare de maguereaw aw corry,
pomme granny, fenownil et célerc

FPoulet fermeer aw vinacgre de casscs
Ecrasé de pommes de ferve aw thym
Sorbet menthe
FPlateaw de fromages
Tarfe fatin aunx mirabelles
et a la bergamote

JEUDI 30, VENDR. 31 OCT et SAMEDI 1er NOVEMB.
Aptrifif ef ses amuge~pouche
Crémewy arfichaut;

Emudsion friffe notre ef comfe
Filet de bar grillé mariné awyx herbes
Gratin dendives et blew dw Vercorsy awyxe
raviotes dw Davnphiné
Sorbet verveine
Plateaw de fromages
Figues confifes & la vandlle, amaretfc

=) Une intolérance, une allergie ?

Merci de nous la/les signaler
lors de la réservation.




