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Liebe Gaste,

wir freuen uns, Sie im wunderschonen Notzingen in unserem

Restaurant Eichert willkommen zu heiBen.

Bereits seit 2018 sind wir die Pachter-Familie des Vereinsheims des TSV Notzingen
und schon seit Uber 15 Jahren als Familienbetrieb selbststandig.

GenieBen Sie lhren Aufenthalt in unserem Restaurant oder auf der einladenden

Terrasse mit Panorama-Blick auf die Burg Teck und die Schwabische Alb.

Gerne verwohnen wir Sie mit regionalen Speisen und erfrischenden Getranken.

Wenn Sie nach lhrem Aufenthalt zufrieden sind und in Zukunft Raumlichkeiten
fur ein Familienfest suchen, sind Sie bei uns genau richtig.
Vereinbaren Sie gerne einen Termin, so dass wir lhr Fest nach lhren indviduellen

Wiinschen und Vorstellungen planen und bewirten konnen,
Sind Sie mit lhrem Aufenthalt zufrieden?
Dann bewerten Sie uns gerne bei Google. Wir freuen uns auch uber Kritik und
Anregungen, wie wir lhren Besuch in unserem Restaurant noch mehr zu lhrer
Zufriedenheit gestalten konnen.

Allergene und Zusatzstoffe finden Sie auf unserer Homepage.

lhre Familie Swinnen

BEWERTEN
SIE UNS AUF

Google
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Aperitif

Lillet 0,251 700€ Campari 0,251 7,00 €
Wildberry Orange
Lillet Blanc, Schweppes Wild Berry Campari, Orangensaft
garniert mit Himbeeren garniert mit Orangenscheibe
White Peach Soda
Lillet Blanc, Schweppes White Peach Campari, Soda
garniert mit einer Orangenscheibe garniert mit einer Orangenscheibe
Limoncello o251 7.00€ Aperol o251 7,00 €
sekt, Lmoncello Aperol, Sekt, Wellwein, Soda
garniert mit einer Jitronenscheibe garniert mit einer Orangenscheibe
Pimms o251 7,00€ Hugo o251 7,00 €
Ginger Ale, Pimms HolunderblUtensirup, Sekt, Weillwein, Soda
garniert mit einer Orangenscheibe garniert mit Limettenschnitz & Minze
Sartioz2sL 7,00 € Sekt
Bitter Lemon, Sarti schloss Affaltrach (Demi Sec)
garniert mit einer Zitronenscheibe 01L 07 L

4,00 £ 25,00€
Hugo Alkoholfrei o251 7,00€ Sekt Alkoholfrei
HolunderbllUtensirup, Light Live, Limo Light Live (demi Sec)
garniert mit Limettenschnitz & Minze 01L 07 L

4,00 £ 25,00€

Vorspeisen

Maultaschensuppe 5,00€ Fladlesuppe ¥ 4,50 €
Maultasche mit Schmelzzwiebeln & Schnittlauch, Hausgemachte Fladle mit Schnittlauch,
in der Brihe in der Brihe
Tomatensuppe ¥ 5,00 € Kleiner Salat ¥/ o 5,00 €
Hausgemachte Tomatensuppe, Hausgemachte Salate nach lhren Vorlieben,
mit Sahnehaube & frischem Schnittlauch selbst am Buffet zusammengestellt

Alle Preise inkl. MwSL.
Alle Zusatzstoffe, Allergene und die Symbol-Legende finden Sie in einer separaten Karte, die Sie auf Machfrage erhalten.
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Unsere Beilagenauswabhl
Pommes Kroketten Wedges Reis Spétzle & Sofle Bratkartoffeln Gemiise Kiasespitzle

Inkl.O Inkl @ Ink.O  Inkl.O Inkl. ¥ kL@  450€0 450€¥
Extra Solle Extra Beilage Extra Salat
1,50€ 3,50€ 5€
Hauptgerichte
Zwiebelrostbraten 27,80 € Knusperpute 18,80 €

Vom Roastbeef mit Schmelzzwiebeln

& hausgemachter Bratensolie,

dazu Salat vom Blffet & Beilage nach Wahl

Eichert Teller 22,50 €
Medaillons vom Schweinefilet in Eahmsolie,
mit Champignons a la creme,

Salat vom Blffet & Beilage nach Wahl
Gemiisefladle (¥ 14,80 €
Hausgemachte Fladle geflllt

mit Rahmgemise

Putensteak in Cornflakes Panade

& fruchtiger Currysolie,
dazu Salat vom Blffet & Beilage nach Wahl

Cordon Bleu 19,80 €
Vom Schweinerlcken, geflllt
mit Emmentaler & Kochschinken,

dazu Salat vom Blffet & Beilage nach Wahl

Hot Pepper 29,50 €

Rumpsteak mit Grilltomate, Gemiuse,
Krauterbutter, an Pfefferrahmsolie,

Balsamico Crema & Bellage nach Wahl

Schnitzelgerichte
Anderung auf Putenfleisch kostet 3€

Herren Schnitzel 16,50 €

Vom Schweinericken, Uberbacken mit Champignons &
Emmentaler, an Pfefferrahmsolie & Beilage nach Wahl

Gemiise Schnitzel (%7 15,50 €
Panierter Gemusetaler,
an Tomaten-sahnesolie & Beillage nach Wah

Rahm Schnitzel 14,50 €
Vom Schweineriicken, mehliert, an feiner Rahmsole

& Beillage nach Wahl

Paniertes Schnitzel 14,50 €
Vom Schwelnerlcken,

mit Zitronenschnitz, Preiselbeeren
& Beillage nach Wahl

Alle Preise inkl. MwSt.

Holzfaller Schnitzel 15,50 €

Vom Schweineriicken mit Schmelzzwiebeln,
spiegelel an Bratensolie & Bellage nach Wahl

Zigeuner Schnitzel 16,50 €

Vom Schweineriicken,
an wiurziger Jigeunersolie & Beilage nach Wahl

Jager Schnitzel 15,50 €
Vom Schweinerlicken, an Champignonrahmsolie

& Beilage nach Wahl

Hawaii Schnitzel 16,50 €
Von der Pute, Uberbacken
mit Ananas & Emmentaler,

an fruchtiger Currysauce & Beilage nach Wahl

Alle Zusatzstoffe, Allergene und die Symbol-Legende finden Sie in einer separaten Karte, die Sie auf Machfrage erhalten.
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Salate

Kleiner Salat vom Biiffet 5,00 €
Grolier gemischter Salat mit Brot 8,00 €, wahlen Sie weitere Zutaten:

Putenstreifen 4.00€ Thunfisch 4,00 €
Rinderstreifen 5,50€ Oliven 1,00 £
Schweinefiletstreifen 4,00€ Zwiebeln 1,00 €
Schnitzelstreifen 400€ Champignons 3,50€
Schwabisch

Kasespatzle fpf 15,50 € Gerostete Maultaschen 13,80 €

Mit Schmelzzwiebeln Mit Zwiebeln, Ei, Tomaten

& Salat vom Blffet & Salat vom Biffet

Linsen ""; 13,80 € Geschmelzte Maultaschen 13,80 €

Mit Spatzle & Saitenwiirstchen Mit Schmelzzwiebeln, Brihe

| & Salat vom Buffet

Vesper
Schweizer Wurstsalat 10,50 € Vesperbratle 19,80 €
mit Emmentaler & Fleischwurst YVom Roastbeef mit Bauernbrot & Bratensolie
Schwabischer Wurstsalat 10,50 € Bratwurste 10,80 €
mit schwarzwurst & Fleischwurst Mit Bratensolie & Brot, oder Kartoffelsalat
Von Ellem Ebbes 10,50 € Saitenwurstle 6,50 €
mit Emmentaler, Fleischwurst & Schwarzwurst Mit Senf & Brot
@
Kindergerichte

Harry Potter 7,30 € Pinocchio 6,50 €
Paniertes Schnitzel mit Beilage nach Wahl saitenwirstle mit Bellage nach Wahl
Biene Maya ) 7,80 € Beilage nach Wahl "' v, o 4,00 €
Spaghett mit Tomatensole —

Minibeilage nach Wahl M o 2,50 €

Rauberteller 0,00 €

Alle Preise inkl. MwSt.
Alle Zusatzstoffe, Allergene und die Symbol-Legende finden Sie 1n einer separaten Karte, die Sie auf Machfrage erhalten.
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Erfrischungsgetranke

Genuss Eistee 0,33 L
@ﬁ 0,33 L 3,30€ Pfirsich 350€
Zitrone 3,50€
C‘M 0,33 L 3,30€ Genuss Limonade 0,33 L
Zitrone 3,50 €
m&% Orange-Mandarine 3,50€
“Zero 0,33 L 3,30€ Holunder-Johannisbeere 350€
Limette-Minz 3,50€

‘al')"a 0,33 L 3,30€ Gourmet Wasser
4 Classic, Medium, Still 07 L 4,00 €
04 L 2,40 €
@ﬂ 0,33 L 3,30€ 03L 2,00 €
Classic 0,25 L 3,50 €
[j{@ 0,33 L 330€ B o arree 0,25 L 3,50 €

Red Bu" Special Edition 0,25 L 3,50 €

'burkhu_rdt []!33 | 3,30€.
Safte, Nektare & Sonstiges

0 burkharat
/ Orangensaft, Apfelsaft,

Maracujanektar, Traubensaft,

%

Bitter Lemon 0,2 L 3,30€ Johannisbeernektar
Ginger Ale 0,2 L 3,30€ 0,3L 0,4 L
3,20€  3,70€
Tonic Water 0,2 L 3,30€
Schorle 03L 3,00 €
Wild Berry 0,2L 3,30€ 04 L 3,50 €
White Peach 0,2 L 3,30€ Holunderschorle 04 L 3,50 €

Alle Preise inkl. Mwst.
Alle Zusatzstoffe, Allergene und die Symbol-Legende finden Sie in einer separaten Karte, die Sie auf Machfrage erhalten.



Gezapftes Bier

Hefeweizen
03L
05L

Export

Stutigartee 03 1L
Hojbrau 0.5L
L1 Kristall
ﬁ u3L

05 L

Flaschenbier

05L

iy Herren Pils
Ghuttgartee 03L

Alkoholfreies Bier

©

CiAL wo o Alkoholfreies Export

Wit 03L

05L

Dunkles Hefeweizen
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4,00 €
4,50 €

4,00 €
450€

4,00€
4,50€

4,50€

4,00€

4,00 €

Alkoholfreies Hefeweizen

4,50€

‘ Mischgetranke

Radler

Radler alkoholfrei
Russ

Colawelzen
Diesel

Longdrinks

Jacky Cola
Gin Tonic
Cuba Libre

Screwdriver

Yodka Bull
Jagi Bull

Scharferes

Obstler
Williams

Himbeergeist
Kirschwasser

Prinz Williams
Prinz Alte Marnille

Quzo
Grappa
Hennessy V5
Jagermelster
Malteser

REamazott
Sherry

031L
4,00 €

4,00 €
4,00 €
4,00 €

0,2L
0,2L
0,2L
0,2L

0,2L
0,2L

2 cl
2 cl
2 cl
2 cl

2 cl
2 cl

2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
4 cl
4 cl

05 L
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €

7,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €

7,00 €
7,00 €

3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €

3,50 €
3,50 €

3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
5,00 €
5,00 €



Rotweine

Trollinger mit Lemberger

Storz Heilbronn - feinherb

Acolon
Schioss Affaltrach - trocken

Samtrot
Schioss Affaltrach - feinherb

Rotenberger Schlossberg
Collegium Wirttemberg - trocken

Schwabischer Landwein

WeilRweine

Flrstenfass Riesling
Hohenlohe - trocken

Sauvignon Blanc
Schioss Affaltrach - trocken

Chardonnay
Schioss Affaltrach - trocken

Grauburgunder
Weingdrtner Esslingen - trocken

Schwabischer Landwein

0,125 L
2,00 €

0,125 L
2,40 €

0,125 L
2,40 €

0,125 L
2,10€

0,125 L
2,00 €

0,125 L
2,00 €

0,125 L
2,60 €

0,125 L
2,40 €

0,125 L
2,30 €

0,125 L
2,00 €
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0,25 L
4,00 €

0,25 L
4,80 €

0,25 L
4,80 €

0,25 L
4,20€

0,25 L
3,80 €

0,25 L
4,00 €

0,25 L
520€

0,25 L
4,80 €

0,25 L
460 €

0,25 L
3,80 €

Roséweine

Schillerwein "Galspeter” 0,125 L 025L

Remstalkellerei - trocken 2,00 € 4,00 €

Muskattrollinger 0,125 L 025L

Schloss Affaltrach - feinherb 2,60€ 520€

Lemberger 0,125 L 025L

Storz Heilbronn - trocken 2,40 € 480 €

Weinschorle

Alle Schorle 025L
3,50 €

Kaffee & Tee

zusatzlicher Geschmack je 1,50 € :
Vanille, Haselnuss, Amaretto, Karamell,

Tasse Kaffee 2,80 €
Portion Kaffee 4,00 €
Espresso 2,50 €
Cold Brew 3,00 €
Milchkaffee 3,40 €
Cappuccino 3,40 €
Latte Macchiato 3,60 €
Eiskaffee mit Sahne (+0,70€) 5,50 €
Affogato 3,50 €
Hellie Schokolade mit Sahne (+0,70€) 3,50 €
Eisschokolade mit Sahne (+0,70€) 5,50 €
Tee
Pfefferminz, Schwarz, Grun 280€

Frichte, Kamille, Hagebutte

Alle Preise inkl. Mwst.
Alle Zusatzstoffe, Allergene und die Symbol-Legende finden Sie in einer separaten Karte, die Sie auf Machfrage erhalten.
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Dessert

Eigenkreaktion

Pro Kugel Eis 2€, Vanille, Erdbeer, Schokolade, Walnuss

Sahne 0,70 € Baileys 1,20€

SchokosolRe 0,70 € Eierlikor 1,20€

Erdbeersolie 0,70 € Krokant 1,00 €
HeilRe Apfelkuchle 8,50 €

In Zimtzucker, dazu Yanilleeis & Sahne

HeilRer Lava Cake 8,50 €
Mit Vanilleeis & Sahne

Heille Liebe 8,50 €

Vanilleeis mit heilfen Himbeeren & Sahne

Coupe Danemark 8,50 €

Vanilleeis mit heilfer schokoladensolie & Sahne

Eichert Becher 8,50 €

Vanilleeis, Walnusseis, Eierlikor, Krokant & Sahne

Alle Preise inkl. MwSt.
Alle Zusatzstoffe, Allergene und die Symbol-Legende finden Sie 1n einer separaten Karte, die Sie auf Machfrage erhalten.



