« SAVEURS ET PARFUMS
AU RENDEZ-VOUS »

La cuisine au naturel, pour
le bien-étre de vos papilles.
Plats « 4 /a carte » :
végétariens, végétaliens,
respectant

les intolérances alimentaires.



LA STATION, LE « FAIT MAISON »
1La Carte

Gravlax de truite saumoneée et sa créme acidulée i I'aneth, toast de pain grillé aillé persillé

18

Salade de la Station (crevette, graviax de truite saumonée, tomate, courgette croquante, oignon
rouge, graine de lin) 16
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Poisson du jour accompagné de son risotto au parmesan ou de son riz Thai,
poélée de légumes de saison 25

Piece du boucher salade verte, tomates, oignon rouge, graine de Iin

& frites maison 25

Burger Végétarien : steak de légumes, tomate, oignon, salade, fromage de brebis,
frites, sauce maison 19

Burger Beoeuf : steak haché, tomate, oignon, salade, chédar, frites,
sauce maison 19

Menuenfant 12

Steak haché

ou Filet de poisson
ou Omelette
ou Poulet pané

2 accompagnements aux choix : frites, risotto, légumes, salade

1 boule de glace/sorbet «artisanales»



Menu Belle Epoaue nuée/nlat/dessert)

Entrée/Plat

Plat/dessert

Assiette de bulots

ou

Assiette de crevettes
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Bavette accompagnée de sa salade

(salaa’e verte, tomates, ojgnon rouge, graine de lin)

et frites maison

ou

29
25
23

Poisson du jour, risotto au parmesan, poélée de 1égumes de saison
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Nougat glacé, coulis de framboise
ou
Clafoutis pomme figue, coulis de caramel
ou
Mousse au chocolat
ou

2 boules de glaces/sorbet «artisanale»



LES
INCONTOURNADBLES *

Assiette de crevettes roses, mayonnaise maison 16
Assiette de bulots, mayonnaise maison 16

6, 9 ou 12 huitres fines de claire, servies avec son verre de Sauvignon

15, 20 ou 25
Assiette de langoustines (500g) 25
Assiette de fruits de mer (bulots, huitres, langoustines, crevettes) 32
Moules « Marmieres », accompagnées de ses potatoes maison 18

+2€ « alacarte », creme :curry, ou ail persillée, ou roquefort, ou a
I’espagnole

Seiches en persillade (avec chorizo), risotto au parmesan, poélée de légumes
de saison 25

Omelette aux fromages ou aux légumes, accompagnée de sa salade,
tomate, oignon rouge, aux graines de lin 18

*selon arrivage du jour



LES DESSELTS

Mousse au chocolat
Clafoutis pomme figue, coulis de caramel
Nougat glacé, coulis de framboise
Fromage blanc sur son lit de miel
ou caramel ou framboise
Tiramisu

3 boules de glaces/sorbet «artisanales»

Café douceur
Café/Déca gourmand

Thé/Infusion gourmand
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GLACES ET SOLRDETS

« Artisanale »
Parfums des glaces Parfums des sorbets
- menthe-chocolat - café - fraise
- noix de €coco - vanille - framboise
- rhum-raisins - chocolat - citron
- pistache - mangue

- caramel fleur de sel

1 boule 3.90 2 boules 6 3 boules
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EXpPresso 2,50
Deca 2.50
Noisette 2,60
€Crand café 3,00
CGrand créme 3.20
Chocolat 3,00
Theé 4.30

Infusion 4,50
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LES APELITIFS

Assiette apéro bulots mayonnaise maison

Assiette apéro crevettes mayonnaise maison

Assiette apéro gravlax de truite saumonnée,

et sa créme acidulée a I'aneth, toast de pain grillé aillé persillé

Lillet (5cl) blanc, Tosé, rouge

Kir (8cl) cassis, miire, framboise, péche
Kir Royal au champagne (10cl)

Coupe de Champagne (10cl)

Porto (5cl) rouge

Martini (4cl) rouge, blanc

Martini Gin (5cl)

Ricard

Suze ou Campari

Campari + jus d'orange

COCKTAILS MAISON

Sangria
Punch planteur
Cocktail sans alcool

12
12

18

10
10
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Pression Leffe 25cl
Pression Leffe 50cl
Panaché
Monaco

Picon biere

Clan Cambell

J&B

J.Walker (carte noire)
Glenfiddich 15 ans
Chivas 18 ans
Lagavulin 16 ans
Jameson

Paddy

Bourbon Four Roses

LES BIELES

WHISKIES — BOURBONS

11
11
11

Baby
Baby
Baby
Baby
Baby
Baby
Baby
Baby
Baby

5,5
9,5

5,5
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LES FAUX MINERALES

Abatlle 1L
Abatille Péullant 1L
Chateldon 75 cl
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Perrier 33 cl

JUS DE FRUITS ET SODAS

Jus orange, ananas, tomate, abricot, pomme
Coca, coca light
Ice tea, orangina

Diabolo, schewppes nature ou agrumes 5

Sirop a l'eau 2



CALTE DES VINS

Vin de pays D'OC SYRAH 12°

BORDEAUX ROSE

Bernard Laconfourque

Le Rosé de Boiresse

COTES DE PROVENCE

Chateau Montaud

VINS ROSES

verre 14 cl
pichet 25 cl
pichet 50 cl

CLAIRET 75 cl
37,5 cl
BORDEAUX ROSE 75l

75 cl
50 cl

16

24

24

29
20



VINS BLANCS

Vin de pays D'OC SAUVIGNON 12°
verre 14 cl
pichet 25 cl

pichet 50 cl

« L'Eté Gascon », Cotes de Gascogne, domaine de Pellehaut (demi-sec)

« Chardonnay » Cotes de Gascogne, domaine de Pellehaut (sec)

« Soulac 1900 » Bordeaux, millésime 2022, chemin des dunes

MUSCADET SEVRE et MAINE -SUR-LIE
Chateau de La Placeliere

ENTRE -DEUX-MER
Les Hauts de Sainte Marie

COTE DE BORDEAUX BLAYE
Chateau Le Grand Fort, Cotes de Bordeaux

PESSAC LEOGNAN
Chiteau Coquillas

BLANC DE BLANC
Veuve de Lalande Brut (2 bulles)

CHAMPAENE

Hubert Favier Brut (propriétaire récoltant)

5
9
16
Au verre
Au verre
75¢l
Au verre
75cl
37,5 cl
75 cl
75 cl
75 cl
75 cl

5

5

25

28

26

15

54

25

40



VINS ROUCES

MEDOC
Chateau Perillas de Michaud verre 14 cl
pichet 25 cl

pichet 50 cl

BORDEAUX SUPERIEUR
Les Hauts de Cour Montessant 37,5 cl

PESSAC LEOGNAN
Chateau Coquillas 75cl
50 cl

MEDOC
Chiteau La Tonelle Haut Médoc 75 cl
Chateau Saint -Aubin cru Bourgeois 75 cl

SAINT- EMILION
Chateau Les Hauts de La Gaffeliere 75 cl

10
18

18

56
36

35
37

42

Chateau Guiﬁgnan Grand vin de Bordeaux - Médoc, Cru Bourgeois, Moulis en Médoc 75cl
37.5c1

Grand Listrac Grand vin de Bordeaux, Listrac-Médoc 75cl
37.5c1

VIGNOBLES POITEVINS

« Un plaisir fruité en 3 variations, sélection BIO pour des palais en quéte de fraicheur et de

saveurs fruitées »

OZ éclat blanc, ou nuance rosé, ou harmonie rouge Auverre

35

32
19

5



LES DICESTIFS

Cognac Delamain, premier cru de Cognac 12

Bas Armagnac, Chiteau de Mamban 11

Calvados chiteau du Breul, réserve des Seigneurs 10
Marie Brizard
Get 27
Manzanita
Baileys
Eau de vie de mirabelle

Eau de vie de poire Wilham

© N N N9 o o O

Trés vieux thum Dillon Martimique VSOP



