& talska

L—MILANO:*—3'

St

Ifalska pizza z pece &

1. Margherita
_ Rajcatova omacka s bazalkou, mozzarella

2. Sunkova 190 k¢
Rajcatova omacka s bazalkou, platky Sunky, mozzarella | e

3. Zampionova 7 190 ke
Rajc¢atova omacka s bazalkou, éerstvé Zampiony, mozzarella | :
4. Syrova 200 k&
Rajcatova omacka s bazalkou, mozzarella, niva, parmazan, camembert
—5. ~HaWaie. = o — o S———— e i : _— 200 KZ
Rajcatova omacka s bazalkou, platky Sunky, ananas, mozzarella
6. Tvaruzkova . < 205 k&
Rajc¢atova omacka s bazalkou, anglicka slanina, tvarizky, cibule, mozzarella
7. Uzeninova - . 205 ke
Rajcatova omacka s bazalkou, anglicka slanina, paprikovy salam, Sunka, mozzarella
8. Pikantni e 205 ke
———Rajéatova omaéka s bazalkou, anglicka slanina, pikantni salam, papricky jalapeno, mozzarella
9. Spenatova 200 ke
Rajéatova omacka s bazalkou, §penfétové listy, vejce, Cesnek, cibule, mozza.t;ella
10. Vegetariana g 210 k& =
"‘?;Rajéatové omacka s bazalkou, kukurice, brokolice, cerné olivy, paprika, cibule, mozzarella

11. Tuhakova N 210 k¢
Rajéatova omacka s bazalkou, tuidakové kousky, zelené olivy, mozzarella \

= 215 ke

12. Parmska s rukolou
Rajcatova omacka s bazalkou, parmska sunka, parmazan, rukola, mozzarella

13. Olivova s Ventricinou 220 k¢
Rajcatova omacka s bazalkou, italsky salam ventricina, cerné a zelené olivy, mozzarella
14. Milano . : ; 220 k¢
Rajcatova omacka s bazalkou, kureci prsa kousky, kukurice, anglicka slanina, cibule, mozzarella
15. Bella ' ' e T mp 20K
Rajcatova omacka s bazalkou, Sunka, klobasa, berani rohy, cibule, mozzarella
16. Dabelska . 220 ke
Rajcatova omacka s bazalkou, ventricina, paprikovy salam, chilli koreni, mozzarella o
- Krabice ' . 15 ke
- -
* Pizzanapul 25 K¢
Ingredience navic: i e m———— e R
* Kukurice, cibule, olivy, jalapenos, ananas, berani rohy, rucola, paprika, Spenat,
brokolice, cesnek, vejce, Zzampiony, chilli koreni 20 k¢
* Syr, uzenina, tunak, kufeci maso, tvaruzky 30 k¢

* Na piani smetanovy zaklad ’ - o zdarma
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_ Napojovy listelk

NEALKOHOLICKE NAPOJE

—JCofalaplast <o coocans e s BE SIS , 0,51 45 K¢
Kofola toéena, Malinovka 0,31/0,51 35/45 K&
Voda Rajec neperliva + perliva . 0,151 40 K¢
Tonic ¢ = 0,51 45 Ké
Top - Topic 0,51 : 45 K¢

. Fanta, Sprite 0,331 40 K¢
Coca cola, Cola zero 0,331 40 Kc

= Jupiles. v - : 0,51 40 Ké
Birell ochuceny, éepovany Bt ~ 0,31/051 — 35/45 K¢
San Pellegrino ochucené 0,331 45 K¢
Dzus jablko/pomeranc 0,331 45 K¢

% Orangina 0,51 45 K¢
ALKOHOLICKE NAPOJE*
Pivo Radegast 10° 0,3/0,51 35/43 Ké

—Pivo Radegast 11° Ratar B 0,3/0,51 35/46- K¢
Pivo Radegast 12° 0,3/0,51 35/48 K¢
Pivo Pilsner Uxquell 0,3/0,51 45 /58 K¢
Vino &ervené lahev (dle vybéru) 0,751 1 140/270 K¢

% Vino bilé lahev (dle vybéru) 0,751 140 /270 K¢ a
Vino cervené / bilé rozlévané 0,21 60 K¢
Prosecco lahev 0,751 280 Ké&

__Proseccolahev A e v 0,21 90 K¢
Slivovice 0,4 cl 55 K¢
Jegermeister : 0,4 cl 55 K¢
Vodka Finlandia 0,4 cl 45 Ké
Bozkov tuzemsky 0,4 cl 40 K¢
Peprmint Bozkov - 0,4 cl 40 K¢
Boroviéka . “04cl 40 K&

~Gin : R4el. . SO KE L
Legendario 04cl 65 K¢
Diplomatico * 0,4 cl 90 K¢
| TEPLE NAPOJE :
Caj dle vybéru + med : 0,31 = 50 Ké
Espresso/Lungo g 45 Ké
Capuccino 60 Ké

——Caffe latte — R TR 70 K¢
Svarené cervené italské vino 0,21 55 K¢
Horka cokolada 0,21 55 K¢

j Desert dle denni nabidky# -



